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R E N S E I G N E M E N T S  G É N É R A U X .

RAPPORT AU MINISTRE.

J ’ai l’honneur de soumettre à Monsieur le Ministre la statistique 
des pêches maritimes, de la myticulture et de l’ostréiculture pour 
l’année 1937 et de lui exposer succinctement les résultats de la pêche 
au cours de la même année.

I .  —  M a t é r i e l .

E n 1936, le nombre des navires de pêche armés était de 24.634 unités 
représentant 266.695 tonneaux, il est en 1937 de 23.201 pour un ton­
nage de 252.715.

On peut donc constater une diminution du nombre des bateaux et 
du tonnage total.

Le nombre des voiliers continue à dim inuer; il est de 9.711 en 1937 
pour un tonnage de 74.249 tonneaux, contre 12.563 représentant 
79.221 tonneaux en 1936.

Les navires à moteur passent de 11.635 (89.429 tonneaux) en 1936 
à 11.373 (86.247 tonneaux) pour 1937. Quant aux navires à vapeur, 
leur nombre est de 401 (92.219 tonneaux) en 1937 contre 436 
(98.415 tonneaux) en 1936.
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Le tableau ci-dessous donne le nombre et le tonnage des bateaux de 
pêche armés de 1914 à 1937 :

*
NOMBRE

D E S  B A T E A  U X .
TONNAGE

D E S  B A T E A U X .

ANNÉES.

Vapeurs.
Bateaux 

à propulsion 
mécanique.

Voiliers. Vapeurs
Bateaux 

à propulsion 

mécanique
Voiliers.

1014..................................................... 347 375 2 5 .9 4 6 6 6 .6 0 4 1 .865 2 0 1 .1 3 0

1915..................................................... 148 267

pontés
2 .4 9 3

non pontes
12.413

16 .160 844

pontés
5 9 .3 7 3

non pontés
3 6 .3 6 0

1916..................................................... 84 260
pontés

2 .4 6 2 5 .1 6 6 1 .036
pontes
7 0 .9 3 9

non pontés 
11.951

non pontés
3 6 .0 2 3

1917..................................................... 85 331
pontés

2 .2 4 0 4.491 1.486
pontés
5 1 .7 0 2

non pontés 
12.207

non pontés 
3 7 .0 5 6

1918...................................................... 94 423
pontés

2 .4 9 6 7 .7 5 5 1.830
pontés
55 .4 3 4

non pontés 
12.570

non pontés
3 8 .2 8 9

1919..................................................... 334 570
pontés

3 .0 3 2 48.341 2.964
pontés
75 .005

non pontés
14.973

non pontés
4 5 .9 1 7

1920......................... ............ 379 689
pontés

3 .1 0 2 57 .4 0 7 3 .5 6 7
pontés
76.611

non pontés 
16.480

non pontés 
50.961

1 921..................................................... 436 819
pontés

3 .1 5 0 75 .1 8 3 4 .5 8 9
pontés
92 .171

non pontés 
17.035

non pontés 
50 .0 9 2

1922.............................................. 476 968
pontés

3 .3 4 6 8 4 .7 7 2
pontés
97 .5 1 6

n o n  p o n t é s

17.359
non pontés

52 .204

1 9 2 3 .............................................. 494 1.162
pontés

3 .521
pontés
97 .8 5 7

non pontés 
17 .219

non pontés
4 9 .5 4 5

1924...................................................•
1 9 2 5 ..................................

504
535
566
570
557
574
572
565
544
543
500
474
436
401

1.827 21 .2 6 7 8 8 .9 3 6 9 .2 9 5 144.082

192 0 ................................... 3 .5 7 0
4.674

19.812
19 .746

152 .874

1927 ....................................
192 S...................................................
1 929............................

128. 6o 1

1930......................................... 7 .8 6 9  
8 .737  
9 .414  

10.184  
11.066  
11.388  
11 .6 3 5  
1 1 .3 7 6

16.615
15.6S8
15 .060
14.421
14 .133
13.403
12.563
9.711

126.948
125 .562
119.157
114.913
104 .4 5 2
102.084
9 8 .4 1 5
9 2 .2 1 9

1 9 3  1...........................................
19 3  2 ............................
193 3 ...................................
193  4 ...........................................
193 5 .........................
1930.........................................
1 937 ............................

55 .504
62 .484
7 5 .4 9 3
8 4 .0 2 9
8 6 .8 8 5
8 9 .4 2 9
8 6 .2 4 7

9 5 .0 9 9
9 8 .3 8 3
8 8 .7 3 7
85.851
7 9 .8 “3
79 .221
74 .2 4 9

I I .  —  P e r s o n n e l .

Le nombre total des pêcheurs pratiquant la pêche en bateau s’est 
élevé en 1937 à 73.989 alors qu’il était de 76.075 en 1936. Celui des 
pêcheurs à pied est de 56.721 en 1937 contre 57.186 en 1936.

I I I .  —  P r o d u c t i o n .

La valeur globale des produits de la pêche en bateau est de 1 mil­
liard 124.365.294 francs, contre 865 millions de francs en 1936. 

La production de la pêche en bateau s’élève à 357.713.313 Idios, 
contre 317.184.805 kilos en 1936; cette augmentation est due à un 
rendement supérieur de la pêche fraîche en 1937 (291 millions de kilos 
contre 259 millions de kilos en 1936). 

L e  D ire c te u r  des pêch es m a r itim e s , 
du  P erso n n e l e t de la C o m p ta b ilité ,

Signé : P e y r é g a . 

A p p r o u v é  :

Paris, le 16 décembre 1938. 

L e  M in is tre  de la  M arin e  m archan de,

Signé : d e  C h a p p e d e l a i n e .



T A B L E A U X  A N N E X E S .

1 ° —  Graphique de ia pèche de la morue de igoA à i g3 7 .

2° —  Graphique de la pèche du hareng de igo4 a ig3y.

3° —  Graphique de la pêche de la sardine de rgo4 à ig3y.

h0 —  Graphique pour l'Ostréiculture. —  Rendement en nombre et en 
valeur de igo/i à ig3y.

5° —  Graphique pour la pêche du maquereau de ig23 à ig3y.

6 ° — Graphique pour la pêche du thon de ig23 à 1 g3 7 .

7° —  Graphique pour la pêche des homards et langoustes de ig23 à ig3y.  

8 ° —  Graphique pour la pêche du poisson frais de ig23 à rg3y.



Pêche de la MORUE de 1904 à 1937.

A N N F. F. S
QUANTITÉS 

en kilogrammes

valeur en francs

2 0 0 .000 .000

1 9 5 .0 0 0 .0 0 0

1 9 0 .0 0 0 .0 0 0

1 8 5 .0 0 0 .0 0 0

1 8 0 .0 0 0 .0 0 0

1 7 5 .0 0 0 .0 0 0

1 7 0 .0 0 0 .0 0 0

1 G 5 .0 0 0 .0 0 0

1 GO.0 0 0 .0 0 0
Q uan tité s  en  k ilo g ram m es  

V aleur en  F r a n c s .................
1 5 5 .0 0 0 .0 0 0

1 5 0 .0 0 0 .0 0 0

1 4 5 .0 0 0 .0 0 0

1 4 0 .0 0 0 .0 0 0

1 3 5 .0 0 0 .0 0 0

1 3 0 .0 0 0 .0 0 0

1 2 5 .0 0 0 .0 0 0

120 . 0 00 .000

1 1 5 .0 0 0 .0 0 0

110 . 0 00 .000

1 0 5 .0 0 0 .0 0 0

100 .000 .0 0 0

9 5 . 0 0 0 .0 0 0

9 0 .0 0 0 .0 0 0

8 5 .0 0 0 .0 0 0

8 0 .0 0 0 .0 0 0

7 5 .0 0 0 .0 0 0

6 0 .0 0 0 .0 0 0

5 0 .0 0 0 .0 0 0

4 5 .0 0 0 .0 0 0

10.000.000

3 5 .0 0 0 .0 0 0

2 5 .0 0 0 .0 0 0

2 0 . 000.000
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Pêche du HARENG de 1904 à 1937.

A N N E E  S
QUANTITÉS 

en kilogrammes

valeur en Irancs

1 0 5 .0 0 0 .0 0 0

1 0 0 . 0 00 .000

9 5 .0 0 0 .0 0 0

9 0 .0 0 0 .0 0 0

Q u a n ti té s  en k ilogram m es- _  

V a le u re n  F r a n c s ..................-

7 5 .0 0 0 .0 0 0

7 0 .0 0 0 .0 0 0

6 5 .0 0 0 .0 0 0

6 0 .0 0 0 .0 0 0

5 5 .0 0 0 .0 0 0

5 0 .0 0 0 .0 0 0

4 5 .0 0 0 .0 0 0

3 5 .0 0 0 .0 0 0

3 0 .0 0 0 .0 0 0

10 .000.000

19
37

'
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Pêche de la SARDINE de 1904 à 1937.

A N N É E SQUANTITES 
en kilogrammes

valeur en francs

1 3 0 .0 0 0 .0 0 0

1 2 5 .0 0 0 .0 0 0

12 0 .000 .000

1 1 5 .0 0 0 .0 0 0

110 .000 .000

1 0 5 .0 0 0 .0 0 0

Q uantités en k ilo g ram m es  

V aleur en F r a n c s ................
100 . 000 .000

9 5 .0 0 0 .0 0 0

9 0 .0 0 0 .0 0 0

8 5 .0 0 0 .0 0 0

8 0 .0 0 0 .0 0 0

7 5 .0 0 0 .0 0 0

7 0 .0 0 0 .0 0 0

6 5 .0 0 0 .0 0 0

6 0 .0 0 0 .0 0 0

5 5 .0 0 0 .0 0 0

5 0 .0 0 0 .0 0 0

4 5 .0 0 0 .0 0 0

3 5 .0 0 0 .0 0 0

3 0 .0 0 0 .0 0 0

2 5 .0 0 0 .0 0 0

2 0 . 000.000

5 .0 0 0 .0 0 0

I
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OSTRÉICULTURE. —  Rendement en nombre et en valeur de 1904 à 1937

QUANTITÉS
en c e r t a in e s

et
valeur en francs

A N N E E S

rî*
O
O

O
O
O

X
O
O

Cï
0

M x i.O
rî

O X
rî

0
ri 5

M
ri

x
ri ri

x
ri
rî

■-Z I'' 
r i r_

X
ri
rî

0  c  
r i r- 
r î  r-

-* t ri
X  X  
r î cî

m
rn
Cî

»i-
«o
<T>

m
m
<T»
V-

<S>
mcr>

K
IOCi

1 9 5 .0 0 0 .0 0 0

1 9 0 .0 0 0 .0 0 0

1 8 5 .0 0 0 .0 0 0

1 8 0 .0 0 0 .0 0 0

1 7 5 .0 0 0 .0 0 0

1 7 0 .0 0 0 .0 0 0

1 6 5 .0 0 0 .0 0 0

1 6 0 .0 0 0 .0 0 0

1 5 5 .0 0 0 .0 0 0

1 5 0 .0 0 0 .0 0 0

1 4 5 .0 0 0 .0 0 0

1 4 0 .0 0 0 .0 0 0

1 3 5 . 0 0 0 .0 0 0

1 3 0 .0 0 0 .0 0 0

1 2 5 .0 0 0 .0 0 0

1 2 0 .0 0 0 .0 0 0

1 1 5 .0 0 0 .0 0 0

1 1 0 . 0 0 0 .0 0 0

1 0 5 .0 0 0 .0 0 0

1 0 0 .0 0 0 .0 0 0

9 5 . 0 0 0 .0 0 0

9 0 .0 0 0 .0 0 0

8 5 .0 0 0 .0 0 0

8 0 .0 0 0 .0 0 0

7 5 .0 0 0 .0 0 0

7 0 .0 0 0 .0 0 0

6 5 .0 0 0 .0 0 0

6 0 .0 0 0 .0 0 0

5 5 .0 0 0 .0 0 0

5 0 .0 0 0 .0 0 0

4 5 .0 0 0 .0 0 0

4 0 .0 0 0 .0 0 0

3 5 .0 0 0 .0 0 0

3 0 .0 0 0 .0 0 0

2 5 .0 0 0 .0 0 0

2 0 .0 0 0 .0 0 0

1 5 .0 0 0 .0 0 0

1 0 .0 0 0 .0 0 0  

5 .0 0 0 .0 0 0

Q u an tité s  en c e n ta in e s ------------

V aleu r en f r a n c s ...............—

i

/ \/ \
/

j— \ /\/f \
1
/
/
/
/r

/
>•- — ' ' r

/
V / N /

/ N.
'  V"

3 - - ' ' sN».

P ê c h e s  m a r i t i m e s . —  1 9 ^7 . —  J .  30898-38. 2
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Pêche du M A Q U E R E A U  de 1923 à 1937.

A N N K E SQUANTITÉS 
en kilogrammes

IO
valeur cu francs

7 5 .0 0 0 .0 0 0

7 0 .0 0 0 .0 0 0

6 5 .0 0 0 .0 0 0

6 0 .0 0 0 .0 0 0

5 5 .0 0 0 .0 0 0

4 5 .0 0 0 .0 0 0

Quantités on kilogrammes 
V aleur en f r a n c s ........

2 0 .000.000

1 5 .0 0 0 .0 0 0

1 0 .000.000

3
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Pêche au THON de 1923 à 1937.

50.O00.OUO

4 5 .0 0 0 .0 0 0

4 0 .0 0 0  0 0 0

3 0  0 0 0 .0 0 0

Q u a n t i t é s  en kilogrammes. _ 
Voleur en f r a n c s  —

10 oo oooo
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Pêche des HOMARDS e t LANGOUSTES de 1923 à 1937.

a n n é e sQUANTITÉS
en kilogrammes

<T>o>valeur en Tranes

6 0 .0 0 0 .0 0 0

5 5 .0 0 0 .0 0 0

5 0 .0 0 0 .0 0 0

Quantités en kilogrammes. 
Valeur en f r a n c s _ _ _45.0U U .U 0U

3U.UUU.UUU

20.UUU.UUU

15.UUU.UUU

5.00U .U 0U

l.UUU.UUU



'
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Pêche du POISSON FRAIS de 1923 à 1937.

A N N F. E SQUANTITÉS
en kilogrammes

valeur en francs CD

9 5 0 .0 0 0 .0 0 0

9 0 0 .0 0 0 .0 0 0

8 5 0 .0 0 0 .0 0 0

8 0 0 .0 0 0 .0 0 0

7 5 0 .0 0 0 .0 0 0

7 0 0 .0 0 0 .0 0 0

6 5 0 .0 0 0 .0 0 0

6 0 0 .0 0 0 .0 0 0

5 5 0 .0 0 0 .0 0 0

5 0 0 .0 0 0 .0 0 0
Quantiléj en kilogram m es _ _  
V oleur en  f r a n c s  . . . . . .4 5 0 .0 0 0 .0 0 0

3 5 0 .0 0 0 .0 0 0

3 0 0 .0 0 0 .0 0 0

2 5 0 .0 0 0 .0 0 0

2 0 0 . 000 .0 0 0

1 5 0 .0 0 0 .0 0 0



T A B L E A U X  C O M P A R A T I F S
des résultats

de la pêche (pêch e en  bateau et pêche à p ied) et de l ’ostréiculture [ huîtres indigène!
»

et hu îtres portugaises) pour les années 1 9 3 3  à '1937.

(Quantités et valeurs des produits débarqués dans les ports français.)



í / r

D E S I G N A T I O N

D E S P R O D U IT S.

/  M orue. . . .

Islande............
1 Autres pro 
J d u its .. .
( H u ile . . . .
/ Morue..........

Groenland. . .
t A u 1 res p ro 
j d u i t s . . . .  
( Huile 
j M orue..........

Terre-Neuve.
) Autrss pro- 
) d u i t s . . . .

Poissons divers de la côte 
occidentale d'A frique. . . .

Cabillauds....................................
Merlus ou colins.......................
Turbots..................
Barbues...........
Carrelets ou p lie s .....................
S o les..........................
Congres.. . . . . .

Harengs.......... 1
salés.............
frais.............

M aquereaux.. j  

Merlans.............

salés.............
frais.*...........

Sardines............

/ blancs ou

T h on s............. <
germons . 

francs ou 
thons rou-

E stu rgeon s.....................

UN ITES

de
quan­

tité.

Kil ogi

Idctn.
Litre.

Kilogr.

Idem.
Litre.

Kilogr.

Idem.
Litre.

Kilogr.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.

Idem.

Idem.
Idem.
Idem.

1933.

1 5 .2 7 0 .C'il

4 11 .594  
6 .1 4 3 .3 7 0

5 .6 4 0
6 .5 4 0

2 6 .5 0 1 .6 3 2

4 5 1 .7 7 8

1 .6 5 5 .6 6 0  
9 1 9 .5 0 2  

8 .1 6 9 .9 5 5  
1 .0 5 9 .2 4 3  

671.521  
4 .1 4 6 .8 0 6  
1 .9 3 6 .8 1 6  
2 .1 5 1 .7 2 6  

1 4 .5 3 2 .6 0 5  
1 .7 2 8 .6 2 9  

1 2 .8 8 3 .9 2 0  
5 2 .3 4 9 .9 4 0  

2 9 6 .3 7 0  
2 3 .7 2 6 .1 6 4  
2 6 .7 5 6 .2 9 5  
3 1 .3 2 0 .2 8 0  

1 .1 8 4 .6 4 9  
3 .1 5 8  991

6 .5 0 2 .4 6 2

1 .6 3 4 .3 3 6
63 .8 2 5
2 0 .8 0 5

f r a n c s .

2 2 .0 5 8 .7 5 7

722 .7 8 7
9 .4 0 1 .3 5 0

1 .690
11 .750

3 0 .6 0 0 .1 5 1

738 .9 0 5

3 .9 0 3 .2 3 3
3 .6 4 8 .5 4 5

6 7 .6 4 1 .4 9 5
1 1 .8 3 9 .0 3 4

7 .3 7 3 .9 9 8
1 8 .347 .451
3 6 .9 3 6 .7 5 9

9 .6 0 1 .8 4 9
3 8 .0 2 3 .9 1 1  
1 8 .831 .494  
12 .51 n .3 6 3  
4 4 .0 0 6 .7 3 1

6 2 4 .0 5 0  
5 8 .7 8 8 .3 7 4  
6 1 .4 9 3 .1 4 4  
8 9 .8 5 2 .5 3 6  

6 5 6  094  
2 .3 3 8 .4 7 3

4 5 .1 3 6 .9 1 1

1 0 .776 .291
1 .5 1 4 .3 6 7

1 59 .0 5 0

1934.

francs.

16 .4 1 3 .1 7 2  2 4 .6 5 0 .1 7 9

3 0 9 .3 6 8
1 1 .2 2 1 .2 3 8

3 1 3 .1 6 3
2 7 .9 3 7 .1 6 4

3 9 .6 0 0

6 0 9 .5 4 5
7 62 .4 0 5

7 .8 3 8 .1 7 7
1 .0 3 8 .3 3 4  

5 3 6 .5 7 2
7 .5 3 9 .4 4 5
1 .6 9 9 .3 3 4  
2 .6 5 3 .3 2 8

1 3 .4 7 0 .0 2 6  
1 .6 5 5 .8 8 1  
8 .0 8 2 .6 4 0  

5 5 .3 5 7 .3 7 8  
2 .3 6 2 .6 6 5  

2 0 .6 3 9 .6 6 7  
2 5 .8 9 2 .7 7 4  
4 3 .0 5 7 .1  10 

1 .7 0 2 .7 6 4  
3 .3 7 3 .2 2 8

9 .5 9 6 .7 9 3

2 .7 1 5 .2 1 2
7 8 .8 6 8
3 2 .3 8 0

485 .7 5 4
2 3 .6 9 9 .9 7 4

4 4 3 .2 2 5
4 7 .4 1 5 .6 8 0

5 1 .4 8 0

1 .5 8 6 .4 1 0  
3 .2 1 4 .6 0 0  

6 4 .2 1 3 .0 4 4  
1 0 .4 3 8 .6 4 7  

4 .1 3 1 .6 9 1  
2 6 .5 0 3 .0 9 0  
2 9 .7 0 3 .6 8 4  

9 .1 5 6 .9 4 7  
3 3 .3 8 8 .0 7 3  
1 6 .1 1 3 .3 3 9  

7 .0 9 6 .3 6 5  
4 4 .0 1 2 .2 0 3  

2 .9 7 8 .1 9 9  
4 8 .3 8 9 .0 3 6  
5 7 .0 4 5 .7 1 7  
8 5 .9 4 1 .5 6 9  

1 .1 2 8 .5 3 0  
3 .8 2 0 .0 6 2

5 1 .8 2 6 .4 3 2

13 .2 4 0 .6 1 1
1 .628 .474

2 1 2 .7 0 0

1935.

6 .2 1 8 .0 5 0

1 1 .3 6 0 .6 5 2

francs.

7 .8 4 3 .2 2 9

1 4 .5 3 3 .1S5

3 8 .0 4 3 .8 4 6  4 6 .3 2 9 .7 1 7

1 .0 9 1 .9 3 0  
1 .0 5 1 .2 1 2  
7 .3 9 8 .4 4 4  
1 .5 3 0 .5 2 7  

4 2 5 .6 8 6  
6 .8 2 7 .7 1 8  
1 .6 3 7 .5 5 1  
2 .3 0 6 .9 4 6  

1 2 .8 6 4 .2 5 9  
1 .5 0 0 .1 4 6  
6 .4 7 9 .5 0 2  

3 6 .4 0 7 .4 5 2  
2 .7 3 8 .6 7 0  

2 0 .9 8 8 .7 8 2  
2 i  .3 2 2 .7 5 9  
2 1 .7 9 8 .9 0 0  

2 .9 5 2 .4 7 0  
3 .6 2 0 .4 3 0

10 .1 1 7 .4 1 7

1 .3 8 7 .5 3 0
21G .727

2 1 .4 3 3

3 .5 6 1 .8 3 5  
5 .3 7 4 .G63 

5 8 .8 1 4 .5 5 1  
9 .5 8 0 .3 9 1  
4 .8 8 7 .4 7 8  

2 1 .7 8 4 .4 7 2  
2 7 .6 4 7 .5 1 7  

8 .7 0 2 .2 0 7  
3 1 .1 2 3 .3 2 5  
1 5 .0 2 1 .2 0 0  

4 .8 5 1 .8 0 9  
38 .4 3 1 .5 7 1  

3 .2 4 4 .9 9 4  
3 9 .4 1 5 .9 0 5  
5 5 .8 4 1 .5 1 6  
4 6 .8 8 5 .7 6 0  

1 .7 0 7 .0 4 6  
2 .5 9 4 .2 0 4

3 1 .1 5 0 .1 8 6

8 .2 9 6 .3 4 8
4 .3 7 3 .9 5 4

167 .2 1 4

1936.

francs.

5 .1 5 5 .7 8 1  6 .3 1 8 .7 3 5

2 3 2 .0 2 2
2 9 .1 2 2 .3 0 0

15 .0 0 0
2 3 .7 9 0 .5 6 9

9 .0 0 0

7 7 3 .5 9 5  
1 .2 0 5 .4 2 2  

1 0 .1 7 2 .9 9 8  
1 .0 7 8 .3 5 5

4 7 8 .1 2 2  
6 .3 5 7 .0 4 3  
1 .4 6 3 .9 5 7  
2 .3 9 5 .5 8 8  

13.3S7.S51  
1 .6 2 8 .1 0 5  
9 .1 7 0 .7 2 6  

4 7 .5 0 4 .9 2 8  
4 .0 6 6 .8 0 3  

1 7 .1 6 5 .5 0 2  
2 2 .7 2 5 .3 7 2  
2 5 .6 4 4 .1 1 1 j 

4 .6 5 4 .7 1 5  
4 .5 7 5 .3 1 4

8 .7 8 0 .4 1 0

5 6 7 .0 7 6
4 5 .8 5 0 .4 0 4

2 5 .5 0 0
3 8 .7 0 7 .5 9 5

18.000

2 .8 6 9 .8 5 7
6 .4 7 3 .9 7 6

7 0 .4 S 6 .I2 1
1 0 .891 .091
4 .2 4 1 .9 4 7

2 0 .4 3 8 .8 4 1
2 4 .2 8 9 .8 0 9

9 .5 1 3 .7 5 1
3 5 .8 2 3 .4 5 6
1 5 .7 4 6 .9 6 7
1 3 .0 3 2 .3 0 2
4 5 .8 5 9 .1 9 8

5 .5 :9 .2 3 7
3 7 .2 6 5 .5 2 0
5 3 .1 8 0 .4 8 1
79 .7 1 4 .6 5 5

4 .5 4 0 .9 0 3
3 .7 7 6 .3 5 7

4 0 .1 3 9 .2 0 1  I

1 .8 7 4 .2 5 3  I 1 0 .273 .931  
6 0 .3 7 0  1 .1 8 3 .1 8 7
25 .721  I 149 .4 8 3

1937.

1 1 .6 7 7 .5 3 9

49 .5 5 6
174.244

1 5 .2 8 0 .3 4 3

francs.

2 3 .6 7 7 .9 3 5

1 05 .9 1 2
64 0 .3 9 S

37 .5 0 5 .0 9 1

18 .200  72.800'
5 3 9 .0 0 0  2 .1 5 8 .4 0 0

3 8 .5 5 4 .2 0 4  J 2 .6 5 8 .4 i9

104 .695
9 0 1 .6 9 0

1 .0 9 2 .0 7 8
9 8 8 .5 7 8

1 4 .5 3 6 .7 5 2
1 .2 0 2 .8 0 2

417 .3 3 5
7 .9 3 4 .6 7 7  
1 .5 7 6 .6 4 5  
2 .8 4 6 .1 2 3

1 4 .0 6 7 .9 4 8
1 .1 3 8 .6 7 8  
9 .0 6 8 .7 4 6

55 .6 1 3 .2 3 1  
124 .269  

2 1 .1 7 5 .2 2 7  
2 6 .8 4 3 .2 7 4  
3 8 .3 0 9 .6 4 8  I 

2 .7 4 1 .6 5 0  
7 .5 4 6 .8 5 7

8 .8 3 2 .2 7 4

1 .8 2 5 .5 6 7
5 7 .1 7 0
2 2 .2 8 3

3 6 4 .2 6 5  I 
3 .550.520,1

3 .5 6 4 .1 5 6
5 .2 3 4 .6 4 7

9 4 .933 .172 '
1 1 .0 3 2 .0 9 3
4 .344.885!

2 8 .5 5 8 .1 2 3
2 7 .6 S 3 .1 9 8
1 1 .3 1 1 .9 2 3
36 .9 5 9 .8 1 1
11.278.262'
14.446.7271)
7 4 .0 2 5 .8 2 0

6 4 2 .9 3 9
6 0 .8 6 4 .9 9 5
7 0 .6 3 5 .0 0 0

125.375-276]
3 .0 1 8 .5 6 2
9 .6 3 2 .5 1 5

4 4 .2 6 2 .9 2 0

9 .5 8 7 .9 1 7
1 .2 2 2 .3 5 8

160 .880

«S3
OC

Kilogr.
Idem.
Idem.
Idem.

C revettes.. . .

A n g u il le s ..............................   •
E p e rla n s ...............................
A lo se s .......................................
Poissons divers..................

grises 
roses 

salicoques 
dites  bou- 

 ̂ q u o t . . . .
Homards et langoustes...........
Langoustes de Mauritanie 

dites langoustes vertes.. . .
Crabes poupurts ou tour­

teau x .........................................
Crustacés divers .......................
Huîtres plates.............................
Huîtres portugaises..................
M oules...........................................
Coquilles de Saint-Jacques. .
Pétoncles......................................
Mollusques d ivers....................
Vers pour appâts.....................
O ursins. .  ..................................
V iolets...........................................
u iseuux de mer.........................
Corail.............................................
Lichen............................................
Varech , goémon , p ailleu le.
Sables coquiïliers, amen­

dements m arins... .
V a l e u r  t o t a l e  des produits 

de la pêche en mer,

Idem.

Idem.
Idem.

Idem.

Idem.
Idem.

M ille.
Idem.

Hectol.
Nombre.
Hectol.

Idem.
Kilogr.

Nombre
Idem.
Idem.

Kilogr.
Idem. 

M. cube

Idem.

Nombre de pêcheurs.. en bateau . 
à p ied . . . .

Nombre
des

bateaux

Tonnage
des

bateaux

à vapeur...................... .
à propulsion mécanique 
à v o ile s .......................

à vapeur......................
à propulsion mécanique 
k v o ile s .......................

6 5 7 .2 4 0  i 
16.149  

150 .940  
6 0 .7 6 3 .4 4 9

2 .5 1 5 .9 9 9

2 8 5 .1 5 8
1 .8 9 6 .7 9 3

3 9 3 .0 6 0

2 .6 3 3 .3 7 4
1 .8 6 3 .8 5 0

265
4 5 2 .3 2 0
2 5 2 .8 7 4

9 .2 3 2 .5 1 2
2 1 9 .8 8 9
134.417
159 .935

6 .0 0 8 .4 2 0
4 .3 7 1 .4 7 4

9 0 1 .3 5 0
734 .8 8 6

284 356

2 .6 7 2 .8 5 3
7 7 .7 9 2

8 8 4 .1 0 5
1 9 9 .0 1 5 .4 3 0

1 4 .7 0 9 .4 4 3

4 .2 8 6 .3 4 7
3 3 .1 9 0 .9 3 3

4 .2 4 8 .3 4 9

4 .2 1 9 .1 7 9  
6 . 105.43S  

23 .5 6 7  
4 .1 3 5 .0 1 2  
5 .5 7 3 .9 4 7  
4 .6 8 7 .8 0 1  
2 .3 3 5 .3 5 9  
8 .4 9 7 .6 1 4  

7 6 6 .0 8 0  
8 0 3 .6 4 3  
7 3 5 .5 3 0

5 9 8 .4 5 3
14 .7 4 1 .3 0 1

5 .2 3 8 .0 4 2

9 2 6 .6 8 5 .7 5 8

7 9 .0 1 5  i 
5 8 .1 4 1 (

I
5 4 3 )  

10.184 [ 
14.421

1 1 4 .9 1 3 )  
75 .4 9 3  
88 .7 3 7  i

137 .1 5 6

2 5 .1 4 8

2 7 9 .1 4 3

8 4 2 .2 0 5
3 3 .4 9 0

3 2 7 .5 0 0
5 4 .7 3 2 .4 1 4

2 .3 2 5 .4 5 9

627 .6 8 7
1 .7 0 0 .4 1 7

3 8 8 .9 6 0

2 .4 2 3 .5 8 2 1
2 .6 7 1 .7 9 9 '

14 .168
7 0 9 .2 3 0
3 8 4 .3 8 8

8 .5 2 4 .2 9 0
6 2 .2 5 0

3 4 1 .5 2 9
153.478

5 .6 6 5 .9 4 5
4 .5 8 1 .4 7 0

16 .595
215

8 4 2 .7 1 0
1 .2 2 2 .4 6 6

2 8 8 .5 1 5

2 .9 2 0 .3 9 4
213.421

2 .5 0 4 .4 0 0
1 6 6 .1 7 5 .5 7 9

1 4 .3 3 4 .4 0 4

5 .4 5 6 .1 0 6
2 8 .7 7 6 .6 7 6

2 .8 7 3 .6 5 5

3 .898 .061  
6 .9 1 4 .1 3 9  

164 .5 0 0  
4 .9 6 1 .7 5 7  
6 .5 1 0 .2 4 7  
4 .2 5 5 .5 9 0  
1 .6 8 6 .0 3 0  
7 .4 7 7 .4 9 8  

761 .1 6 7  
7 1 5 .9 1 0  
7 8 9 .1 1 0  

7 0 .6 6 0  
4 3 .0 0 0  

5 2 9 .9 3 8  
1 2 .0 8 6 .6 9 6

5 .0 2 5 .6 0 0

8 9 3 .2 6 0 .2 5 6

78 .6 7 4  j 
65 .591  \

I
5 0 0 )

11 .0 6 6  J
1 4 .1 3 3 )

I
104.452

8 4 .0 2 9 }
8 5 .8 5 1 )

144.265

25 .6 9 9

2 7 4 .3 3 2

880 .6 6 2
2 .1 9 0

2 7 2 .5 8 3
5 9 .1 9 9 .3 7 1

2 .4 2 8 .1 2 9

309 .181
1 .742 .061

3 3 3 .8 8 0

2 .2 2 8 .6 2 6
3.062.0A 3

20 .3 4 0
1 .1 9 4 .2 * 0

2 1 6 .3 3 0
7 .0 0 6 .3 1 0

9 9 .8 8 8
378 .1 2 7
122 .417

2 .9 7 7 .0 6 1  
2 .6 9 9 .2 4 4  
1 ,4 0 0 .0 0 0

9 00
157 .560
5 6 1 .1 5 9

3 3 3 .8 4 5

2 .8 6 7 .7 1 5  
11.377  

2 .301 .381  
1 5 9 .5 4 4 .0 0 5

1 4 .6 7 3 .5 9 6

3 .1 5 4 .0 9 3
2 7 .2 8 4 .5 5 4

3 .6 3 8 .0 5 0

3 .8 0 3 .1 8 1
7 .8 8 6 .8 0 5

9 7 1 .2 2 0
1 1 .8 1 9 .3 0 0

1 .3 0 5 .2 3 8
2 .2 8 3 .2 8 1
1 .2 9 7 .6 1 0
7 .9 6 7 .9 9 1

7 4 2 .9 1 5
6 6 6 .2 9 2
6 3 8 .8 4 0
2 5 0 .0 0 0
1 8 0 .0 0 0  
2 1 9 .6 6 0

4 .5 2 9 .7 0 0

2 .9 2 8 .2 7 6

7 6 0 .8 2 9 .7 7 5

7 7 .4 3 6 )  
64 .1 0 4  j 

I
474

11 .388
13 .4 0 3

102 .684
86 .8 8 5
79 .8 7 3

141 .5 4 0

25 .2 6 5

269 .4 4 2

8 4 5 .8 4 2
2 .8 8 5

122.371
6 1 .9 9 9 .6 8 0

3 .1 5 7 .4 2 7

2 .9 8 0 .4 3 8
2 0 .0 8 5

7 9 4 .3 0 8
176.959.464

1 7 .1 9 9 .9 0 3

146.015
1 .9 8 3 .2 6 3

352 .0 4 0

2 .5 6 6 .8 1 5
3 .6 0 5 .9 6 7

2 0 .3 1 0
9 7 7 .3 5 5
342 .811

6 .7 5 5 .5 8 1
30 .994

8 .9 9 9 .4 4 0  I 
3 2 0 .6 6 8

8 .9 9 9 .4 4 0  
2 .6 2 6 .1 3 3

300
760 .7 9 0
789 .4 8 5

4 4 7 .2 2 6

1 .8 8 9 .1 9 9
3 2 .0 4 6 .2 7 2

3 .8 5 2 .4 8 0

• 4 .2 4 4 .0 9 3  
12 .1 8 8 .4 0 8  

483 .6 1 6  
1 3 .4 0 3 .0 0 0  

7 .8 8 4 .6 6 0  
3 .3 1 2 .7 8 5
1 .1 7 2 .5 0 2  
8 .0 1 0 .5 6 9
1 .1 7 2 .5 0 2  

867 .4 8 0  
918 .6 1 4

66.000
6 4 3 .6 3 5

9 .8 7 2 .7 5 0

4 .7 7 0 .8

891.772 .358

7 6 .0 7 5 )  
5 7 .1 8 6  1 

I
4 3 6 )

11.635
1 2 .5 6 3 )

!
98 .4 1 5
8 9 .4 2 9
79.221

133.261

24 .634

2 6 7 .0 6 5

1 .0 2 4 .7 3 9
4 .0 7 5

169.850
6 2 .8 1 0 .4 7 5

3 .2 1 9 .6 6 1

3.581.377'
42.2201

1 .9 3 7 .5 2 5
187 .0 8 1 .4 6 5

1 7 .759 .381  I

299 .507
1 .7 8 9 .7 3 0

3 2 1 .7 6 0

2 .2 9 6 .0 3 8  
1 .4 7 1 .6 9 7  

2 2 2 .5âD 
1 .2 3 0 .6 6 0  

3 39 .4 2 8  
4 .1 8 2 .4 8 9  

3 3 .0 2 2  
1 .6 5 3 .5 0 2  

197.877  
6 .2 4 0 .7 1 0  
3 .8 3 2 .4 3 5

1/295
6 6 2 .8 5 7

1 .0 7 0 .2 6 8

382 .754

3 .3 4 1 .0 5 3
3 8 .0 8 6 .5 0 4

4 .8 7 4 .2 9 0

4 .6 5 3 .1 8 5
5 .9 7 5 .8 6 4

5 4 5 .4 2 0
2 6 .3 5 0 .5 0 0
1 0 .8 2 0 .1 8 8

4 .2 5 8 .9 3 9
1 .6 7 9 .7 4 5

1 1 .0 4 9 .9 4 0
899 .2 4 2

1 .1 0 4 .5 5 0
8 0 4 .7 3 5

4 1 6 .2 5 0
7 7 9 .7 5 0

10 .053.291

3 .8 3 8 .9 5 6

1.156,819,357 I

7 3 .9 8 9 )  
5 6.721 j 

I
401 ) 

1 1 .3 7 3 }  
9 .7 1 1 )

I
9 2 .2 1 9
86 .2 4 7
7 4 .2 4 9

N o t a .  —  Les chiffres afférents à la production de la morue expriment les quantités et valeurs des produits débarqués dans les ports français. Ils sont donc inférieurs à ceux figurant 
k la page gS et suivantos qui correspondent aux quantités pêchées par tous les navires français et débarqués tant en France qu’à Saint-Pierre et M iquelon.

O

130.710

23.201

2 5 2 .7 1 5  I



T ablf.a u  c o m p a ra tif  des ré su lta ts  de  l ’o stré icu ltu re  (h u ître s  in d ig èn es e t h u îtres  p o rtu g a ises)  

pour les années, 1 9 3 2  à 1 9 3 7 .

A N N É E S .

h u î t r e s  i n d i g è n e s . H U Î T R E S  P O R T U G A I S E S . T O T A L .

Q U A N T I T É S .

( Nombre. )

V A LEU R .

( Francs. )

Q U A N T I T É S .

( Nombre. )

V A LEU R .

( Francs. )

Q U A N T I T É  8 .  

(Nom bre. )

V A LEU R .

( Francs. )

i g 3 i - i g 3 2 ............................................. 3 7 .7 1 5 .0 0 0 1 5 .3 S 5 .7 5 5 7 0 1 .2 4 8 .0 0 0 1 0 6 .1 7 7 .3 5 0 7 3 8 .9 6 3 .0 0 0 1 2 1 .5 6 3 .1 0 5

i g 3 2 - i g 3 3 ............................................. 5 9 .4 2 4 .0 0 0 1 7 .7 2 0 .2 3 0 8 0 4 .0 1 2 .0 0 0 1 2 0 .9 5 2 .2 7 5 8 6 3 .4 3 6 .0 0 0 1 3 8 .6 7 2 .5 0 5

i g 3 3 - i g 3 4 ............................................. 9 3 .4 1 2 .0 0 0 1 9 .6 1 6 .8 0 0 8 3 4 .9 9 9 .0 0 0 9 7 .6 3 0 .3 9 1 9 1 8 .4 1 1 .0 0 0 1 1 7 .2 4 7 .1 9 1

i  g 3 / i - i  g 3 5 ............................................. 8 9 .6 0 3 .0 0 0 2 1 .4 3 4 .1 1 5 7 5 4 .7 3 8 .0 0 0 9 8 .6 2 5 .4 4 0 8 4 4 .3 4 1 .0 0 0 1 2 0 .0 5 9 .5 5 5

i g 3 5 —i g 3 ü ............................................. 8 7 .6 3 6 .0 0 0 2 3 .9 7 8 .1 6 9 7 8 1 .6 0 6 .0 0 0 7 3 .5 7 3 .4 6 8 8 6 9 .2 4 2 .0 0 0 9 7 .5 5 1 .6 3 7

1 9 3 6 - Í 9 3 7 ............................................. 1 1 1 .5 3 4 .0 0 0 3 9 .9 7 6 .1 5 0 6 2 7 .8 3 9 .0 0 0 7 7 .6 2 7 .2 9 5
A

7 3 9 .3 7 3 .0 0 0 1 1 7 .0 0 3 .4 4 5

^ 3  ?  
»  s  »  sr- 2  ^ S  m a
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If. A r m e m e n t .  —  N om bre ele b a te a u x  a rm és.  - fienseignements sur le tonnage des bateaux.

QUARTIERS. P O R T S .

SO­
C I É ­
TÉS

OU

PATRONS

pro­

BATEAUX À VAPEUR.
■ = =

b a t e a u x  a  p r o p u l s i o n  m é c a n i q u e . j
VOILIERS.

ARMA­ R ÉPA R TITIO N SU IV A N T LE TONNAGE.

TOTi

(lo

toni»;

RÉPARTITION SUIVANT LE TONNa <• - R ÉPA R TITIO N  SU IV A N T LE TONNAGE.

COM­

PAGNIES

d ’a r -

mement.

TEUR S. p r i é t a i ­

r e s .

NOM BRE. O

à

5o tx.

Ô l

h

1 oo tx.

1 O I

à

2 0 0  tx.

2 0 1

à

5o o  t \

Plus
d e

• lOO tx.

NOMBRE. O

à

5 l l .

6

à

IO tx.

11

à

3 0  t x .

a 6

à

5 o  tx.

5 i

lO O  t x

Plus

d e  

i o o  t \

TOTAL

du
ton­

nage.

NOMBRE. o 

5 tx.

6

IO  t x.

i l

à

a 5 t \

3 6

à

5 o  t*.

5 i
à

IC O  t x

Plu» 
d e  

lo o  t x .

TOTAL
du

t o n ­

n ag e .

TOTAL

de»

BA TE A UX .

I. —  RÉGION DE LA MER DU NOi ET DE LA MANCHE.

TON­

NAGE

t Dunkerque.................. 7 66 76 14 27 27 7 1 986 1 1 2 77 988
Dunkerque.......... j

( G ravelines.................. 1 3/1 /lO " " ” " n i, ; ; - 95 16 22 28 24 4 1 1.900 " " * " • • a " 95 1.900

('alais..................... Calais............................ - 3 26 » » " • n -

/

24 4 6 11 " 2 1 516 5 5 ■ a ■ ■ n 15 29 531

/ B ou logn e..................... 18 61 87 109 1 12 16 75 5 29.31 70 27 4 24 1 1 13 3.433 37 37 a • . » • 83 216 32 .8 2 9

É ta p le s ........................ » " 80 » » » » « 71 13 2 47 9 • « 1.354 8 8 * " ■ ■ «. 11 79 1.365

ßoulogne-s.-M er.
Berck-sur-M er........... " 27 « " * - - 21 6 2 12 1 - • 310 6 6 ■ - ■ ■ - 18 27 328

s
Le Crotoy..................... II 3 33 » • - » 32 11 5 16 « - - 322 6 5 1 • ■ » 18 38 340

Saint- V aléry-s-Som . n 1 /i 8 » » » /r 35 34 » 1 « H 137 14 14 * • • * 32 49 169

Caveux.......................... ' » 11 • » ” ’ • 9 3 1 5 ' ' * 86 2 2 ” * ■ • ' 4 11 90

D ieppe.................. D ieppe.......................... 1/1 27 120 28 • ■ 10 9 5.0« 117 54 15 29 5 3 11 2 .5 3 8 16 16 * ■ ■ ■ - 27 161 7 .6 0 5

Saint-Pierre-en Port. „ „ 14 „ „ . J( . 3 3 , , . 5 11 11 . . . n « 13 14 18

Saint-V aléry-en-Caux « " 11 » » « n « M 1 1 1 a - - 3 10 10 ■ * • ■ - 11 11 14

Fécam p ........... Fécam p........................ 8 9 55 28 - ■ * 17 11 13.951 71 39 17 11 2 2 2 .914 6 6 ■ ■ - 6 105 16.874

Yport............................. « 8 7 " ■ .. n .. H 15 12 3 ■ • - 60 - » * ■ • ■ - • 15 60

Étrelal ......................... « 2 19 - ■ ” » - - 18 15 3 - - - 60 7 7 ■ ■ ■ 11 25 71

• ¡¡L
Pêches m a r i t i m e s . —  *937- —  J. 3 6 8 9 8 -3 8 .
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II. A r m e m e n t .  N o m b r e  de b a te a u x  a rm és. -  ß enseiq figm en ts sa r  le to n n a g e  des b a te a u x .  ( Saite.

q u a r t i e r s . P O R T S .

SO­
C IÉ ­
TÉS

OU

COM­

PAGNIES

d’ar­
mement.

PATRONS

pro-

p r i é t a i -

BATEAUX A VAPEUR. BATEAUX A PROPULSION MECANIQUE.

R EPA R TITIO N  SU IV A N T  LE TO NNAGE.

5 l
à

IOO tx.5 o  t*.

1 0 1 3 0 1 Pina
à à de

3 0 0  t* . 5 o o t \ 5oo tx.

TOTl'J'i

NOM BRE.

tonnif.

R ÉPA R TITIO N  SU IV A N T LE TONNAGE.

5 t*.

6
&

IO  t1.

à
a 5 t*.

16 
&

5o l \

51
B

l o o  t 1

Pina TOTAL

d e d a
ton­

IO O  t 1 . n a g e .

VOILIERS.

R EPA R TITIO N  BO ITANT LE TONNAGE.

i
5 t*.

I
3 0  t x.

a6
à

5o lx.

5 i
1

l o o  t x

Pina TOTAL

de dn
t o n ­

IO O  t \ n a g e .

TOTAL

d e a

RÉGION DE LA MER DU N O R I  e t  DE LA MANCHE. (S»¡«#.¡

TON­

NAGE

G LOBAL.

L e  H a v r e ................ L e  H a v r e ......................... 1 11 174 1 ■ « • m 1 61! 185 110 70 5 0 « ■ 705 40 35 5 * ■ • 300 226 1.623

G o n f le u r ......................... ■ 44 74 B . n n 0 0 98 45 43 10 u 711 20 20 „ 0 . . 51 118 762

T r o u v i l l e ......................... • • 30 « • ■ j ■ ■ 23 3 8 5 7 • • 202 6 5 1 e 0 » 0 29 29 * 231

D iv e s .................................. • » 12 * - 2 1 • 1 • • 17 10 10 - n n * ■ 13 12 30

C a e n ......................... O u is t r e l ia in ................... - 64 " • * • ■ 18 6 4 8 • - . 174 46 46 . a n ■ 0 a 62 64 236

* C o u r s e u l le s ..................... - 8 43 - • • ■ 12 12 ■ • » • 46 38 38 ■ ■ 0 - n 70 50 116

Port-en-Bessin........... 11 73 « • 0 ■ • 82 50 - 3 28 1 ■ 1.630 2 2 0 ■ ■ • ■ 6 84 1.636

i G randcam u................ 1 8 94 « ■ ■ • m 49 14 21 9 5 ■ 0 538 54 47 7 - ■ ■ u 186 103 724

L a H o u g u e ................... 1 4 86 . • n f 22 10 7 5 0 e 176 69 69 „ ■ n 130 91 306

B a r f le u r  ......................... - 1 60 ■ 0 ■ 0 ■ 0 * 1 » - 1 ■ • ■ 66 55 52 3 ■ H • ■ 224 56 290

C h e r b o u r g ............ C h e r b o u r g ...................... 1 8 235 4 « a 4 ■ . 67 100 69 19 2 6 4 692 142 142 ' 0 ■ ■ ■ 336 246 1.604

Blainville......................
• • 82 ■ 0 M •

s

. « 5 5 • - • • e 10 77 77 • *• « ■ ■ 112 82 122

G ranville ................................... - * 140 * 0
• # 0 0 ■ 52 32 14 6 ■ • 0 301 87 86 1 * - H 152 139 453
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II. A r m e m e n t .  —  N om bre de bateaux arm és, ¡¡enseignements sur le tonnage des bateaux. (Suite.)

G U ÍR T IE R S. P O R T S .

Caneale. C ancale.....................
Le Vivier-sur-M er.

Saint-Maio.
Saint-M alo. . 
Saint-Servan. 
D inan.............

Saint-Brieuc..

Plévenon. . 
Pléneuf . . . 
Saint-Brieuc 
Le Légué. . 
lii n ie ...........

Paim pol.

P louha ..  . 
Portrieux. 
Plouëzcc.. 
P aim p ol.. 
Pontrieo.v.

SO­
C I É ­ PATRONS

TÉS ARMA­

o n p r o ­

COM­

PAGNIES T E U R S . p r i é t a i ­

d ’a r ­ r e s .
m e m e n t .

•2 0 «

15

BATEAUX A VAPEUR.

R BPA tlTITIO N  SU IV A N T  I.E TONNAGE.

5 o  t1,

51 
à

îo o  tx.

l o i
à

aoo tx, 5oo t*

Plus 

de 
5oo tx.

BATEAUX A PROPULSION MECANIQUE.

tol

<lî NOMBRE.

tonnt}

R ÉPA R TITIO N  SUIVANT LE TONNAGE.

26
à

5o tx.

Plu»
de 

too  I*.

REGION DE LA MER DU NOR ET DE LA MANCHE. (S u it..)

10

118
3

35

26

25
29

24
20

3

86

TOTAL
d u

ton­
nage.

VOILIERS.

RÉPARTITION SUIVANT LE TONNAGE.

5 t \

6
à

IO  t x.

à

2 5 tx.

26

à
5o tx.

5 1
à

75 tx.

Pins TO TA L

d e d u

ton­
!J )O t x . nage.

TOTAL

des

BA TEA UX ,

TON­

NAGE

G LOBAL.

107 7 7 4 401 91 89 1 1 302 209

3 9 12 12 17 15

15 10 10 200 90 6 2 28 9 .9 6 0 135

26 68 76 75 1 132 102

24 1 70 43 43 60 68

27 1 1 .. . 96 50 50 n « « .. " 82 79

14 10 • • n a 43 12 10 2 a U « - 39 36

3 6 11 ■ . n 213 2 1 « > - - 10 22

2 1 a a 15 10 10 a 11 13

66 2 16 2 » 523 186 171 3 8 4 « - 573 272

703
26

18. 935  

200

130
178
82

223
26
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il. A r m e m e n t .  N om bre de bateaux a rm és.. R en se ig n em en ts  su r  le tonnage des bateaux. (Suite.)

QUARTIERS. P O R T S .

Trégtiii'r . Pleubian . . 
T r ég u ie r . . 
Port-Blanc.

Lannion.
Perros-G uirrec. . .  
Pleum eur-Bodou , 
Lannion..................

M orlaix ................ M oriaix-O uest.

B rest.

Plouguerneau. 
l.’Aber-Wrach 
Porspoder . . .  
Ouessant . . . .  
Le C on q u et..

I

SO-
C I E - PATRONS

TES

o u
ARMA­

p r o ­

COM,-

PAGNIES T E U R S . priétai­

d ’a r­

mement.
re s .

T otaux d e  la  m e r  d u  N o rd )  
et «le la Manche . } 49 278

151

67
120
61

600

258

204

5 0
134

43

4 .4 2 6

BATEAUX A VAPEUR.

R E P A R T IT IO N  SU IV A N T L E  TONNAGE.

5 O t*.

5 l
à

l o o  t \ 5oo t1.

Pia»

de
5 o o t \

BATEAUX À PROPULSION MÉCANIQUE.

TOI.
— -

di NOMBRE. o

toau, k

b t \

RÉPARTITION SU IV A N T LE TONNAGB.

15 t».

•i 6

à
5o tx

Plus TOTAL

de du
t o n ­

i o o t x. n a g e .

VOILIERS.

RÉGION DE LA MER DU NOt ET DE LA MANCHE, i s . i t .  .t f in .)

180 12 20 l i i 58.2T1

26

28
35
27

221

14
20

31
16

2.122

21

150 44

408 359 99 16

143
100

920

56 
59 

115 
290 

b-i

23 .443

125

41
123
34

383

244
184

52
103

27

R EPA R TITIO N  SU IV A N T  LB TONNACE.

6
k

IO  t * .

2 .6 6 3

123

41
116

34

375

244
184

30
103

25

2 .555

i

a 5 tx.

21

01

a6
k

5o t x .

51 
k

î o o  t*

28

TOTAL

do»

Plus TOTAL

de du
t o i l -

IO O  t x . n»ge.

TON.

NAGE

GLOBAL.

t o n n e a u x .

378

209
3 88

165

1720

788
544
415
500

172

98.193
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QUARTIERS. h ü  n r s

SO­
C I É ­ PATRONS

TÉS
ARMA­

OU p r o ­

COM­

PAGNIES T E U R S . p r i é ­

d ' a r ­
t a i r e s .

mement.

—  41 —

Renseignements sur le tonnage des bateaux. (Suite.)

I

Lam m et

B rest........................... ..
P lougastel-D aoulas..
Le. P a o n ........................

\ Lumaret. 
i M or P a i . .

l)ou

Audiern

Donarr

Audin

m e c .. .  . ,
Lcsconit. . , 
Penmarch .

j Le G u ilv in ec . 
Qn i m per. . . .

i O n c a r n e a u \ (Concarneau. 
I Doëlan. . . . .

Lorien t .
 ̂ L orient.. . .  

• Port-Louis., 
i ( « r o i . . „

loy

28 

'i 80

110
99

99

•j:il 

l 'ri

500

1 50'j

102
297

362
20

6 2 0

2 3 0

171

278
305

BATEAUX A VAPEUR.

RKPART1TION SU IV A N T LK TONNAGE.

5o tx.

IOI
à

aoo I*. 5 oo t*.

Plu» 

de 
ôoo I*.

12.285

BATEAUX A PROPULSION MECANIQUE. VOILIERS.

!

NOMBRE.

;

R ÉPARTITION SU IV A N T LE TONNAGE.

NOMBRE.

R ÉPA R TITIO N  SU IV A N T I.E TO NNAGE.

0
à

.*) t1.

6
à

IO t*.

11
à

a 5 t \

a6
à

5o t*.

5 i
à

IO O  tx

Plus

de
IO O t x.

TOTAL

(i (1
ton­

nage.

0
à

5 r .

6
à

IO  t1.

11
à

a 5 t* .

a6
à

5o  tx.

5 i  

1 o o tx

Plus 
de 

lO O  l x .

TO TA L

du
ton - 

nage

sJO¡-J CAN.

55 35 20 2 8 0 45 30 15
.

260
11 8 2 1 « « • 76 8 8 56 27 5 n . n 42 2
10 6 4 0 " " n 48 89 29 50 10 0 • 570

72 31 7 24 9 1 966 161 29 26 23 81 2 3 .3 9 5
40 16 4 10 5 5 " 693 101 68 15 16 3 " • 549

426 102 106 139 33 25 16 7.763 74 58 6 o 5 3 - 1.204

249 70 72 107 - • - 2 .404 255 127 88 39 1 « 1.457

104 87 15 350 58 46 7 240
168 89 54 25 « . « 822 126 126 H .. • « u 244
270 117 70 SU 3 . * 2 .408 83 65 « 17 1 • . 499

3 1 0 196 17 16 1 " " u " 25

146 46 16 55 21 5 3 2 .4 7 3 658 482 8 24 116 28 8 .4 7 6
118 8 8 26 4 " n ■ 466 112 102 8 “ " " " 242

71 5 1 14 30 19 2 2 .610 154 60 37 31 22 4 1.765
158 75 35 13 33 2 « 1.946 120 60 „ ‘2 47 11 „ 2 .4 2 9

20 G 4 5 5 455 360 165 6 85 104 9 .8 3 0

100
99
99

233
142

500

162
294
353

20

804
230

296

278
380



QUARTIERS.

Auray

Vannes.............

Saint-Nazuin

—  4 2  —

II. A r m e m e n t .  —  N om bre de bateaax  armés. -

N antes.

P O R T S .

SO­
OI É-

TÉS
OU

COM ­

PAGNIES

d ’a r ­

m e m e n t .

É t e l .  ........................
Quiheron et H ou a l. 
La Trinité-sur-M er
Auray..........................
B e lle-Ile .....................
Hoedic........................

Larmor-Baden. . . 
L'Ile- aux-M oines. . 
Séné et Port-Navalo
Sar/.eau......................
Dam gan......................
Vannes........................

La T u rb a lle ............
Le C ro isic ................
Saint-N azaire..........

N antes.
P o n i  i f

PATRONS

p r o ­

p r i é ­

taires.

—  4 3  —

R en se ig n em en ts  su r  le to n n a g e  des b a te a u x .  (Suite .)

BATEAUX A VAPEUR.

R E P A R T IT IO N  SU IV A N T  L E  T O NN A G E.

5 l

k
IO O  t* .

2 0 1

à

5 o o t x .

Plus 
d e  

5 o o  t \

to il

(la

tonoç

BATEAUX À PROPULSION MECANIQUE.

R É P A R T IT IO N  SU IV A N T  L E  T O NN A G E.

k

5  t ‘ .

6
à

i o  t * .

k

i5  t* .

Q G 
à

5o t*.

5 i

k

l o o  t x

Plus TOTAL

de d u

l o o  t x.
t o n ­

n a g e .

VOILIERS.

R E P A R T IT IO N  S U IV A N T  L E  T O N N A G E.

à

5  I * .

6
k

i o  t x .

k
i  b  t x

2 6

à

5 o  t x .

5 i

k
1 0 0 11

P l u s

d e

l o o t 1 .

T O T A L

d u
t o n ­

n a g e .

TOTAL

d e s

B A T E A U X .

REGION K l ’OCÉAN. ( S a it . .)

3 7 8
2 5 1 2 2 6 1 4 2 7 9 3 5 3 1 7 4 2 5 1 4 6 2 6 7 . 8 7 8 3 7 8 8 . 1 5 7

* 2 1 0 u
b * 1» 1 1 6 8 0 2 2 1 4 a 6 3 2 9 4 9 3 H a a 1 1 7 5 2 1 0 8 0 7

1 6 6 ■ B ■ " a 1 8 1 4 4 a a 6 1 4 9 4 4 3 1 0 a 1 5 2 6 7 2 1 3
I 1 2 3 - a a - ■ a 3 0 1 2 8 1 0 a 3 7 4 9 4 8 9 3 2 D n 1 8 4 1 2 4 5 5 8

1 1 0 2 » a n • « » 2 0 1 2 3 5 n n 1 9 4 S 4 8 3 3 . a a 2 4 7 1 0 4 4 4 1

2 0 il H a 1 6 1 4 2 il 5 9 4 4 5 2 0 6 4

5 2 ê • 2 5 2 5 n 9 0 2 7 2 7 2 0 5 2 1 1 0

■ 4 5 2 m - « « • 1 8 5 2 1 u a 4 0 ^ 4 4 3 8 2 n 4 a 2 4 5 5 2 2 8 5

• 2 2 7 u a “ • « ■ 7 2 5 . a a 3 8 2 2 0 1 2 0 1 0 0 a . .. a 1 . 0 2 1 2 2 7 1 . 0 5 9

■ • 5 4 il • • « ■ 1 5 5 .■ a a a 1 2 4 9 4 9 a n . a n 8 4 5 4 9 6

- " 7 0 a • 11 * - • 1 3 0 2 1 6 3 « a 1 2 9 4 0 3 7 3 • .. a a 6 8 7 0 1 9 7

5 7 * . 1 3 • 3 4 6 5 4 5 4 7 3 5 7 1 1 9

1 0 5
• 7 5 2 1 1 7 3 7 6 6 7 3 0 3 0 1 1 9 1 0 5 7 8 6

r 7 1 3 5 a " • - a a • 1 2 2 8 3 2 9 1 0 a . a 5 1 3 2 0 1 9 1 a a . a 7 9 1 4 2 5 9 2

1 8 9 a , 1 2 4 1 0 0 1 6 8 5 5 3 6 5 5 1 1 2 2 n 2 6 4 1 8 9 8 1 7

1 5 8 1 7 2 7 2 1 0 4 8 6 8 6 n 8 6 1 5 8 1 9 0

■ 1 1 5 9 1 1

1
;

25 4 3 2 6 11 5 1 2 7 4 2 6 2 5 1

'

a a 4 2 7 0 3 4 1



QUARTIERS.

Les Sables 
d ’O lon ne.

La R oeb elle . .  . .

U oclieíort

Ile (l'O léron.. . .

.Murennes

—  4 4  —

II. A r m e m e n t .  —  N om bre de bateaux armés,

F O R T S .

SO­
C I É ­
TÉS

ou
COM­

PAGNIES

d ’ar-
metnenl.

PATRONS

pro­

prié­

taires.

BATEAUX A VAPEUR.

R E P A R TITIO N  SU IV A N T  LE TONNAGE

101

&

200 I*.

2 0 1

à

5oo t

Plus

de
.ioo t*.

Toil

di

tODDIf

_  45 —

R e n s e ig n e m e n ts  s u r  le  to n n a g e  des bateaux. (S u ile .)

b a t e a u x  à  p r o p u l s i o n  m é c a n i q u e .

NOMBRE.

RÉPARTITION SU IV A N T LE TONNAGE.

6 1 1 26 5 i Plus TO TA L

à k à k de du
t o n ­

5 t \ LO t*. 2 Ó t1. ôo  tx. 1001 1 100 t*. n a g e .

VOILIERS.

R EPA R TITIO N  SU IV A N T LE TONNAGE.

5 t*.

26
k

5o t1.

5 i
k

1 0 0 11

Pius
de 

100 t1.

TOTAL

du
ton­

nage.

TOTAL

des 

R A TEA U X .

REGION I) L’OCÉAN. ( S n i t . .)

Noirm outier................ 8 289
Ile d’Yeu...................... . 09 280
Saint-Gilles-sur-Vie . /i 249
Les Sables-d’Oionne. 40 312

L’AiguilIon-sur-M er. 112
La R ochelle ................ 7 18 436 35
Saint-M artin-de-R é. 9 59
La Flotte................... 13 62

Fouras.......................... 60
Port de barques.. . . 66 "

Le Château d’Oléron. ■ ■ 165 •

M arennes..................... 14 533
La T rem biade........... 3 465
Royan ........................ 2 48

12.011

66 14 17 35 500 231 176 39 15 1 1 .350 297 1.850

86 18 41 22 5 . „ 943 263 165 7 1 84 6 • 3 .9 3 8 349 4.881

143 84 39 20 u U M 849 110 97 13 n « - « 310 253 1.159

182 42 70 61 9 2.117 165 70 5 30 58 2 2 .6 4 0 347 4.757

62 62 246 50 50 98 112 344

201 119 21 20 18 10 1 3 4 .7 2 3 276 268 1 7 ■ » 414 512 17.153

25 17 7 1 „ 116 43 40 3 • « - « 81 6 8 197

35 25 8 2 146 40 30 7 3 168 75 314

47 33 14 188 16 16 63 63 251

32 24 8 121 34 34 63 66 184

139 89 45 5 ' » « 6 6 0 26 22 4 - • • 48 165 708

307 281 25 1 1.233 240 240 • 418 547 1.651

318 270 38 9 , U 1 1.289 150 150 » « a - . 277 468 1.566

34 24 8 192 16 16 ■ • 23 50 215

-



N om bre de b a te a u x  a rm é s, "¡{ß jisß ig jiem en ts  s u r  le to n n a g e  des bateaux. (Suite.

BATEAUX A VAPEUR. BATEAUX À PROPULSION MÉCANIQUE. VOILIERS.SO-
C I É -
TÉS

TOTAL TON-
R ÉPA R TITIO N  SU IV A N T  I.B TO NNAGE. R ÉPARTITION SU IV A N T  LB TONNAGE.p ro -

Q UAR TIER S. P O R T S TOR d e s NAGE
prié-

Plus PlusPlus
d ’ a r - taires. tornu

m o m e n t . 5o t x . 5oo t*. 5oo tx.i o o  t x. 3 0 0  t \ 5 o  t x. i o o t x i o o  t x .i o o  t x .5o tx. io o  t’

t o n n e a u x .

RÉGION tL OCÉAN. ( Suite et fin, )

Blaye. . . . 
Pauillac. . . 
B ordeaux.. 
L ibourne. .  
Langon . . .

252
102

269
m

5.791
1 .139

245

112 170139
B ordeaux..

130 135

Ares..........................
G ujan-M eslras.. . 
Arcachon................

325
381

398

238
12G

238
126
173

412
979

6 .5 9 0

174
853

1.306

238
126248

32220

Bavonne.. . . 120 382132 3 .0065631 .585480 382

T o t a u x  d e  l ’O c é a n 1 9 5 3.383 959 197 139.051180 811 501 248 66 2  187



Q UARTIERS.

Port-Ven (1res. . .

Sète

M ar ligues

M arseille..............

—  4 8  —

I!. A i i h f . m e p i t . —  N om bre de bateaux armés,

—  4 9  —

R e n s e ig n e m e n ts  s u r  le to n n a g e  d es b a te a u x .  (S u ite .)

PO H T S .

P ort-V endres.. 
Banvuls-sur-Mei 
C ollioure. . . .
Barcarès..........
Leuca t e . . . . .  
La N ou velle .. 
Gruissan . . . .

Agde.........
M èze ..............
S ète ................
Palavas 
Grau-du-Roi. 
B o u zig u es. .

Port S'-Louis-du-Bli.
Port-de-Bouc.............
M artigu es...................

M arseille................ ..
Cassis..........................
La C iotal................ ..

SO­
CIÉ­
T É S

OU

PATRONS
BATEAUX A VAPEUR. BATEAUX X PROPULSION MÉCANIQUE. VOILIERS.

TOTAL TON-
AnMA-

pro­ REPARTITION SUIVANT LE TONNAGE.

JT

tôt

RÉPARTITION SUIVANT I.K TONNAGE RÉPARTITION SUIVANT LE TONNAGE

COM­
PAGNIES

d ’a r ­

mement

TBuns
priétai­

res.

NOMBRE. 0
à

5o  t x.

5 i
à

IOO tx.

ÎO I

ao o  t x.

a o i

à

5oo t1.

Plus 
d e  

5oo I*.

NOMBRE. O
à

5 t x .

6

io  t*.

1 1
à

a5 tx.

a6
à

5o t x.

51 

à
io o  t 1

Plus 

ile 
io o  tx.

TOTAL
du
t o n -

n ige.

NOMBRE. o
à

5 l x .

6

i

io  t*.

11 
à

a 5 tx.

a6
à

5o  tx.

5 i
à

lo o t*

Plus

de
i o o t x.

TOTAL

du
ton-

n sge .

des

nATEAUX.

il Ais 1!. 

GLOBAL.

1

M É D IR A N  É E

tonneaux

3 24 I 1 •5 4 1 27 21 21 a a 19 27 78

* H lii n 0 „ a 22 20 1 1 75 25 25 a ■ a 42 47 117

a 2 79 t , „ „ * 57 48 9 a 261 24 24 a a 30 81 291

a 150 u „ „ „ 61 46 14 1 177 95 86 9 a a 180 156 357

85 , a a , 10 10 - • 20 75 '7 5 « a SI 95 85 115

94 „ „ a U 33 29 3 1 104 61 60 1 a a 57 94 161

91

'

" " * 26 23 3 72 65 65 a a 58 91 130

5 *276 3 3 i 116 9*2 21 3 435 162 162 a 300 281 835
» 115 „ , „ M a 48 48 • • 48 67 67 83 115 131
« 480 • t „ ■ „ 320 174 106 4 0 1.540 160 160 230 480 1.770

H 244 „ ■ a 56 56 " - a 114 188 188 244 244 358

s 1 1*23 , H „ ■ a 64 60 » 4 a 298 60 60 71 124 369

n 131 n " " " 42 42 n 42 89 89 89 131 131

88 a 44 44 76 44 44 53 88 129

« » 49 „ „ „ a „ 33 33 - » • •• - 76 16 16 « - • a a 21 49 97

" 3*29 * • " “ “ 1
‘201 190 8 3 451 130 130

’
212 331 663

1 10 5 9 ‘2 5 3 o a 519 495 3 17 4 1.233 84 84 118 60S 1.62 i

r 58 „ „ a « 4*2 a • - • • 81 16 16 - . . a 21 58 102

60

1

a
62 54 4 4 124 4 4 7 66 131

PÊCHES MARITIMES. 93 7 . —  J. 3 6 8 9 8 -3 8 .
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11. AnnEMENX. —  N om bre de bateaux armés,.Renseignements sur le tonnage des bateaux. (Suite.)

Q UARTIERS. ' P O R T S .

SO-
CIÉ-
TÉ S

OU 

COM­

PAGNIES 

d’ar­
mem en t.

ARMA­

TEUR S.

PATnO NS

pro­

priétai­

res.

BATEAUX À VAPEUR. b a t e a u x  a  p r o p u l s i o n  m é c a n i q u i t . V 0ÍL 1ERS.

TOTAL

dea

BA TE A U X .

TON­

NAGE

GLOBAL.

N O U B n E .

R E P A R T IT IO N  SU IV A N T LE TONNAGE.

TO!

Í

ton:

NOMBRE.

RÉPARTITION SO IV AN T LE TONNAGE

NOMBRE.

R É P A R T IT IO N  SO IVANT LE TONNAGE.

O

5o  t*.

5»
à

to o t* .

lo i
à

a o o tx.

9 0 1

à

5o o  t1.

Pins

de 
5oo tx.

O

à

5 t*.

6

à

10 tx.

11
à

9 5 t*.

9 6

à

5o  t1.

01

à

i o o t x

Pins
de

i o o t x.

TO TA L

du
ton-

nage.

O

à

5 t*.

6
i

10 tx.

11
à

9 0  t x .

9 6

à

5 o  t*.

5 i
à

i o o t x

Pins 

de 
1 0 0  lx.

TOTAL

d a
ton­
nage.

tonneaux

M É D I U A N É E . (Sait* #t fia. )

/
1.
[ La Seyne..................... 205 • • a

2 404
Saint-T ropez.............. * it 228 * a * ■ 0 "

Cannes........................... 2 139 «1

Golfe-Juan................... 3 31
I A n tib es ........................ 4 59

Nice........................ Cros-de-Cagnes . . . . 3 57
1 Nice................................ 82 ■ •

V iiiefranche-sur-M er 151 0

M en ton ........................ 6 33 m •

B a s tia ........................... 109
B a stia ................... M acinaggio ................ „ „ 24 , • . . , „

C alv i............................. 54 •

Ajaccio.......................... 108
Ajaccio.................. P rop ria n o ................... , „ 38 „ ■ , U „ ,

B onifacio ...................................... " * 57 • " * *

T o t a l .......................................................................... ' 4 9 4 .9 0 6 9 7 2 ■ -

122 1 2 2 ■ 2 2 1 8 3 8 3 0 a 9 0 2 0 5 3 1 1

3 0 6 2 8 3 2 3 ff a « a 6 8 7 9 8 9 8 a a a 0 a 1 0 5 4 0 4 7 9 2

1 8 5 1 8 5 0 . 0 0 3 1 0 4 3 4 3 a 0 a 5 8 2 2 8 3 6 8

9 6 9 6 « 1 7 5 4 5 4 5 0 6 6 1 4 1 2 4 1

2 2 2 2 a 5 8 1 2 1 2 0 u « a 1 4 3 4 72
3 1 3 1 - a 6 2 3 2 3 2 a a 4 4 6 3 1 0 6

2 5 2 5 " a a 5 1 3 5 3 5 a .. 5 5 G 0 1 0 6

2 3 2 3 •• n 4 3 5 9 5 9 a a 1 0 0 8 2 1 4 3

6 1 6 1 • a 2 1 5 9 0 9 0 a a • 1 3 0 1 5 1 3 4 5
1 7 1 7 4 0 2 2 2 2 a 4 1 3 9 8 1

4 4 4 4 7 5 6 5 6 5 6 4 1 0 9 1 3 9

1 1 11 • • • - - 2 3 1 3 1 3 a a a a 1 0 2 4 3 3
4 0 4 0 7 5 1 4 1 4 a 11 5 4 8 6

8 0 8 0 9 6 2 8 2 8 3 4 1 0 8 1 3 0
3 4 3 4 • - • - a 6 1 4 4 - a a m a 5 3 8 6 6
4 4 44 • 83 1 3 1 3

'

* * * 1 3 5 7 9 6

2 . 9 0 2 2 . 6 2 8 1 9 5 7 5 4 • 0 7 . 5 2 9 2 . 0 4 2 2 . 0 3 2 1 0 • 0 a ■ 2 . 7 7 0 4 . 9 5 3 1 0 . 7 0 1
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A i imkmknt. —  N om bre de bateaux armés.

SO­
CIÉ­ PATRONS

BATEAUX À VAPEUR.
BATEAUX À PROPULSION MÉCANIQUE VOILIERS.

Q UARTIERS. P O R T S .

T É S
ou

ARMA­
pro­ ■ i

R ÉPA R TITIO N SU IV A N T LE TONNAGE.

TO
RÉPARTITION SUIVANT LE TONNAGE. R ÉPA R TITIO N  S U IV A N f LE TONNAGE.

TOTAL TON­

COM­

PAGNIES 

d’ar­
mement.

TEURS.

/

priétai­

res.

NOMDRE. O
à

5o t*.

5 i
à

lo o  tx.

ÎOI
à

300 t*.

301
à

5 oo t*.

Plus 
de 

5oo t*.
lonu

NOMBRE. O

à

5 l \

6
b

io  l l .

11
à

35 tx.

36
à

5o t \

5 l

100 tx

Pina
de

1 00  t*. •

TOTAL

du
ton­

nage.

NOMBRE. O
b

5 tx.

6
à

10 tx.

11
à

35 tx.

26
u

5o tx.

5 i
à

i o o t x

P lu .

de
i o o t x.

TOTAL

du
ton­

nage.

BA TEA UX .

NAGE

GL O BA L.

' AU
R I E .

B ô n o ..................... ' . .
121

21L a  C a l l e .............................. 1 1 1 68 64 1 3 315 56 56 B a a . a’ 58 130 604

20 16 ■ 4 « • 189 5 5 a * * • 5 26 231

64

30
33
22

P h i l i p p e v i l l e
C o l l o ...................................... 50 49 B „ 1 , 128 15 15 U a a a 21 68 266

71 23 48 B „ a . 50 8 8 I. n .. a a 8 79 41

£ . ?2 22 , , n 1, 26 11 11 a „ • « a 15 33 58

24 24 ■ ■ - “ 55 2 0
• " " " 4 31 211

22
134
112

26
2*2

1 11 ! 1 * a a 19 15 15 . a a 17 26 36

90 86 „ 2 1 a 325 46 46 B n . a a 55 143 702

100 94 6 B U . a 269 12 12 a • • a 15 112 284

2 26 26 B B a n 59 a a n „ a - " • 30 264

21 18 1 o - - - 67 3 3 " » « " a 2 24 69

3 38  
93 

112 
30  

4 7 

67

[ 33 24 3 1 3 1 1 386 8 8 a a » a 13 41 399

n  '
U r a n ............................

9 86 81 . 3 2 n 293 9 9 » n a a » 14 96 339

24

10

74 67 4 3 » B 148 41 41 a - a - - 39 117 241

/
\

B e n i - S a t ' . ............................
M e r s - e l - K e ! ) ir ................

I 3 1 1 1 »
«

62
58
50

61
47

50

1
4 7

; «

182
526

84

4
•

17

4

17
- " a

a

a

a
5

14

66

61
67

187

740
98

rl O T A I ................................................ r i 68 994 32 2*2 9
866 763 68 17 14 3 1 3.121 252 252 " " * " " 285 1.150 4 .7 7 0

RÉCAP1I

If: (

L A T I O N .

O c é a n  ......................................................................................
'19

195
278

980
4 .4 2 6

10.948

180

180
1 1*2

8

20

29
l i i

89
36 58.

V
2 . 12*2 1.21*2 408 359 99 16 28 2 3 .4 4 3 2 .6 6 3 2 .555 61 14 5 „ 28 1 6.474 4 .9 6 5 98 .1 9 3

M é d i t e r r a n é e ..................................................................... 49
68

4 .9 0 6
994

5.483 3.383 959 811 197 93 40 5 2 .1 5 4 6 .4 7 0 4 .872 501 248 662 187 • 5 4 .7 2 0 12.133 139.051

A l g é r i e ...................................................................................................... 14 1
2 .902 2.6*28 195 75 4 a « 7 .5 2 9 2 .0 4 2 2 .0 3 2 10 • - - • 2 .7 7 0 4 .9 5 3 10.701

869 763 68 17 14 3 1 3.121 252 252 • • » • ° 285 1 .150 4 .7 7 0

rrOTAUX G É N É R A U X ... . ‘258 1.375 21 .2 7 4 401 SU 31 50 200 40 m
11.373 7.986 1.631 1.262 314 112 69 8 6 .2 4 7 11.427 9 .7 1 1 5 7 2 262 667 187 28 7 4 .2 4 9 23 .201 252 .7 1 5



AR MEME NT.  (Suite.)

Nombre de bateaux se livra n t aux différentes sortes de pêches 

avec désignation des engins.
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QUARTIER.'».

SYNDICATS

MORUE.

D u n k e r q u e . . .  S » u “ k <;!(l ue
1 G r a v e im e s .

( ’.alais ( ’.alai:

Boulogne-
siir-Mer.

I B ou logn e-su r-M er.,..
[ Étaples . . . .  ..............
i Berck-sur-M er..............
j Le C rotoy  .
I S'-Vaiéry-sur-Som me. 

Caveux.............

D ieppe. Le Tréport . 
D iep p e.. . .

F e r a in 11

L e  l la v

Caen

Saint-Vaiéry-en-Caiu. 
Sain t-P ierre-en-P ort.
F é c a m p ...............................
Y porl...............................
É tretat.............................

Le Havre.

H onlleur. 
T rouville. 
Dives. . . .

HARENG.

FILE T

d é r i ­

v a n t .

6 2 '18

M AQUEREAU. SARDINE

droit.

I I .  A r m e m e n t . —  N o m b r e  de b a t e a u x  se linm x  d i fférentes sortes de pèches avec d és ig n a t io n  des engins .

Nu t a  —  Le total des colonnes ne donne pas le total des bateaux armés dans les quartLta¡ns bateaux pouvant se livrer successivem ent, c la n s  l’année, à différentes sortes de pêches.

THON. POISSONS FRAIS.

«  
H  tn
3
O

P  £  
O  «
O  ®
5  a

PECHE
IIAL’T U IU B H E  K T  C O T IL llK .

Quantité

de

marée fraîche 

débarquée.

Valear

de

la marée fraîche 

débarquée.

R É G IO N  D E  L A  M E K lN O R D  E T  D E  L A  M A N C H E .

1 5

GRANDE

l'Ê C iiE  , 

p ê c h e  h a u t u r i è r e  

e t  c ô t i è r e .

Valeur totale 
des produits 

de ¡)éche 
débarqués.

G 1 1 1 . 1 8 1 . 0 9 8 5 . 7 4 8 . 6 6 4 5 . 8 7 5 . 9 1 4

■ 4 7 1 2 5 - • 2 . 8 3 1 . 5 8 2 1 0 . 1 4 6 . 4 7 9 1 2 . 2 5 8 . 8 8 2

■ 1 5 1 0 - - • « 1 . 0 2 1 . 5 0 0 2 . 4 5 0 . 1 0 0 2 . 4 5 0 . 1 0 0

1 3 S 0 0 3 1 2 8 5 . 0 7 2 . 9 5 5 1 7 7 . 1 7 9 . 9 4 2 1 7 8 . 7 5 2 . 5 2 5

,, 7 2 S „ « M 9 2 1 . 6 0 0 4 . 8 0 5 . 2 5 0 4 . 8 6 5 . 2 5 0

„ 2 1 0 tf 1 8 7 . 9 0 0 1 . 1 0 1 . 0 0 0 1 . 1 0 2 . 0 0 0

ff 3 8 3 , „ . 3 7 1 . 5 9 8 1 . 7 6 5 . 7 5 4 1 . 7 7 0 . 4 7 9

4 6

0 2

1 0

II « «

1 2 5 . 0 0 0

3 2 . 6 6 0

8 4 0 . 6 0 0

1 9 5 . 0 4 7

8 4 0 . 6 0 0

1 9 7 . 7 7 9

" 1 3 2 4 0 5 5 7 -

2 7 0 . 5 9 7  

2 0 . 0 4  4 . 5 9 0

1 . 7 8 0 . 9 6 5

5 0 . 3 0 5 . 2 1 9

1 . 7 8 3 . 4 3 2

5 0 . 8 1 9 . 7 2 9

1 1
.

1 0 9 . 4 1 0 6 5 . 2 4 0 6 7 . 2 2 0

,, n 1 4 11 1 4 „ . 8 . 9 0 0 6 5 . 6 3 5 6 5 . 6 3 5

3 0 k 6 „ n 1 0 . 4 1 8 . 7 9 2 1 6 . 0 6 3 . 9 5 4 7 0 . 1 7 6 . 8 6 0

„ „ 1 6 2 2 „ n 1 3 0 . 9 7 0 6 9 1 . 0 6 0 6 9 4 . 0 6 0

“ " 2 1 2 0 1 5 " " 7 2 . 2 8 0 2 9 7 . 0 3 0 -  2 9 7 . 0 3 0

" 6 0 l o o 2 5 ■ • « 6 3 4 . 4 8 3 3 . 9 5 8 . 2 6 2 4 . 1 4 1 . 5 6 2

7 4 2 1 3 2 1 . 1 7 0 . 2 7 0 2 . 1 6 6 . 3 0 0 3 . 3 6 6 . 3 0 0

H 2 2 1 1 0 « N . 1 4 6 . 2 0 0 1 . 2 8 4 . 1 0 0 1 . 2 9 4 . 1 0 0

* " 1 0 " * * 1 7 . 0 2 5 1 1 6 . 4 1 0 1 3 7 . 0 6 0



II. A r m e m e n t . N ombre de bateaux se lm£ différentes sortes de pêches avec désignation des engins. (Suite.)

Q UARTIERS.

SYNDICATS

oa

PO R T S.

MORUE. HARENG. MAQUEREAU. SARDLM
THON. POISSONS FRAIS

H
O

M
A

R
D

.

L
A

N
G

O
U

ST
E

.

a  «
r.m  < 

3  t  
O

3  2
_3 M 

O

PÊCHE
HAUTURIÈRB ET C O TIE R E.

GRANDE
PÊCHE , 

pêche hauturière 
et côtiëre.

Valeur totale 

dos produits 
de pêche 

débarque«.

LIG NE. CHALUT. CHALUT.

EILET

déri­

vant.

C HA LU T. F IL E T . LIG NE.

F ILE T

droit.

i:

8
LIGNE. F IL E T . CHALUT. LIG NE. F IL E T .

Quantité«

de

marée fraîche 

débarquée.

Valeur

do

la marée fraîche 

débarquée.

RÉGION DE LA MER B! NQRD ET DE LA MANCHE. (s°¡te.)

C a en ................

1

/  O uistreham ................... „ B 18 17

( Suite.) i Port-en-B essin ..............
" 14

20
10

" " 22
52

"
" ' "

57

B arlleur.......................... 10
i La H ou gu e...................

*
20

122
lô

" " "

C herbourg.. . C herbourg.....................
" "

16
50

158
79

•

C ranville........................
* ° °

Blainville................... " '' "
7 8

L e Vivier-sur-M er. . . n 1 14
C ancale........................ 176n

Saint-M alo..................... )
Saint-Servan.................. i

Saint-M alo. .  . < S ain t-Su liac..................
P le u r tu it ........................

28 10 ■ m • - 60 -

Dinard ...........................
Dinan..................

50

Saint-B rieuc..

Plévenon........................
P léneuf ...................................

. , 6 68

S a in t-B r ieu c ................
Le L égué .............................. ■

1

- - -

16
5

10
67
10

16

4

8 13 • 63 .7 1 0 4 3 9 .5 2 0 4 9 9 .5 2 0

n „ 51 51 51 n » 60 .2 7 0 2 1 0 .5 2 0 1 .7 1 0 .5 2 0

B u 40 io 10 , „ . 3 .6 5 3 .9 5 0 6 .1 8 7 .7 5 0 6 .2 8 7 .7 5 0

■ 34 57 32 12 " 2 2 7 .3 0 0 1 .6 1 7 .9 5 0 1 .7 9 2 .9 5 0

n 61 0 39 3 7 .7 0 0 8 0 .0 0 0 8 0 .0 0 0

, 8 50 12 25 „ n 36 4 .3 'i8 1 .5 9 3 .2 4 0 1 .6 6 9 .6 4 0

„ 28 210 77 „ „ a 3 .6 0 1 .6 0 0 1 4 .1 0 1 .7 0 0 1 4 .1 6 5 .7 0 0

, , 35 77 19 21 , . 2 9 6 .1 3 7 1 .9 0 8 .3 5 0 1 .9 9 6 .1 3 0

• « 82 a 4 " * 2 2 .7 4 3 2 5 3 .7 6 5 3 5 7 .4 0 0

1 14 1 1 . 0 0 0 72 .5 0 0 72 .5 0 0

38 27 19 6 2 4 8 .8 0 0 1 .7 3 0 .2 5 0 1 .7 3 0 .2 5 0

. o 3 25 ■ 10 • . 110 .570 1 .0 3 7 .1 3 9 4 1 .3 7 8 .7 8 8

- 15 90 5 3 • * 4 5 .5 5 0 4 1 8 .3 5 0 4 2 7 .3 5 0

6 68 26 8 3 1 .1 2 0 2 1 0 .0 7 0 2 1 0 .0 7 0
B . 3 59 5 12 . • 8 4 .0 7 0 5 0 7 .5 0 0 5 1 4 .8 7 0
. H 16 10 10 . n . 5 8 .0 7 0 3 3 6 .8 1 0 3 4 2 .8 1 0

17 5 3 114 .300 6 5 4 .2 0 0 6 5 4 .2 0 0



QUARTIERS.

Saint-B rieuc..
( Suite. )

Paimpol

Trégiiier

Lan ni ou

Morlaix

B rest.................. !

SYNDICATS

_  01
—  0 0  —

II. W  -  N om bre i,Wmmm »« « j »  « / * * * *  (S''i l f ''

MORUE.

LIGNE. CHALUT.

HARENG.

EILET

déri­

vant.

M AQUEREAU. SARDII

droit.

THON. POISSONS FRAIS.

C
B

B
O
a
S=r.

a  ui
H  Sc/î <
B  £
°  S
g i

PÊCH E

I lA U T U n tÈ llE  ET C Ô TIÈ R E.

\
Quantité

de

marée fraîche 

débarquée.

Valeur

de

la uiarée fraîche 

débarquée.

REGION l)E  LA MER
NORD ET DE LA MANCHE. (S u it ,  «t fi».)

B inic................................
1

1 3

*

1 1 1 3 H „ , 6 .5 9 0 45 .1 4 0 6 0 .5 4 0
1 1 11 ■

Pioulia..................... 6 .2 3 0 4 5 .4 5 5 45 .4 5 5

P ortrieux .......................
Plouézec ........................
P a im p ol..........................
P o n lr ie u x ...................
Brelia....................

I
200 20 45 26

1
4 0 .1 0 2

•9 .450
2 0 .3 0 0

2 1 1 .4 8 5
5 0 .2 0 0

2 1 5 .8 0 0

2 1 6 .4 8 5
6 7 .4 0 0

2 7 2 .5 0 0

I

200 " 12.650
9 .9 0 0

106 .540

5 1 .3 0 0

3 0 2 .3 9 0

51 .3 0 0

I 98 .0 0 0 7 5 2 .0 0 0 9 7 7 .0 0 0

P leu b ian .........................
T r é g u ie r .....................
P ort-B lanc.....................

1 jr » - « f» 115 ,
- » » 87 20 47 1

2 4 .2 1 0
2 5 .0 1 9
35 .2 0 5

139 .060
179 .0 4 9
2 5 7 .7 2 0

171 .4 6 0
536 .484

2 6 0 .5 2 0

Perros-G uirec...........
. . 58 45 30 13 „ ^  6 6 .0 9 0 6 1 4 .0 6 0 6 7 0 .3 6 0

Pleumeur-Bodou . . . 
L annion.....................

- « - - » a
58

97 , ’
■

IO

105
30

21

20

64
10

61 " 8 7 .8 1 0
183.790

6 1 1 .7 4 0
9 5 0 .0 7 5

7 4 3 .0 8 2
1 .151 .1 7 5

" " 30 20 *

M orlaix............. „ 10 147 57 90 100 n 476 .690 4 .1 2 4 .9 6 5 5 .5 5 8 .7 3 5

* " C 64 12

P louguerneau .............. „ ,, „ 220 90 110 I l o . 4 5 5 .0 0 0 2 .0 6 9 .3 0 0 4 .1 9 3 .3 0 0

L’A berw racli................
Porspoder..............

• - « .. „

à n 10 20

70

18

30

55
70

25
70

1 52.470
8 7 .1 9 0

1 .4 9 9 .4 3 6
6 7 5 .0 8 0

2 .3 1 4 .7 1 1
1 .8 3 6 .2 8 0

O uessant................
Le C onquet.................. ■ •

• •

40

25 „
• - -

134
40 20

103

35

103

35 «

86 .6 7 7
1 23.840

1 .3 6 7 .1 6 5  
,  9 4 8 .1 4 0

1 .7 3 5 .6 6 5
1 .1 4 8 .1 4 0

________ ________

T o t a u x  . . 29 35 172 446 87 174 1.723 31
* ■ 1.023 2 .329 842 916 544 * 1 5 6 .5 5 9 .6 6 6 3 7 5 .2 4 9 .7 7 3 4 3 7 .1 9 8 .7 4 7

GHA.Nl) lí
PÈCHE ,  

pèche hauturière 
et côtière.

Valeur total« 
dos produits 

de pûcho 

débarqués.
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II. A r m e m e n t . —  N ombre de bateaux se lm.

SYNDICATS

QUARTIERS.

MORUE. HARENG.

FILE T

déri­

vant.

MAQUEREAU. SARDINE

droit.

! ¡ f H £ : ’ *

V I T  différentes sortes de pêche avec dèsi

—  6 3  —

'g n n tio n  des e n g in s .  (Su ite .)

• t h o n . POISSONS FRAIS.

c
es
-c

o

M
H

PECHE  
h a u t u r i è r e  e t  c ô t i è r e .

Quantité

do

marée fraîche 

débarquée.

"Valeur

de

la marée fraîche 

débarquée.

RÉGION Il >o CÉAN.

GRANDE
PÊCHE , 

pèche hauturière 

et côtière.

Valeur totale 
des produits 

de pèche 
débarqués.

- 1

B r e s t ..................................... 10 20 20 20 9 1 .2 5 0 7 9 0 .1 7 0
B r e s t ................... P lo u g a s te l-D a o u la s . . . 

L e  F a o u . ............................

" " • m n ■ 20 n • "

( Suite, ) H a
• ■ ■ 35 « „ 18 53 25 18 • » 4 1 .6 4 0

2 8 .2 5 0

3 5 9 .8 0 0

2 3 8 .5 5 0
1

n W " « » » Ê • 80 n ■ 11 *

C a m a r e l ............
C a m a r e l .............................. 12 12 29 52 163

44

_ N' ...............................
iV io r ç a l................................ "

3 " •
14

: 12 • - 45 9 8 0 .3 8 4 13 .8 0 6 .1 7 3
Ö • • • • • • • • • • •

1 " " " 24 12 12 n 1 82 46 57 " '

D o u a r n e n e z . . D o u a r n e n e z ...................... 30 G0 130 200 50 10 1 Q 1 0 .8 2 4 .7 6 0 3 3 .3 5 0 .5 1 8a 40 - 35 60 15 iy

A u d ie r n e .  . . . A u d ie r n e ............................ I-
6 30 95 25 140 162 2 .5 5 4 .7 3 0 1 4 .4 3 8 .4 8 8

' 5
! * „ » -• 42 "

L e s c o n i l ............................. . 21 26
•80
65

35 8 58 44
40
30

46
6

31

0 9 4 .3 2 6
4 .0 6 4 .8 2 8
1 .0 5 2 .2 4 4

2 4 .4 5 0

2 .8 5 2 .3 5 9
12 .2 8 1 .6 9 8

4 .0 2 2 .6 5 0

2 0 8 .4 5 0

L e  G u ilv in e c .
1 P e n m a r c h " ■ - » 5 16

G u i lv in e c ...........................
. 80 * 60 90 il

I  » - 40 120 12

Q u im p e r ............................ " " ■ 65 65 1 « 40 30 35

" « " 15 * a • " 15 12 "

C o n c a r n e a u . .
C o n c a rn ea u  ...................... 15

180
94 42 56 74 6 .3 1 0 .3 1 9

1 .3 0 0 .8 5 0

3 1 .3 3 3 .0 1 5
4 .6 7 1 .1 5 0D o ë la n ..................................

" 163 • 59 298
. 14" " 4 35 45 - « - 2 30 70 45

L o r i e n l ............................... 12 18 14 35 loo 3 0 .8 0 1 .2 7 8
9 0 3 .7 6 6

1 .1 1 5 .5 2 7

7 7 .9 7 7 .2 4 5
3 .1 5 9 .5 6 2
5 .3 4 8 .9 9 9

L o r ie n  1 ............ P o r t -L o u is ............. " n 10 • 142 45

G r o ix ............................... " " 10
15

40 30 53 " 106 200 12 6 "

" 150 " 155 • 11 171 16 4 4 "

E t e l . . . 80
35
44
18

■7 a A SOA 3 .7 1 8 .3 3 7

1 8 .8 5 0 .7 9 0
6 0 5 .4 0 0

2 6 1 .8 0 0
A u ra v ..................

Q u ib e r o n ............................
L a T r in i t é - s u r -M e r .. . 
A u r a v ..................................

•
«

2

2

8
8

40
32
on

11
70

i

, 170 36

2

95
35
18

5
125 

14

125

7

-

i o ti, oou
4 .6 9 3 .4 0 1

1 0 6 .1 0 0

3 0 .5 0 0
H o ë d i c . . ......................... * AU 3 " 01 UU

20

56

11.997
705 .4 6 7

126.504
2 .7 5 8 .4 4 0[ B e l le - I le ...............................

* " "
18

" • » - • ■ " 20

* " 1 15 ! 1 • 61 7 oo

L a r m o r -B a d e n ................ 3 .7 8 0 3 4 .1 2 0
i l le -a u x -M o in e s ................

" " 5 1 " ■ ■
40

8
9 .0 0 7

67 .6 0 0
4 .8 1 0

18.975

7 2 .1 5 2
V a n n e s ............... S é n é ........................

° 12 1 4 * n 4 8
5 3 1 .3 0 0

2 6 .1 4 0] P ort-N  a v a lo ...................... "
3 " 50 1 " • 102 5 62 ■

f S a rze a u  ...............................
3 " 17 ' • • * 43

, 44 10
8

12 149 .79028

8 2 0 .8 9 0  
1 .5 3 4 .8 0 0  I 
1 .2 9 1 .3 0 0

1 4 .6 2 0 .1 6 7

3 3 .3 5 0 .5 1 8

1 5 .1 1 3 .4 8 8

2 .8 6 9 .4 5 9  1 
1 2 .5 1 5 .7 4 8  I

4 .0 2 2 .6 5 0  
9 7 9 .9 5 0  !

3 1 .6 1 9 .7 4 0  I

4 .7 6 2 .6 5 0

7 7 .9 7 7 .2 4 5
3 .1 5 9 .5 6 2

5 .3 6 6 .6 2 4

3 .7 3 2 .3 3 7
1 9 .3 1 6 .5 9 0

6 2 9 .4 0 0
6 6 0 .3 0 0
126.504

2 .9 0 7 .4 6 0

3 4 .1 2 0
116 .552

8 4 2 .7 0 0
27 .3 9 0

194 .140
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II. —  Am

QUARTIERS.

Vannes . •
( Suite. )

Sainl-Nazaire.

Nantes

Les Sables- 
d’Olonne.

L a lioch elle .

M  E m e u t .  —  h o m b r e  d e  b a t e a u x  s e  liv ra n t  I j j c  .  ,  ,  ,______   ' I  aux différentes sortes de peche avec designation des engins.

SYNDICATS

Suite.)

M ORUE. HARENG.

déri­

vant.

M AQUEREAU. SARDINE.

droit.

autres

file ts .

THON. POISSONS FRAIS.

s
O

a  s
F - r.
S  s
c  %

RÉGION DE L’OCÉAN. ( Saite .

Damgan. 
Vannes .

La T u rb a lle .. 
Le C roisic. . . 
Saint-Nazaire.

Basse-Indre .
Nantes...........
Porn ic...........

B eauvoir-sur-m er..
N oirm outier.............
Ile d’Y e u ...................
Sa in t-Gilles-sur-V ie 
Les Sables-d’Olonne

L'Aiguillon-sur-M er.
La R ochelle................
Saint-M artin-de-Ré.. 
La F lo tte .....................

PECHE
(lAUTUniÈRE ET COTIERE.

Quantité

de

marée fraîche 

débarqnée.

Valeur

de

la marée fraîche 

débarquée.

GRANDE
I’KCHE , 

pêche hauturière 
et côticre.

Valeur totale
des produits 

de pèche 
débarqués.

* K • • 10 n , 28 40 7 3 .1 8 0 5 2 2 .4 0 0• 3 51 2 .1 0 0 9 .5 0 0

» . ,
4-4 51

■ 54 18 2 6 N 2 .5 0 0 .3 1 3 1 0 .5 4 5 .1 4 3
" " * 60 37 .

■ . * 15 8 38 n M 5 .4 8 9 .3 4 0 14 .883 .131
4 21 • l i i 7 48

'

■

'

1 .1 4 2 .2 9 2 5 .9 6 3 .4 2 2

-

' • • • » H M „ ,
n „ n 60 .1 0 0 6 5 1 .3 0 0

„ • ■ " * " « « ,1
■ a 45 24 n 2 6 3 .9 3 0 1 .546 .6 2 8

- H H M 4 79 .5 8 0 2 .0 1 0 .7 6 4
" " * * 44 4 27 12 88 149 a 1 .2 5 4 .5 3 5 4 .4 9 7 .8 8 1

5 28 92 10 30 a 250 * . 1 .2 5 9 .1 5 9 5 .2 7 6 .3 5 3
" * 5 85 • 145 15 a 25 25 • 2 .1 9 6 .2 2 2 7 .8 0 9 .5 2 6

37 103 71 229 31 29 28 3 .2 7 9 .5 2 7 1 5 .4 9 4 .3 4 7

»
3

* 112 18 .250 9 7 .9 5 0
* " * 4 9 * ■ 505 - « 1 a a 1 7 .3 3 1 .7 4 6 7 9 .0 2 1 .0 2 6

" " " * • ■ * . 52 U 13 3 „ . 12 .950 133 .350a

'
" ' h " ■ 63 • 9 3 ' 18 .350 164.750

0 0 6 .9 0 0
159.600

10.552.'123  
1 5 .033 .281  

0 .0 0 9 .1 7 2

8 1 9 .3 0 0

1 .807 .478

2 .1 3 6 .9 1 4  

4 .5 5 8 .8 3 2  
5 .2 7 9 .9 5 3  
7 .9 1 1 .9 7 6  I 

1 0 .3 3 4 .3 4 7

1 .8 4 0 .4 5 0

8 8 .2 0 1 .1 0 7
3 6 3 .3 5 0
5 4 4 .7 5 0

P è c h e s  M AHiTiM Es. —  1 9 8 7 . —  J. 3 6 8 9 8 -3 8 . b
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II. —  A r m e m e n t . —  N om bre de bateaux se /¿cranii
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différentes sortes de pèche a v e c  désignation d es engins. (Su ite .

QUARTIERS.

SYNDICATS

M ORUE.

R ochefort.. . .

He d’Oléron. .

Fouras......................
Port des barques.

Le Château-d’O léron .

( M arennes...........
M arennes.. . . j La Trem blade.

( R o y a n ................

Bordeaux

Langon . . 
B la y e .. . . 
Bordeaux. 
PauiHoc. . 
L ibourne.

Arcachon.
i Ares.....................

. < G ujan-M estras. 
( Arcachon...........

Bayonne. Saint-Jean-de-L uz. 
Bayonne.....................

T o t a u x  .

HARENG.

rii.BT

déri­

vant.

MAQUEREAU.

10 149

SARDINE.

droit. filet».

THON. POISSONS FRAIS.

RÉGION DE L’OCÉAN. ( S u it ,  et fin .)

585

15

55

1.217

560
20

1.696

66

205

—

72

862

Q
es
-<
S
O
X

PECHE

HAÜTORIKRE et côtière.

Quantité

tic
marée fraîche 

débarquée.

Valeur

de

la marée fraîche 

débarquée.

GRANDE
PBCIIB , 

pêche hauturière 
et côtière.

Valeur totale 
des produits 

de pêche 
débarquée.

« H , ■ . . • 7 7 .2 0 0 7 0 0 .0 0 0 1 .574 .500

■ 26 " 28 " " ■ 7 .5 6 0 104 .500 1 .0 9 4 .5 0 0

- 109 - 10 40 ■ • 3 6 6 .4 1 2 1 .8 2 7 .4 6 2 1 .8 2 7 .4 6 2

15 i» 35 a 35 .6 7 5 2 7 2 .5 2 5 1 .1 1 5 .0 3 5
• 25 • 123 . . a 131 .500 8 8 7 .4 0 0 1 .8 2 9 .4 0 0

■

31 4 15 44 .0 3 0

«

2 9 0 .2 4 5 2 .4 9 0 .2 4 5

w n 135.967 1 .5 3 9 .4 2 6 1 .5 3 9 .4 2 6
, « t n ■ • . 8 6 .8 8 6 3 1 8 .9 1 2 3 1 8 .9 1 2

. « » 60 - « a /r » 5 4 .3 2 2 .5 8 6

• 32 a 60 1 a . 39 .6 2 0 2 9 5 .2 4 0 9 .2 9 5 .2 4 0

* " ” n 149 .550 9 1 7 .7 5 0 9 1 7 .7 5 0

325 H 6 8 .5 0 0 5 6 9 .2 0 0 6 7 9 .2 0 0
• n . 350 • a .. 2 9 9 .4 0 0 1 .2 9 9 .1 2 5 1 .3 5 0 .3 7 5

" 30 * 3 0 0 ■ * " 8 .5 7 0 .8 3 3 3 6 .7 5 5 .1 4 8 3 6 .7 5 5 .1 4 8

• 6 - 7 23 26
6 .8 6 8 .3 6 4

347 .037
2 4 .0 0 3 .6 4 2

2 .9 3 3 .8 0 0
2 4 .0 0 3 .6 4 2

3 .0 6 7 .3 0 0

' 3 .323 2 .0 0 0 2 .3 7 4 1 .455 764 19 119 .7 4 1 .2 2 7 4 5 3 .3 1 5 .5 4 6 5 4 2 .9 3 8 .8 2 8

» 5.
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d if fé r e n te s  so r te s  de  p ê c h e s  a v e c  d é s ig n a t io n  d es e n g in s .  (Su ite .)

6 8

A l l .W E M  E N  T. N o m b r e  de  b a te a u x  se livra n t

PECHE
H AUTURIERE ET C Ô TIÈR E .

GHANDI

PÈCHE 

pêche hauturière

MAQUEREAU SARDINEMORUE HARENG POISSONS FRAISTHON

SYNDICATS

ValeurQuantité 

ile

marée fraîche 

débarquée

F IL E TQUARTIERS. AUTRES

C lIA L U T .LIGNE C IIA LU I C HA LU T. r i  LE T LIG N E. F IL E TC H A L U T . L IG N E .F IL E TLIGNE
la marée fraîchePORTS

débarquée.

RÉGION DE LÁ

Port-V endres.

Sele.

M arligues . .

M arseille. . . .

T ou lon .

Nice.

Port-Vendres................
Banyuls-sur-Mer
C ollioure........................
Barcarès..........................
L euca le ...........................
La N ouvelle...................
Gruissan..........................

B o u z ig u es .....................
A g d e ................................
M c/.e ................................
S e le ...................................
P a la v a s ...........................
Grau-du-Rui  .............

P ort-S a in t-L o o  is -du
R h ôn e........................

Pori-de-B ouc................
M artig u cs.....................

M arseille........................
Cassis...............................
La C io la l.......................

La Seyne........................
Toulon............................
Saint-T ropez................

C annes............................
■Colle Juan .....................
A n tib es ...........................
Cros-de-C agnes...........
Nice  .........................
Villefranclic -sur-M er. 
Menlon ..................

MÉDITERRANÉE.
a , , „ 3 3 2 0 . a 3 2 5 5 „ 5 „ 1 5 2 . 0 6 2 8 5 4 . 9 8 3 8 7 7 . 3 2 3

n n a 1 2 i. a 6 2 2 5 2 5 1 0 1 0 „ 5 3 . 9 0 2 4 0 4  4 4 6 1 . 2 7 4 . 5 3 7

,, „ a u 3 a 4 8 , 1 6 2 5 1 2 n a 4 7 5 . 2 7 2 1 . 8 5 9 . 8 5 2 1 . 8 7 8 . 3 3 2

n „ »- a „ „ 2 1 1 9 7 3 4 1 2 6 0 3 a 4 2 2 . 5 6 5 2 . 4 7 6 . 4 5 8 2 . 4 7 6 . 4 5 8

« n a a 4 5 1 5 2 5 (l „ 3 4 1 5 8 5 1 0 1 0 a 1 5 9 . 5 6 1 8 9 9 . 4 9 5 9 0 1 . 1 4 5

n a H a i. 1 2 2 2 1 4 9 1 4 0 1 0 9 4 2 2 . 5 4 0 . 1 3 3 2 . 2 0 5 . 3 4 1 2 . 2 0 5 . 3 4 1

* " " " " 2 1 1 0 3 4
»

2 ' - 9 1 - " 1 0 5 . 5 9 0 3 9 4 . 6 6 3 3 9 4 . 6 6 3

n a * a n a a a , H u 8 5 7 6 „ „
l i l i i . 8 9 5 3 . 2 3 9 . 6 0 0 4 . 5 2 3 . 6 5 0

» » « » 5 5 1 2 0 5 0 « 2 0 2 2 1 2 0 3 0 a u u

i. i. 1. a a 4 1 2 4 1 2 „ „ 3 0 6 0 II « 6 7 . 9 2 0 4 3 2 . 4 7 0 2 . 1 3 1 . 5 8 0

n „ N .i il 9 5 7 1 8 0 « 9 0 4 0 2 5 9 0 ,, i, 8 1 5 . 7 4 0 6 . 4 8 9 . 7 0 1 8 . 2 6 6 . 2 5 1

I. a n « n 8 » » i. 1 0 4 „ 2 4 4 a 7 1 6 . 7 2 7 1 . 8 9 0 . 3 5 5 1 . 8 9 0 . 3 5 5

" n " " 1 2 5 0 " 3 2 1 2 3 0 1 2 » " 2 7 4 . 3 2 4 1 . 5 8 9 . 1 1 7 1 . 6 2 7 . 3 1 9

4 4 4 4
4 7 . 5 5 0 3 5 1 . 1 0 0 3 6 1 . 1 0 0

i. M „ a ■ .. 1 2 1 5 « a S 8 u „ 4 9 „ a 2 5 . 8 0 0 3 3 8 . 5 0 0 3 4 3 . 5 0 0

" " " " a 6 0 1 0 0 4  S * 2 7 5 0 1 6 3 5 9 9 8 8 "
3 5 2 . 6 0 5 4 . 6 7 4 . 5 0 0 4 . 7 4 9 . 2 5 0

n . , u n 9 4 7 3 2 8 5 1 0 7 1 0 0 6 0 2 7 2 4 3 1 1 2 7 6 1
u 3 . 9 7 2 . 3 4 4 2 5 . 5 5 9 . 5 3 9 2 5 . 9 6 2 . 5 3 9

n » n u i. 2 5 a 2 3 a „ 4 3 „ „ n 2 3 a 1 0 ^ . 2 4 5 5 6 1 . 4 6 5 5 6 5 . 4 1 7

* " u " 1 1 1 3 1 2 * 1 1 4 3 2 7 4 7 a 1 5 •
6 3 . 0 4 0 5 9 7 . 0 0 2 6 4 8 . 9 5 7

„ „ n 3 4 3 5 3 7 5 4 2 9 0 1 8 9 3 5
n 2 8 . 7 0 0 3 4 3 . 0 0 0 3 4 3 . 0 0 0

- » - H « n 8 3 1 2 9 2 1 3 , 9 a 1 2 0 1 0 2 „ 9 7 „ 8 3 5 . 8 4 0 5 . 0 5 3 . 9 0 0 6 . 2 5 0 . 4 5 0

" " “ " " " 4 5 ” 7 0 5 « 2 5 2 0 3 3 5 1 7 6 1 9 4 . 7 2 5 2 . 0 3 7 . 0 0 0 2 . 0 4 1 . 5 0 0

„ „ „ „ 2 0 n 1 3 9 „
2 5 1 3 2 2 0

. 4 3 . 9 9 5 7 0 8 . 9 9 5 7 5 9 . 3 5 5

» » » • « - » » - n 2 4 2 8 „ 1 6 2 0 . 4 8 0 3 2 0 . 5 0 0 3 2 1 . 1 0 0

« » • » • 1 2 2 5 3 4 8 ,, „ 1 2 4 2 „ 3 8 0 . 1 3 9 5 6 9 . 6 5 4 5 7 5 . 0 5 4

- » » • 2 2 » 4 8 « „ 2 2 1 7 4 8 „ 1 8 9 . 9 6 0 1 . 1 1 4 . 6 2 0 1 . 1 1 4 . 0 2 0

• « - « - - 2 3 • 5 0 n „ 3 0 6 5 „ H 4 6 . 4 0 0 4 6 7 . 0 0 0 4 7 0 . 0 0 0

« . « « » » .. . 1 1 4 • „ 7 7 3 3 9 0 „ 1 2 7 5 . 2 4 5 7 7 4 . 5 2 4 7 9 2 . 3 2 4

1 9 1 8 18
* 1 2 4 2 8 " 8 3 8 . 6 8 3 3 1 6 . 7 3 0 3 1 9 . 4 3 0
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A b a t e m e n t . —  N o m b r e  d e  b a te a u x  s e  liv ra n t  r a u x  d i f e r e n t e s  so r te s  d e  p ê c h e s  a v e c  d é s ig n a t io n  d e s  e n g in s .  (Su ite .)

SYNDICATS

1UARTIERS.

Bône . ( La ( ’.alle 
( Bône . .

. Philippeville . 

P h i l i p p i n e . . ^ i ' l j e i i v . : : :

Bougie

A llier .

Del lys.....................V.
A lger...........................
C astiglione................
C hercheli...................
T énès..........................

O ran .

Beni-Saf..................
M oslaganem ..........
A r z e w .........................
O ran........................
N em ou rs................
M ers-el-Kelrr..........

MORUE. HARENG.

L IG N E . I C H A LU T  . IC U A L U T  .

K l I. ET

déri­

vant.

MAQUEREAU. SARDINE.

droit. filets.

REGION DE LA

THON. POISSONS FRAIS.

Oa:

a
H

o
o

N,

M E D IT E R R A N E E . (Suite et fin.)

R E G IO N  DE

E n s e m b l e .

L’ALGERIE.

PÊCHE
Il AUTUB lÈ l lK  B T  C Ô T IÈ B B .

-  — — — --------- pèche hauturière

Quantité Valeur
et côtière.

de de Valeur totale

marée fraîche la marée fraîcho des produits

débarquée. débarquée.
de pèche 

débarquée.

GRANDE

PÈCUB,

.

B a s t ia ....................................
7

3 109 30 222.345 1.715.236 1.716.970
B a s t ia .................. 32.443 287.436 287.436

*

D o
C a l v i ..................................... »

u

H . • „ „ ; „ 6 ■ * 54 - 37 - 48.910 493.060 501.560

A ja c c io .................................. • 60 108 „ 30 371.530 3.221.550 3.279.550
A ja c c io ............... P r o p r ia n o ........................... „ n n Í  8 „ 20 88.395 907.980 910.830

B o n ifa c io .............................
■ - - - - • • " 1 ‘27 27 30 30 " . 45.215 500.090 500.940

T o t a l .................................................... - '■ « * 7 539 753 1.114 5Ü9 141 413 368 997 2.G81 122 668 • 11.185.280 73.649.862 S 1.261.636

u • „ „ 4 4 4 2 10 6 „ 1 „ 1 .198 .734 4 .8 2 7 .9 0 2 4 .8 2 7 .9 0 2

• • • • » 10 76 10 ■ 5 12 5*2 34 • 7 - 1 .5 8 5 .4 3 4 4 .7 9 6 .8 0 2 4 .8 1 8 .8 5 2

„ . . 24 8 27 4 44 24 7 „ 775 .8 8 4 2 .2 0 8 .6 3 2 ‘2 .4 0 6 .8 8 2

N „ „ n n 18 10 5 16 8 21 n . 2 9 6 .4 0 0 4 3 3 .4 1 0 4 3 3 .4 1 0

. D H „ 9 9 ,, „ 3 21 3 3 5 5 3 .4 7 6 8 0 2 .7 1 0 8 0 2 .7 1 0

« • » H - *20 6 20 » 5 6 20 • • 672 .9 3 4 1 .6 3 5 .0 7 0 1 .6 3 5 .0 7 0

24 18 u „ 1 30.009 1 .0 0 0 .5 8 6 1 .0 0 0 .5 8 6

.  . „ „ 29 11 25 78 n , 1 .9 6 1 .0 5 0 1 1 .5 8 6 .8 7 5 1 1 .5 8 6 .8 7 5

« n „ 86 20 86 86 70 30 6 20 20 i. 20 2 .1 7 5 .1 1 9 4 .7 3 3 .9 3 0 4 .7 3 3 .9 3 6

- u „ u 10 17 3 4 10 21 5 5 4 4 7 .4 1 5 1 .0 0 4 .6 5 0 1 .1 2 4 .6 5 0

■ « « » - 6 » 2 S 16 - o 8 20 .4 7 9 2 .0 3 6 .3 9 6 2 .0 3 6 .3 9 6

29 17 16 3 M 3 5 .4 1 7 .0 3 0 9 .7 1 7 .5 8 6 9 .7 1 7 .5 8 6

„ „ 7 28 7 6 14 14 , 1 1 .605 .593 5 .6 2 9 .5 7 2 5 .6 2 9 .5 7 2

If „ 9 9 15 20 6 35 46 , 5 1 336 .3 3 0 6 .1 0 1 .0 9 0 6 .1 0 1 .6 9 0

. „ „ 3D 32 15 43
>■

10 15 5 80 70 . 27 9 3 0 .2 0 6 2 122.244 2 .1 2 2 .2 4 4

- : . n 61 61 . 61 1 5 ‘2 • - 4 0 'i5 .5 9 6 3 .8 7 1 .5 4 8 3 .8 7 1 .5 4 8

* - * \  * * • 50 10
I I

• - 67 50 5 " • "

• ■ - - « 269 199 253 293 136 131 81 427 464 8 86 • 2 3 .9 5 1 .6 8 9 6 2 .5 0 9 .6 0 3 6 2 .9 6 5 .8 8 3

29 35 172 595 98 1.567 3 .8 9 2 3 .0 9 4 1.048 1.139 544 4 .7 9 5 5 .7 5 3 6.361 2.501 2 .0 6 2 19 3 1 1 .4 3 7 .8 6 2 9 6 4 .7 2 4 .7 8 4 1 .1 2 4 .3 6 5 .2 9 4
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P E R S O N N E L

Renseignements sur le personnel pratiquant la I'Êc.hf. e n  b a t e a u . ( Impor­
tance numérique, qualités, âges, industries exercées accessoirement.)

Les renseignements concernant le personnel pratiquant la pèche à pied 
figurent au Tableau : Production-Pêche à pied (page I h i  du présent 
volume).
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Renseignem ents su r  le personnel pra tiquan t la p ê c h e  e n  BArEAc\^mp0rtance num érique, qualités, âge , industries exercées accessoirem ent).

Q UARTIERS.

PORTS

O U  S Y N D I C A T S .

DECOMPOSITION DU PERSONNEL
DES B A TE A U X  DE PE C H E .

Tolii

REGION DE LA MER D[

QUALITES
D ES COM MANDANTS.

e  bo 
.2 .2 as O i  ^

V  °.2 '■3 «
a ®«2 >

3 °  
2 g

ÂGE
DES MARINS PECUEURS

(état-major et équipage).

Moins > 6 18 Plus

de à à d e

i 6 iS 5o 5o

a n s . ans. ans. ans.

NOMBRE
de

M ARINS

exerçant
acces­

soirement
une

autre

industrie.

I N D U S T R I E S

en dehors de la pêche.

NORD ET DE LA MANCHE.
;

Dunkerque..................................... 77 » 112 27 22 * a
i

23 s 1 . 38 39 22 27 163 26 5 Dockers, cafetiers , commerçants.

Dunkerque............. * 1

C ravelines...................................... 95 1 « 324 42 34 75 ■ a 571
; ■ • 80 15 34 42 437 58 98 Dockers.

C a la is ...................... Calais............................................... 29 « • 120 2 0 12 24 n a 205 • a 24 5 16 20 119 50 25 Journaliers.

/ Boulogne-sur-Mer........................ 2 16 179 n 1.761 247 302 299 278 1 3.283 5 174 37 302 247 2 .121 613 820

s

Déchargement des navires, gardiens
E ta p les........................................... 79 « - 411 45 75 « a 61d 71 S 75 45 350 140

Boulogne-s u r-Mer. I Berck-sur-M er............................. 27 " s 104 18 14 . a 163 12 15 14 18 100 31 20 Journaliers.
\ Le Crotoy....................................... 38 « e 131 6 7 a 161 10 28 7 6 128 41 10 Id tn x .

Saint-Valéry-sur-Somme . . . . 49 » » 1 o 1 , „ 53 35 14 1 0 38 12
Cayeux ........................................... 11 * 60 3 2 - » %

I  "
» 9 2 2 3 44 27

D ieppe..................... D ieppe............................................. 161 41 • 560 90 120 50 100 10 1.132 ■ 3 140 18 120 90 750 172 48 Journaliers.

Saint-Valery-en-Caux................ 11 10 31 1 10 1 16 4
Saint-Pierre-en-Port............... 14 - a 15 1 1 . . 31 B 1 13 1 1 15 14 0

l'écam p ................... l'écam p ................................... 89 20 20 800 72 31 50 63 8 1.153 a 19 20 5 0 . 70 80 900 103 20 Charpentiers, gréeuisv
Yport............................................... 22 ■ ■ 138 40 15 a u a 2151

E 1 1 10 IO 15 32 82 86 a ,
Etretat............................................. 25 * ■ 40 o 3 • - ■ 70 • • 4 2 1 3 0 34 31 2 Mareyeurs.

Le H avre...............
N

Le Havre........................................ 186 1 2 220 15 10 3

i

9 3 449 i • 1 140 45 10 15 350 74 •
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Henseli]nements su r  le personnel pratiquant la p ê c h e  e n  bateau

Q UARTIERS.

(îae.n .

Cherbourg.

( ’ancale

PORTS

O D  S Y N D I C A T S ,

Barfleur 

La H o u g u e . 

Cherbourg. . 

G ra n v ille .. . 

Blanville . . .

Cancale. . 

Le Vivier.

I

I Hon fleu r .....................................

T rouville .....................................

D ives  ...........................

O uistreliam ................................

CourseuU es................................

Port-en-Bessin...........................

Gran<lcamp-les-Bains.............

'E,

DÉCOM POSITION DU PERSONNEL
DES B A TE A O S  DE PECHE.

Tout

—  7 7  —

'importance n u m é r iq u e , q u a lité s ,  ù q e , in d u s tr ie s  exercées a ccesso irem en t] . [S u ite . j

Q UALITES
DES COM MANDANTS.

B g

5  t e

o to 
c . " "3 o 

— - a

O  s

AGE
DES MARINS PÊCHEOBS 

( état-major et équipage).

exerçant
Moins 16 18 Plus

acces­
de à à de soirement
16 i S ■ 5o 5o une

ans. ans. ans. ans. autre
industrie.

NOMBRE

ile
MARINS

REGION DE LA MER D[ SORD ET DE LA MANCHE. ( S . i i= . )

I N D U S T R I E S

EXERCEES PAR LES MARINS

en dehors de la perlte.

H 121 5 9 B 255 , 1 20 97 5 9 193 45 27

- 61 2 2 II « 9l! . ■■ 11 19 2 2 49 41 25

" 3g . » • « 59 » • 1 11 » - 40 10

62 « m .. • 109 . • » 62 « » 78 31

51 " 33 • o n • 86 • - o 49 *•! * 64 20

M « 133 18 29 2 » 266 » 1 1 82 29 18 169 50

103 96 15 14 228 6 6 37 14 15 156 43 4

61 86 9 3 159 61 3 9 117 30

93 « 70 16 17 • • B 196 1 1 10 81 17 16 115 48 •

246 « 262 21 31 /i 12 . 576 1 » 12 233 25 28 483 40 30

139 * 76 3 9 » » « 227 ! • ‘ 3 11 125 11 7 146 63 132

82 28 1 3 114 1 79 3 1 75 35 90

209 116 9 14 348 3 25 75 106 14 9 120 205 112

15 5 20 15 11 9

M a n œ u v r e s .

Idem.

Mareyeu rs.

Cuioliers, commerçants.

Cultivaleurs , boulangers, journaliers.

Gréeurs, dockers, voiliers, cultivateurs, iiiauuuivres, 
c a l f a t a .

Cultivateurs.

Cultivaloura.

Idem.
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Renseignem ents s u r  le personnel pra tiquan t la  p ê c h e  e u  b a i  e n

QUARTIERS.

Saint-M alo.

r  o  n t  s

OU SYNDI CAT*.

Saint-Brieuc..........

Paim pol.

DÉCOMPOSITION DU PERSO NNEL
D E S BA TEA UX  DE PEC H E .

o  C 
C O

' i -5

—  79 —

(importance num érique, qualités, â g e , industries exercées a c ce sso irem e n t). [S u ite .J

QUALITÉS
D ES COMMANDANTS.

foli!

S 0 
S  2
S te
■f-o

U to 
c

‘3 c

2  S•S  *o
J  " 'E ,d g  •-  
.tî * » 0  0 
•> _“ O 
O 'TU «
E “S

ÂGE
D ES M AtUNS PÊCHEURS 

(état-major et équipage).

NOMBHE 

de
I N D U S T 1 U E S

Moins i 6 18 Plu»
exerçant

accea- E X E R C É E S  P A R  I. E S  M A R I N S

de à i do soirciuent

16 iS 5o 5o une en debora de la pêche..

ans. ans. ans. ana. autre
industrie.

RÉGION D E LA MER Dt NORD ET DE LA MANCHE. | S » l i . . |

S a i n t - M a l o ........................................

S a in t - S e r v a n .....................................

S a in t - S u l ia r ........................................ > 135 40 70 1.270 30 50 20 20 1.635 45 30 60 50 55 1.460 70

P l e n r t u i t ...............................................

D in a r d  ..................................................

D in a n  ..................................................... 102 ■ B 130 6 10 ■ • B • • - 102 10 6 160 72

P lé v e n o n ............................................... 68 33 9 0 1 ■ 113 Í 3 3 5 57 o 7 53 51

P lé n e u f - D a l io u e t ............................. 79 4 31 1 1 a • * 115 ’ 2 4 10 63 1 1 85 25

S a in t - B r ie u c ...................................... 36 „ 81 9 6 ■ B n 13! . • 16 20 • 5 10 80 37

L e  L é g u é .............................................. 22 , 115 G 12 • „ B 157 1 . 22 /r 15 7 118 22

B in ic ........................................................ 11 5 o b B. 21 1 4 9* 2 15 4 B

P lo u b a ...............................................................................

P o r t r i e u x .................................................................. i

P lo u é x e c .......................................................................... 272 126 5 12 a M 5 . 1 40 231 12 5 253 145

P a im p o l ..................... ........................... 1

P o n tr ie u x ..............................................

500

42

Gréours, charpentiers, vo iliers , docker».

Cultivateur», manoeuv:

Cultivateur.s



R e n se ig n e m e n ts  s u r  le p e rso n n e l p r a t iq u a n t  la  p ê c h e  e n  bateau

q u a r t i e r s .

l ’ O R T S

o u  S Y N D I C A T S .

DÉCOMPOSITION DU PERSONNEL
DBS BA TE A U X  DE PECUE.

S = 
•s 2

Total.

importance n u m é r iq u e , q u a lité s , d g e , in d u str ie s  exercées a cce sso irem e n t) . [Su ite .]

QUALITÉS
DES COMMANDANTS.

AGE
DES M ARINS PÊCHEURS 

(état-major et équipage).

NOMBRE
de

S 3 
• -  12 Moins i  6 18 Plus

exerçant

I ° a
‘3 o . 1 JT"3 S ?  

2 g
elle

1
k à de soiremenl

H Ô  S

« O
.a s  •> 
*2 'S

a •-1 
~  C 

o

16 18 5o 5o une

e *2  >■ 
2 -a

ans. ans. ans. ans.
industrie.

REGION DE LA MER D[

P ieu b ia n ........................................
T r ég u ier ................ T r ég u ier ........................................

P o r t-B la n c ..................................
177 " " 105 24 30

Pcrros-Guirec .............................. 69 52 6 4

Laim ion.................. 126 90 10

12

35

4Lannion.......................................... 61 • ' 53

Mori ai x ................... M orlaix-O uest............................. 600 - ■ 525 45 34

/ P lou gu ern eau .............................. 258 340 30 45

L’A berw rach................................ 2 0 'i 160 17 59
B rest........................ P orspoder...................................... 80 90 12 10

O uessant........................................ 134 70 14 20

Le C onquet................................... 43 60 4 8

T o t a u x  Mer du Nord et M anche.. . . 4.921 282 92 9 .315 961 1.126 52S 4 82

NORD E T .D E  L A  M A N C H E . (S u ite  et fin.)

17 .7*29 132

100

3

22

13

1.254

175

54

118

60

500

258

201

55

134

30

3 .5 2 2

30

60

1 .1 9 0

70

1.034

198

66

105

69

880

418

285

140

104

80

84

12.022

55

l i i

45

194

180

79

30

100

23

3 .4 8 3

105

I N D U S T R I E S

K X K R C B B S  P A U  L E S  M A R I N S

en dehors de la pèche.

i

Cultivateur* , carriers.

Cultivateur* , manœuvre*. 

idem.

Id e m .

Cultivateur*, commerçants . sablier».

Cultivateur:

Cultivateur*.

PÊCHES MARITIMES.  — * 9 3 7 .  — J- 36898-38.
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Renseignem ents sur le personnel pra tiqu an t la p ê c h e  e h  bateau

, QUARTIERS.

P O R T S

O B  S I N  D I C A T S .

B rest.
Brest.............................

Plougastel-Daoulas . 
Le Faou . . . - ..............

Camaret. Camaret.
Crozon '..

D ouarnenez.

A u d iern e.

Douarnenez.

Audierne.

Guilvinec.

Penniarcli . . . 
L e G uilvinec.
Lesconil...........
Loctudv...........
Quimper 

\ B enod et..........

C oncarneau. Concarneau. 
D oëlan..........

L o r ie n t.
L or ien l.. .  . 
Port-Louis. 
Groix

DECOM POSITION DU PERSONNEL
D ES B A TE A U X  D E  PKC HE.

•I 8  

Ô  a

110

99

218

142

500

505

298

362

162

20

848

230

296

3 00

390

92

ToUl

REGION

28C 20 30 • » . ■i;:

214 16 8 ■ a . 35'
185 7 8 n a a 29?

897 45 41 n ■ 1.201
542 26 57 ” • 775

2 .641 124 202 u - - 3.4Ô7

2 .5 2 3 116 217 ■ 0 • 3.301'

642 79 106 ■ B 1.125
1.354 44 93 - m a 1.355

274 23 18 - ' - 477

35 • • « - - 55

3 .2 9 0 232 251 32 138 67 4.35SH|

385 44 48 * " • 767

9 50 92 95 140 200 71 1.936

1.080 34 64 12 25 14 1.529

1.134 140 162 4 " • 1.832

—  8 3

[importance num érique, qu alités, age, industries exercées accesso iïtm en t). [Suite.]

Q UALITÉS

D ES COMMANDANTS.

ö  LO 
C «

’■ MS
Ô  a

L’OCÉAN.

i

44

33

141

49

258

267

77

186

16

180

118

204

140

270

109

55

66

77

93

240

238

221

176

146

648

110

86

160

120

Ag e
DES MARINS PÊCHEDRS. 

(Etat-M ajor et équipage).

NOMBRE

de
I N D U S T R I E S

Moins

de

16 iS

à

Pins

de

MARIN S 

exerçant 

acces­
soirement

E X E R C É E S  r  A R I . R S  M A n  I  N A

i 6

ans.

18

ans.

5o

ans.

5o

ans.

nne
antre

industrie.

en dehors de la pêche.

40 50 300 50 60 Journaliers t manœuvres.

8 16 296 17 135 Agricultenr*.

7 8 246 38 50 Cultivateurs ou carriers.

40 46 *t977 141 180 Cultivateurs et charpentiers.

57 28 557 131 404

'

202 124 2 .0 7 5 1 .066 40 Maçons, (ailleurs de pierres.

217 116 2 .2 3 8 790 a

106 79 854 86 .
93 44 1.346 370 -

18 24 365 70 •

' 2 35 18

251 2 3 2 2 .9 1 0 1.465 580 Dockers

48 44 460 155 200 Idem.

95 9 2 1 .589 160 200 Manœuvres et agriculteurs

64 34 1 .027 404 36 Manœuvres.

162 140 1.400 130

'

6 .
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H en se ig n em en ts  s u r  le p e rso n n e l  p r a t iq u a n t  la p ê c h e  e . y  ba teau

Q UARTIERS.

P O R T S

O U  S Y N D I C A T S .

Auray ,

V a n n

La Turbal lu 
Saint- N a/, a ire . . . \ Lo. Oro ¡sic . .

Saint-Nazam

‘S.&- 
o  £

DECOM POSITION DU PERSONNEL
D ES R A T E A U X  D E  P E C H E .

Ëtel........................ .....................

Quiberon et M ouat..............
La Trini lé-su r -M er ...................
Auray.............................* . .  . .
B e lle - I le ...................................
H oedic.......................................

Larmor-Baden. . 
L’Ile-aux-Moines
S én é .......................
Port-Navalo. . . .
Sarzeau ................
Damgan...............
Vannes..................

378

208

67

124

106

20

52

52

177

43

54

70

54

105

135

1G8

873

345

20

110

179

30

304

3 42

244

155

17

5

6

7

Total,

R E G IO N  DE

1.486

586

—  8 5  —

im p o rta n ce  n u m é r iq u e , q u a lité s , â g e , in d u str ie s  exercées a c ce sso irem e n t) .  [Suite.]

QUALITÉS
D E S  COMMANDANTS.

c  3

I *

's  £ S— M 'O

L’OCÉAN. (S a ite .)

465

443

172

32

3

35

23

204

173

63

89

83

20

48  

43

127

37

54

64

49

37

33

68

107

135

AGE
DES M ARINS PÔCHEURS. 

(Etat-M ajor et équipage.)

Moins

de

i6

ans.

155

17

5

6  

7 

7

i6

à

76

16

3 

18

4 

42

18

15

13.

5o

ans.

Plus

de

5o

ans.

88 0  I

42 0

62

209

171

76

42

163

11

34

73

12

303

384

376

NOMBRE

de
MARINS

exerçant

acces­
soirem ent

une

autre
industrie.

375

133

26

25

114

106

93

40

60

68

5

60

3

25

5

I N D U S T R I E

E X E R C E E S  P A R  L E S  M A R I N S

en dehors de la pêche.

Ostréiculteurs.

Ostrécultours.

Épiciers, débitants de Lois:

Ostréiculteurs.

Cultivateurs et débitants. 

M ytiliculteurs.

Idem.

Mauceuvres



Renseignements s u r  le personnel pratiquant la p ê c h e  e n  b a te a u  Ml importance numérique, qualités, âge, industries exercées accessoirement). [Suite.

ÂGE
DES M ARINS PECHEURS

(Etat-Major et équipage. )

DECOM POSITION DU PERSONNEL

D E S  BA TEA UX  D E P Ê C H E .

NOMBREQUALITES
D ES COM M ANDANTS.

I N D U S T R I E S
P O R T S

Plu»QUARTIERS. Moius

soirementO U  S Y N D I C A T S .
TouL'Sn Oh dehors de lu pêche.

REGION DEIl'OCÉAN. (S u ite .

Basse-Indre
N an tes. . . .  
Pornic. . . .

Nantes 158 107158

N o irm o u tier .............
Ile d’Y eu.....................
Sa int-Giiles-sur- V ¡e . 
Les Sables-d’Olonne.

297 336 Cultivateur».178455198

30 387 184105L es S a b le s -d ’Oloni
48 165*200

tuvre», peintres, forgerons.396 1.057 1.545 331

L’Aigu i llon-sur-Mer.
La R o ch e lle .............

Saint-M artin-de-Ré.. 
La F lo l l e ..................

M yliliculteurs et ostréiculteurs. 

Ostréiculteurs et boucholeurs. 

Ostréiculteurs et cultivateurs.

Idem.

112 108108

512 500La Rochelle. 1.-200 105 2.045

116 42

128 149*220

Fouras..................

Port-des-Barques,
Rochefort.

Ile d’Oléron .e C hâteau d’Oléron 165 290 380133490 Ostréiculteurs et cultivateurs.

Marennes..................

La T rem blade. . . . 
R oyan........................

O s tré ic u l te u r s  e t c u l t iv a te u r s .195126
M arennes.

267

Libourne 
Biave. . .

V ig n e ro n s .

C uilT eur.

130 150Bordeaux lo o170 129
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Renseignem ents sur le personnel pra tiqu an t la p è c h e  e n  batesi

QUARTIERS.

Bordean

i> o u r  s

O U  S Y N D I C A T S .

DÉCOM POSITION DU PERSONNEL
D E S  BA TEA UX  D E  PÈC H E .

Tolii

REGION D

Bordeain 
Pauil Iac.

Arcachon.
I A rès...................
• Cujan-Meslras

Arcachon.

Bavonn Saint-Jean-de-Lu/......................

T otaux de l’Océan.

07

191

32."

381

420

615

28 212

100

1 . 1(

104 15 2

115 42 “ 37

480 24 21

21

33

2 8

23

2.19-

67

594

1.051

1.851

—  89
im portance n u m é r iq u e , q u a lité s , (Iqe , in d u s tr ie s  exercées a c ce sso irem e n t) .  [S u ite

QUALITES
D ES COMMANDANTS.

.5 -S

AGE
DES MARINS PÉCHEURS.

(Etal-M ajor et équipage.)

Moins • 6 i 8

de à à

16 18 5o

ans. ans. ans.

Plus

ile

5o

NOMBRE

ile
MARINS

exerçant

acces­
soirement

une
autre

industrie.

L’O C E A N . (S u ite  et fin .)

152 43.321 3 .2 9 9

60

180

32 3

338

345

487 33

2 .2 1 9

35

1 .850

323

215

260

346

720

1.278

169

150

293

51S

8 .9 2 0

50

88

70

470

I N D U S  T R I KS

E X E R C E E S  P A R  I. E S M A R I N S

t dehors de la pèche.

Ostréiculteurs et viticulteur: 

Vignerons.

O stréiculteurs.

Ostréiculture.

Cultivateurs, dockers, charpentieri,

■
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Renseignem ents su r le personnel pra tiquan t la  p è c h e  e n  bateau

QUARTIERS.

O R T S

O U  S Y N D I C A T S .

DECOM POSITION DU PERSONNEL
D E S BA T E A U X  D E  P E C H E .

I l
C g m

*3 3 4>
c t a

3 3
•o -B
S U

Total,

RÉGION DE U

—  9 1

(importance num érique, qu a lités , âge, industries exercées accessoirem ent). [Suite.

QUALITES

DES COMMANDANTS.

Port-V endres.

Sète.

M a r t i n e s  .

M arseille .

Port-V endres................................ 27 » a 13 . n 1 1

Ranyuls-sur-Mer........................... 47 . « 80 2 . a

C oilioure........................................ 81 • • 227 22 14 ■
B arcarè........................................... 156 n i. 169 16 8 U a

L eucate........................................... 9A u n 15 5 5 « ■ m

La N ouvelle .................................. 85 , n 12 9 1 „ u m

G ru issan ........................................ 91 ’ “ 1 5 u " •

A g ile .............................................................. 281 190 24 18 3 3

M èze ................................................ 115 - 2 9 4 „ » *
Bourzigues..................... .. 131 • 26 12 5 „ m n
Sète ................................................ 480 n 280 16 24 H .
P a lavas........................................... 244 .. 5 15 8 U „ «
Grau-du R oi.................................. 124 ■ 93 6 8 " ■ "

Port-Saint-Louis-du-Rhône . . 88 S o

Port-de-B ouc..................... .. 49 » • 7 1 1 „ „ „
Marti gues....................................... 331 • 60 9 14 ■ " ■

M arseille........................................ 607

•

3 1 795 25 23 26 8

C a ssis ............................................. 58 ■ « 14 1 2 „ u

La Ciotat.......................................

i

66 57 7 3

AGE DES MARINS
PÊCHEURS 

( État*inajor et équipages).

— Moin#. 16 18 Plu»

u B «O 1 1
de « à do

3 c*

S a

■3 -3 
-  3

16 18 5o 5o

-=
C ans. ans. ans. ans.

NOMBRE

d e

M ARINS

exerçant
acces­

soirement
u n e

antre
industrie.

I N D U S T R I E S

E X E R C E E S  P A R  I. E S  M A R I N S

i debora de la pêche.

E D IT E R R A N E E .

3 24 . 23 1« 17 Docker» et vignerons.
42 g 1 46 0 95 32 60 Vigneron».

129
3 78 14 22 176 132 200 Vignerons , journaliers, ateliers

344
6 150 8 16 207 118 97 Travaux agricoles.

349
1 1 89 5 43 49 27 Vignerons.

119
85 1 9 59 38 15 ,,

107

97 ■ " 94 5 5 50 53 20 Vignerons.

519
0 65 214 18 24 365 112 100 Vignerons.

130 - » 115 4 9 87 30 . »

174 I * » 131 5 12 79 78 « •

800 - 40 440 24 16 670 90 70 Dockers.

272 : • 3 241 8 15 162 87 - «

231 ' 12 112 8 6 l o l 56 30 Manœuvres.

98
88 2 70 26 • 1 Dockers, gardien de phare.

58 I • . 1 48 « 0 37 19 -

414 I * * 18 313 15 8 2 55 136 25 Cultures maraîchères , ouvriers

.488' 43 564- 23

*

25 1.133 30 7 . 180 Dockers.

75 Il n « 4 54 2 1 51 21 •

133 6 60 3 77 46 Journalier.
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R e n se ig n e m e n ts  su r  le p e rso n n e l p ra tiq u a n t la  p ê c h e  e n  batsai

QUARTIERS.

i
P O R T S .

O U  S Y N D I C A T S .

DÉCOMPOSITION DU PERSONNEL

D E S  BA TE AUX  D E  P E C H E .

C
ap

ita
in

es
 

ou 
pa

tr
on

s.

Se
co

nd
s.

s
c M

at
el

ot
s.

">o
25

®

a
•=3

M
éc

an
ic

ie
ns

.

s
tS
a
a-3

O

S
ou

lie
is

.

ToiJ

w ; i ON )E L

L a  S eyn e....................................... 205 „ i 0 8 G 4 il 25

Saint-T ropez................................ 228 « 104 5 10 • ■
\

h

Cannes............................................. i4 i 9 3 5 G 2Í

G offe-Juan..................................... 3/1 22 4 4 „ ft

A n tib es........................................... 0 3 54 4 2 „ 12

Nice.......................... Gros-de-Cagnes........................... 00 30 7 4 „ 10

Nice.................................................. 83 40 2 o n „ 12

Villefranche-sur-M er................. 151 23 9 2 g g 1&3

M e n t o n .................................................. 39
•

09 7 * » " " II:

Bastia............................................... 109 207 33 21 3*1
B a stia ..................... M acin aggio ................................... 24 16 12 5 „ . II 51

Calvi e t  Î le - R o u s s e ......................... 54 • • 52 14 11 ■ * 13!

Ajaccio ........................................... 108 210 11 7 235

Ajaccio ................... P rop riano ..................................... 38 . , 41 15 11 , a . 10)

B onifacio................................  . . 57 • - 09 5 10 - - « 141

T o t a u x  de la  M é d ite r r a n é e ............................... 4.955 3" i 3.473 337 240 30 12

■ I

9 3  —

'importance n u m é r iq u e , q u a lité s , â g e , in d u s tr ie s  exercées a c ce sso irem e n t) .  [ Suite. 1

Q UALITES

DES COMMANDANTS.

. -  -a
s- S 

Ô a

- g o
S ~ "

c r
& i

AGE D E S MARINS
PECHEURS 

(État-M ajor ot équipages).

Moins 16 18 Plus

de à à de

16 i3 5o ôo

an». ans. ans. ans.

NOMBRE
de

MARINS

exerçant
acces­

soirement

une
autre

industrie.

I N D U S T R I E S

E X E R C E E S  P A R  I. E S  M A R I N S

en dehors de la pèche.

¡¡ÉDITERRANÉE. (Suite et fin.)

» 5 200 4 6 233 40 27 Cultivateurs.

n 49 357 3 12 4G3 258 40 Idem.

3 25 200 10 5 273 59 50 Manœuvres

5 5 131 6 5 183 51 8

/.

Dockers.

1 2 31 4 4 43 13 « •

1 o 00 2 4 92 25 5 Ouvriers d’usines, déchargement des navires.

-

29 31

83

151

39

4

2

2

7

2

9

72

70

87

75

24

53

87

33

10

27
0

°

Jardiniers, cultivateurs, charpentiers.
Dockers, em ployés dans divers établissements et 

casinos.
Maçons , manœuvres.
Em ployés dans divers établissements (casinos, 

hôtels ).

109 21 33 230 80 n

. • 24 5 12 28 12 n

" " 54 11 14 80 26

108 7 11 230 82

« .. 38 11 15 73 6 - •

• ” 57 10 5 90 30 "

U 323 4.619 2 40 337 0 .1 4 6 2 .3 2 8 -



R en se ig n em en ts  s u r  le p e rso n n e l p ra tiq u a n t ,a  p ê c h e  eh  bateau (im portance n u m é r iq u e , q u a lité s ,  â g e s , in d u s tr ie s  exercées a c ce sso irem e n t). [Suite et lin.]

QUARTIERS.

P O R T S

O U  S Y N D I C A T S .

DÉCOMPOSITION
D ES BA TEAO S

DU PERSONNEL
D E PÈ C H E .

QUALITÉS
DES COM MANDANTS.

ÂGE D E S MARINS
PÊCHEURS 

(État-m ajor et équipages).

NOMBRE

de
MARINS

exerçant

acces­
soirement

une
autre

industrie.

I N D U S T R I E S

E X E R C E E S  P A R  L E S  M A R I N S  

en dehors de la pêche.

C
ap

ita
in

es
 

 ̂
ou 

pa
tr

on
s.

Se
co

nd
s.

ê
o

"o o
>

V

M
on

si
es

. c

‘5

S C
ha

ui
T

eu
rs

.

«uo
aoen

Total,

C
ap

ita
in

es
 

i 
au 

lo
ng

 
co

ur
s.

C
ap

ita
in

es
 

au 
ca

bo
ta

ge
.

M
ar

in
s 

tit
ul

ai
re

s 
i 

d’
an

tr
es

 
br

ev
et

s 
ou 

di
pl

ôm
es

.'

Pa
tr

on
s 

no
n 

br
ev

et
és

. Moins

de

16

ans.

16

à

18

ans.

18

à

5o

ans.

Plus

de

5o

ans.

RÉGIC)N  DE L’ALGÉR1E.

La Galle.......................................... 20 « 69 3 C o 3 B 109 B 9 17 6 3 75 25 8

B ô n e ................................................ 130 a' 124 8 o 9 12 B 285 B 60 70 2 8 206 69 34 Manoeuvres, dockers, charretier*.

P hilip p ev iH e........................ .. . 68 H 101 6 5 4 6 , 190 1 2 66 5 6 137 42 - *

PhilippeviHe . . . . C o llo ................................................ 31 - 79 3 2 « B B 115 23 8 2 3 87 23 11 Journaliers, bouchonniers, iiégeurs.

Djid j e l l i ........................................................................... 33 B 84 4 o • B B 123 3 30 2 4 97 20 17 Dockers.

B ou gie .............................................................................. 32 » 102 4 0 5 15 B 158 2 30 - 4 119 35 B ■

Uellvs............................................... 26 „ 32 2 2 B B 62 B 26 .B 4 55 3 46 Journaliers.

A lger................................................ 143 B 213 6 4 11 15 388 86 57 » 6 296 86 17 Commerçan s.

A lger ......................................... C astiglione ................................................................ 112 „ 238 19 23 „ „ 392 41 71 23 19 300 50 10 Marchands de poissons.

Cherche!! ..................................................................... 30 . 69 4 4 4 8 B 119 17 13 4 4 93 18 - /  "

T énès............................................... 24 B 56 2 1 . B B 83 3 21 1 2 63 17 15 Corneurs.

M ostaganem .................................. 41 91 4 5 6 B B 141 25 16 5 4 123 15 . Chalutages.

1 A rzew ............................................. 96 . 157 15 14 6 O „ 290 6 90 14 15 240 21 40 Dockers.

O ra n ................................................ 117 B 201 52 23 5 5 3 406 38 79 23 52 297 34 194 Dockers, charbonniers.

N em o u rs ...................................................................... 66 B 424 o „ „ „ B 492 . 6 60 » 2 339 151 - ■
B eni-Saf ......................................................................... 65 B 240 9 8 17 6 345 ■ 39 26 3 9 307 22 50 •

M ers-el-Kébir............................... 68 » 88 11 13 • * - 180 i " ■ - 68 13 11 69 87 150 Manœuvres.

T o t a u x  de l ’A lgérie............................... 1.108 - ° 2 .3 6 8 154 110 69 72 3 3.881 1 " - 360 748 108 156 2 .903 717 «

RÉCAPITC LATION.

Région de la mer du Nord et de la M an ch e.......... 4 .921 282 92 9 .3 1 5 961 1.126 5 28 482 22 17.729 13 132 1.254 3 .5 2 2 1.190 1.034 12.022 3 .4 8 3 -

Région de l'Océan 12.224 219 37 25.762 1 .769 2 .197 351 594 152 43.325 13 52 3 .2 9 9 S .880 2 .219 1.850 30 336 8 .9 2 0 -

Région de la M éditerranée ............................................................. 4 .9 5 5 3 1 3 .473 337 240 30 12 . 9.051 2 11 323 4 .6 1 9 24 0 337 6 .1 4 6 2 .3 2 8 -

Région de l ’Algérie 1 .108 - • 2 .368 154 110 69 72 3 3.881 • ■ 360 748 108 156 2 .9 0 3 717 -

T o t a u x  g é n é r a u x  ................................................................. 2 3 .2 2 8 504 130 40.918 3.221 3 .6 7 3 978 1 .160 177 73.989 28 195 5 .2 3 6 17.769 3 .7 5 7 3 .377 53.407 15.448 "
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i

P R O D U C T I O N .

Q U A N T IT É S  E T  V A L E U R S .

1’ Production de grande pèche:

Terre-Neuve, Groenland et Islande (Rendement par port d’armement de 
bateaux pécheurs et port de débarquement des produits de la pèche).

2° Production générale de la pèche en hateau:

Grande pèche, pêche au large, pêche côtière, pêche dans les étangs salés 
et la partie maritime des fleuves et rivières.

I
3° Production générale de la pêche à pied el indication du nombre des pécheurs y 

prenant part;

â ' Ostréiculture, mytiliculture et autres coquillages, réservoirs à poissons et à crustacés

a . Ostréiculture :

a. Huîtres indigènes;

b. Huîtres portugaises.

b . Mytiliculture et autres coquillages.
c. Réservoirs à poissons et à crustacés

P ê c h u s  m a r i t i m e s . —  *93 7 , —  J. 36898-38. 7



I. M ot e Teb h e - N e o v e .

PORTS D ’ARMEMENT
D E S  B A T E A U X  P Ê C H E U R S .

PORTS D E DÉBARQUEMENT DE L A  PÊCHE.

P O R T S  D ’A R M E M E N T  

d e a

BATEAUX pêCHEORB.

QUANTI­

TÉ S

PBC H ÍK 8.

VALEUR

d e s

PRODUITS

p é c h é s .

GRAVELINES. BOULOGNE. FÉCAMP- SAINT-MALO. SAINT-SERVAN. LA ROCHELLE. BORDEAUX.
SAINT-PIERRE-
ET-MIQUELON.
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P
>

k i l o g r . f r a n c s . k i l o g r . f r a n c s . k i l o g r . franci. k ilo g r . f r a n c s . k i l o g r . f r a n c a . k i l o g r . f r a n c s . k i l o g r . f r a n c s . k i l o g r . f r a n c s . k i l o g r . Irancs .

T E R R E -N E U V E . T E R R E - N E U V E

Boulogne ................................................................................................................................... 8 1 1 .4 7 7 1 .7 0 1 .0 4 5 3 25 .9 6 7 7 3 8 .9 5 0 4 8 5 .5 1 0 962.0Ç * » ■ n ■ m a a a a a e

2 4 .6 7 4 .5 9 6 • 9.108.285 20 .S19.931 n il a 1.138.910 1.983.184 1.070.145 1.912.221 3 67 .1 8 0 5 5 9 .9 6 0

4 .5 9 6 .0 6 4 2.089.120 4 .596 .064 i» n U a » » a

2 3 .8 4 4 .4 0 3 807.030 9 9 0 .3 0 0 5.117.788 600 .7 4 0 1.600.038 a 4 .267.407 10 .27 0 .4 2 6 0

1 3 .9 0 9 .4 0 6 D 1.959.045 5.877 .135 1.665.715 4 .996.145 1,012.042 3.036 .126 n •

Bordeaux.................................................................................. 2 4 .4 9 2 .8 7 5 ■ V n ■ » m M « a ■ 8.906 .500 2 4 .4 9 2 .8 7 5 • "

T o t a u x ................................................ 3 8 .9 2 1 .3 8 4 9 3 .2 1 8 .3 8 9 3 2 5 .9 6 7 7 3 8 .9 5 0 4 8 5 .5 1 0 962.011 13.963.480 31 .682 .730 5.117 .788 10.083 .639 6 0 0 .7 4 0 1.600.038 2 .804 .625 6.979 .329 1 5 .25 6 .0 9 4 3 9 .7 1 1 .6 4 8

•

367 .1 8 0 5 5 9 .9 6 0
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PORT D ’ARMEMENT
D E S  B A T E A U X  P Ê C H E U R S , PORTS DE DEBARQUEM ENT DE LA PÊCHE,

FÉCAMP,GRAVELINES.VALEUR

des

SAINT-SERVAN. SAINT-MALO, BORDEAUX.QUANTI­

T É S

p é C H É E S .

P O R T S  D ’ A R M E M E N T

des

p é c h é s .

f r a n c s .kilogr.
francs. kilogr.kilogr. f r a n c s . k i l o g r . f r a n c s . k i l o g r . k i l o g r . francs.

GROENLAND. SPITZBERG.
GROËNLAND. —  SPITZBERG.

Gravel i nes 132 .369 532.876
132.369 5 3 2 .8 7 6

Saint-Malo.
2 .0 2 0 .1 0 4 6 .0 0 2 .0 6 8 800.301 2 .0 0 0 .0 5 3 10 .3 2 4 .2 6 5 2 3 .8 3 3 .7 5 6 1 .398 .304 3 .4 7 2 .5 8 8

Bordeaux 6 0 5 .0 0 0 1.663.750
6 0 5 .0 0 0 1 .6 6 3 .7 5 0

37.505.091
132.369 5 3 2 .8 7 6 1.020.104 6 .0 0 2 .0 6 8 800 .301 2 .0 0 0 .0 5 3 10 .3 2 4 .2 6 5 2 3 .8 3 3 .7 5 6 5 .1 3 6 .3 3 8
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M o r u e

PORT D ’ARMEMENT
D E S  B A T E A U X  P É C H E U H S . PORTS DE DÉBARQUEMENT DE LA PÊCHE.

SAINT-PIERRE  
E T  M IQUELON.

GRAVELINES. FÉCAMP.BOULOGNE, SAINT-MALO. LA ROCHELLE. BORDEAUX.VALEUR

dea
P O R T S  D ’ A R M E M E N T QUANTI­

TÉSd t t

BATEAUX PÊCHEURS. péchés,

kilogr. francs. kilogr. francs. kilogr. francs. kilogr. francs. francs.francs. kilogr. kilogr. francs.kilogr. kilogr. francs.

ISLANDE. ISLANDE.

Gravelines 3 8 .9 5 6 155 .824 38 .9 5 6 1 55.824

Boulogne. 6 2 6 .2 7 6 .123 .2 0 7 2 24 .3 2 76 7 4 .5 5 3 448.654

Fécamp 8 .0 1 0 .2 1 6 2 14 .4 7 91 .6 3 3 .7 5 2 3 0 1 .1 4 56 6 4 .4 0 0

6 2 5 .0 2 0 1 .2 2 8 .7 8 9 625.020 1 .2 2 8 .7 8 9

»
Saint-Malo. 7 5 8 .2 1 6 1 .8 9 2 .1 6 2 7 5 8 .2 1 6 1 .8 9 2 .1 6 2

Bordeaux. 1 .9 1 0 .0 0 0 5 .2 5 2 .5 0 0 5 .2 5 2 .5 0 01 .9 1 0 .0 0 0

T o t a u x 2 3 .8 9 2 .9 1 4 7 .669.6914 4 0 .9 0 5 830 .3 7 7 301 .1 4 513 .6 2 0 .9 9 0 758 .2 1 6 1 .8 9 2 .1 6 2 1 .9 1 0 .0 0 01 .6 3 3 .7 5 2
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I V

P R O D U C T IO N . (Suite.)

Production générale de la pêche en bateau.

(Quantités et valeurs des produits débarqués dans les ports français.)



PÊCHE EN B A T E A U . —  1 9 3 7 .

D É S IG N A T IO N
U N ITÉS

de
DUNKERQUE. GRAVELINES. CALAIS.

DES GENRES DE PECIIE« QUANTITES
Q U A N T IT É S . V A LEU R . Q U A N T IT É S. V A L E U R . Q U A N T IT É S . V A LEU R .

franc». francs. francs.

R É G IO N  D E  L A  M E R  D U  N O R D  E T  D E  L A  M A N C H E .

Kilogr. 4 4 0 .9 0 5 8 3 0 .3 7 7
10 .2 0 01 .700

Litre
Kilogr. 132 .369 532 .8 7 6

Litre
Kilogr. 325 .967 7 3 8 .9 5 0

Poisson» divor» de la  côte occidentale d'Afrique. . . Kilogr. B

7 .5 0 0
B

2 6 .2 5 0

a

42 .9 1 8
B

128 .754 14 .0 0 0 5 6 .0 0 0

17 .500 2 8 0 .0 0 0 73 .5 9 0 5 8 8 .7 2 0

2 7 7 .4 3 4
1 .026.776
1 .888.070

11 .0 0 0 1 29 .0 0 0  
70 .0 0 0

5 8 0 .0 0 0
3 3 0 .0 0 0

0 .5 0 0 114 .0 0 0 3 9 .6 4 2 6  000
9 5 .0 0 0 3 3 2 .5 0 0 2 5 6 .9 4 4 1 30 .0 0 0
2 2 .5 0 0 4 0 5 .0 0 0

2 0 .0 0 0
123 .538 24 .0 0 0

I d e m . 4 .0 0 0
I d e m . 9 8 .0 0 0 3 4 3 .0 0 0 186 .6 6 6 5 5 9 .9 9 8 15 .0 0 0

1.500
6 5 .0 0 0
2 2 .5 0 0

H arengs.............<
3 0 .0 0 0 9 0 .0 0 0 2 5 6 .6 6 6 5 1 3 .3 3 2 7 1 6 .0 0 0 7 8 7 .6 0 0

Maquereaux. . . <
4 .5 0 0 1 5 .7 5 0 7 3 .7 5 0

8 7 7 .6 9 9
2 9 5 .0 0 0

2 .633.097
10 .0 0 0
3 7 .0 0 0

48 .0 0 0
111 .0004 8 .0 0 0 1 68 .0 0 0

I d e m .

Sprats.......................................................................................... I d e m . 1 2 0 . 0 0 0 2 4 0 .0 0 0 B B B B

I d e m .T h o n . ................ \  „ * ............................................................
id e m .

j

p  ■ «r 180.750 723.000 400.700 6 0 7 . 3 0 6 45.000 170.000

5 4 3 . 8 4 8 2 . 0 0 1 . 1 0 4 4 0 0 . 4 0 8

(  aalicoques d i t e t  bouquet et roses. I d e m .

I d e m .

’ "
B H

j  ( ■ B . B B ' a

Langoustes de Mauritanie d i t e s  l a n g o u s t e s  v e r t e s .  . . I d e m . M
;

B

B

B

B

B

B

B

B

I d e m . „ • B B a B

M i l l e . « B B a a B

B • B - B B

15.500 2 3 .2 5 0 ■ « B B

B B B n B B

„ B B • B S

B B • B B

Nombre. u H B - B B

V  1 t B • ' B B B

Kilogr. 13 .000 1 04 .0 0 0 B B B B

g n B « II B

L* h „ B B B

V u M. cube. „ B B • B a

d de B B B a B

. » B B B B B

Sables coquilliers et amendements marins............................ I d e m . B - B II B B

5 .8 7 5 .9 1 4 1 2 .2 5 8 .8 8 2 2 .4 5 0 .1 0 0

Kilogr. B M B B

E t a a s a B

Á i 8 g B B B

» B B B

U u g B B B

U B B B B

U B a B B

M ille. M a B

Huîtres .....................< g u B B

Kilogr.
Hectol.

B a B B

B B B B

V a le u r  t o t a l e  des produit» de l a  pêche en étang
B U

j V A L B u n  t o t a l e  d e s  p r o d u i t »  de la p ô c h e  o n  b a t e a u . 5 .8 7 5 .9 1 4 12 2 5 8 .8 8 2
«

2 .4 5 0 .1 0 0

. i m a
!

107



PÊCH E EN B A T E A U . —  1 9 3 7 .

1

D E S IG N A T IO N
DES GENRES DE PECIIE.

UN ITÉS
d e

Q U A N TITÉ S.

BOULOGNE-SUR-M ER. LE TRÉPORT. D IE P PE .

Q U A N T IT É S . V A LEU R . QU A N TITÉ S. V A LE U R . Q U A N T IT É S . V A L E U R .

i francs. f r a n c s . f r a n c s .

R E G IO N  D E  LA M E R  D U  N O R D  E T  DE LA MANCHE. (Soit..)

arenga.

aquoreaux.

/ lMorue.........................................
Islande................. t Autres produits..................

( H u ile ....................................... .

Í M orue........................................

Autres p r o d u i t s . . . . ...........

H uile.................................

!  Morue.........................................

Autres produits.....................

H u ile .........................................

Poissons divers de la  côte occidentale d'Afrique. . . .
C ab illaud s......................................................................

Merlus ou C olins.........................................................
T u rb o ts...........................................................................
B arbu es...........................................................................

Carrelets ou P l ie s .......................................................
S o l e s ................................................................................

C on gres.................................................... ......................
Raies..................................................................................

Mulets et Bars...................................................
salés............................................

frais ............................................
sa lés ..................... .......................
frais ............................................
M erlans...........................................................................
Sardines...........................................................................
Sprats................................................................................

A n ch o is ................................................. .........................
Tbon j blancs ou germ ons............................... |

s s î  m m m r n Ê m m m
grises  .....................
nalicoqucs dites bouquet et roses.
Homards.......................................................................................
Langoustes...................................................................................
Langoustes de Mauritanie dites  langoustes vertes.. .

Crabes pouparts ou tourteaux............................................

Crustacés divers........................................................................
Huîtres p la te s ...........................................................................
Huîtres portugaises...................................................................

M oules..........................................................................................
Coquilles de Saint-Jacques..................................................

P éto n cles....................................................................................
Mollusques d iv e r s ...................................................................

Oursins..........................................................................................
Violets ..........................................................................................
Vers pour a p p â ts .....................................................................
Corail.............................................................................................
L ich en ..........................................................................................

V arech.........................................................................................
Goémon de soude.....................................................................
P a illeu le.......................................................................................
Sables coquilliers et amendements marins....................

ValbüR totale dos produits de la pêche en m er. . .Saumons . . 
Esturgeons. 

Aloses...........
A nguilles................................................................................
M ulets et Bars.....................................................................

Eperlans................................................................................
Poissons divers...................................................................

I p ia les ...............................................
I portugaises....................................

Crustacés d ivers...........................................................
M ollusques divers...........................................................

V a l e u r  t o t a l e  des produits de la pêche en étang

Huîtres .

et en nviere.

V a l e u r  t o t a l e  d e s  p r o d u i t s  d e  la  p é o h e  e n  b a t e a n

K i l o g r
Id e m .

Idem.
Idem.
Idem.
Idem.
Idem.

Idem.
Mille
Idem.

Hectol.

Nombre.
Ilectol.

Idem.
Nombre.

Idem.
Kilogr.

i d tL

Idem.' 
M. cube. 

Idem. 

Idem. 
Idem.

Kilogr.
Idem.
Idem.

Idem-
Idem.
Idem.
Idem.

M ille.
Idem.

Kilogr.
Hectol.

7 . 0 4 1 .5 6 0
1 1 . 7 1 0

' 3 .3 9 0  
105 

9 .9 6 0  
2 7 .2 5 5

26 .2 0 0

2 t .  1 5 2 . 0 2 0
7 0 . 5 5 0

6 2 .0 2 0
2.100

139 .760
4 6 .4 0 2

19 .457

900

480

17 8 .7 4 6 .3 3 5

4 .7 5 0

1 .440

6 .1 9 0

1 7 8 . 7 5 2 . 5 2 5

.500

1.200

■

6 .3 3 6

2 .4 6 7

31.500
1 6 7 . 8 0 0

6 .3 3 6

2 .4 6 7

1 .7 8 3 .4 3 2

1 . 7 8 3 . 4 3 2

5 .703.046
1 1 2 . 5 3 0

57 .5 6 8

161 .4 1 0

9 3 .5 6 5

Kilogr. 2 2 4 .3 2 7 4 48 .6 5 4 ■ *
Idem. 4 7 .8 5 6 9 5 .7 1 2 ■
Litre. • H n

Kilogr. » • *
Idem. a * ■

Litre. a
K ilogr. 4 8 5 .5 1 0 9 6 2 .0 9 5 „

Idem. 22 .7 9 5 3 6 .6 6 5 a u

Litre. . . „

Kilogr. 7 02 .0 7 8 1 .4 0 4 .1 5 6 „ u
Idem. 4 2 4 .2 6 5 2.151.5*90 8 .5 0 0 42 .5 0 0 149 .165 6 9 3 .9 7 5
Idem. 3 2 2 .1 6 0 9 .1 2 0 .8 2 0 ■ B 464 .851 V 2 .335 .979
Idem. 3 3 8 .0 0 6 3 .7 6 5 .7 1 2 12 .9 0 0 147 .5 0 0 146 .003 1.630.320
Idem. 128 .945 1 .3 4 5 .6 0 5 8 .4 5 0 9 9 .5 0 0 102 .468 1.143.833
Idem. 316 .791 1 .6 2 6 .0 8 0 37 .8 5 0 2 2 7 .1 0 0 1.521.282 5 .061.611
Idem. 137 .7 3 5 3 .3 4 0 .4 1 0 2 8 .5 0 0 5 0 5 .0 0 0 140.611 2 .430 .165
Idem. 2 1 0 .0 4 9 1 .229 .681 3 .0 0 0 12 .0 0 0 9 1 .5 1 5 451 .7 1 3
Ide.n. 7 7 0 .1 4 6 4 .1 1 1 .9 1 5 5 .5 0 0 13 .7 5 0 1 .778 .828 4.878 .997
Idem. 2 .6 1 0 48 .8 3 0 ■ ■ 1.314 2 4 .0 1 9
Idem. 4 .0 6 6 .1 8 1 6 .9 4 0 .8 5 5 • ■
Idem. 4 3 .8 0 6 .2 6 5 5 6 .9 3 8 .5 6 0 109 .976 4 3 9 .9 0 4 4.702 .905 6 .566.921
Idem. » « II „ H ■•'.J
Idem. 8 .8 4 1 .0 8 0 2 5 .2 9 9 .1 9 5 14 .000 5 6 .0 0 0 1.769.611 4 656.921
Idem. 1 7 .2 7 9 .9 5 0 3 8 .2 9 1 .5 6 0 3 .5 0 0 10 .500 3 .210 .860 6.835.667
Idem. « .. „
Idem. 2 5 .1 0 0 75 .3 0 0 „
Idem. a « . .
Id*m. - » . .

1 .... c. y « r . 1 “ — J
12.084.802
■  5 2 0 . 7 3 4

r t
3 0 .3 4 3

59 .2 1 9

3 61 .3 5 4

1 53 .1 5 6

5 0 .8 1 9 .7 2 9

5 0 . 8 1 9 . 7 2 9



PÊCHE EN B A T E A U . —  1 9 3 7 .

D É S IG N A T IO N
UN ITÉS

d e

QU A N TITÉ S.

FÉCAMP. LE HAVRE. H ONFLEUR.

DES GENRES DE PÊCHE. Q U A N T IT É S . V A L E U R . Q U A N T IT É S. V A L E U R . Q U A N T IT É S . VA LEU R .

francs. V francs. franci.

R E G IO N  D E  L A  M E R  D U  N O R D  E T  D E  L A  M A N C H E , (S o it . .

Islande.

Terre-N euve.. .

Morue..............................................
Autres produits..........................

( H uile................................. ; ............
t Morue..............................................

Groenland . . . . < Autres produits..........................

( H u ile ...............................................

M orue. ..........................
Autres produits..........................

H uile................................................
Poitsona divers de la côte occidentale d'Afrique.

Cabillauds............................................................................
Merlus ou Colins...................................................

T u rb ots................................................................................
Barbu es................................................................................

Cnrrolets ou P lic a ...........................................................
S o les .......................................................................................

C ongres.............
Baies....................
Mulots et Bars.

Harengs.............

Maquereaux. . .

s a l e a . 

f r a i s ,  

s a l é s ,  

frais.
Merlans . 

Sardines. 
Sp rats.. . 
A nchois..

blanca on germons
f t i n M  A n i K o w  .

i  g r i s e a  ................ ...................................................

) salicoques dites bonqnot et roses.

Homards........................................................................................
Langoustes..................................................................................
Langoustes de Mauritanie dites langoustes verte» .. .
Crabes pouparts ou tourteaux.........................................

Crustacés divers.  ...........................................................
Huîtres p ia les  ..............................................................

Huîtres portugaises  .............................................................
Moules...........................................................................................
Coquilles de Saint-Jacques.................................................

P éton cles .....................................................................................
Mollusques d iv ers ...................................................................

Oursins.......................................................................................
VioletB.   ................................................................................
Vers pour appâts...................................................................
Corail..........................................................................................

L ieb en ........................................................................ ..............

V arech ........................................   • ....................................... ..
Goémon de soude...................................................................

P ailleule .....................................................................................
Sables coquilliers et amendements mari n». . . . . . .

V a l e u r  t o t a l e  des produits de l a  pôche en m er.

Kilogr.
Idem.

Litre.

Kilogr.
Idem.

Litre.

Kilogr.
Idem.
Litre.

Kilogr.
Idem.

Idem.

Idem.
Idem.
Idem.

Idem.

Idem.
Idem.

Idem.
Idem.

Idem.
Idem.
Idem.

Id em

Id em
Id em
Idem
Tdcm-

Kilogr. 
Idem. 
Idem. 
Idem  
Idem  

Idem  
Idem. 

Idem  
M ille. 

Idem  
Hectol. 

Nombre. 

Hectol. 
Idem  

Nombre. 

Idem  
Kilogr. 

Idem  

Idem  
M. cube. 

Idem  

Idem. 
Idem

7 .669.691

1 6 2 .2 4 4
2 .020 .104

1 3 .9 6 3 .4 8 0

4 9 7 .7 4 0

450
H

1.220 
1 .5 0 0  

130  
5 .0 0 2 .4 1 5  

5  180.092  

7 9 .6 0 0  
147 .4 8 9

Saum ons..............................................................................
E stu rgeon s.................................................................................
A loses............................................................................................
A n g u illes .....................................................................................
M ulets et Bar»..........................................................................
E p erlans......................................................................................
Poissons d ivers. .................................................................

i plates .....................................................
j portugaises............................................

Crustacés divers........................................................................
M ollusques d ivers...................................................................

V a l e u r  t o t a l b  des produit» de l í  pèche en étang 
et on r iv ière. .  ................................................................

H uîtres..

V a l e u r  t o t a l e  d e s  p r o d u i t s  d e  l a  p è c h e  e n  b a t e a u .

Kilogr.
Idem
Idem

Idem

Idem
Idem
Idem.

M ille.
Idem

Kilogr.

Hectol.

40 0 .0 0

1 3 .6 2 0 .9 9 0

592 .3 9 8
6 .0 0 2 .0 6 8

3 1 .6 8 2 .7 3 0

1 .934 .720

1.350

4 .8 8 0
3 .0 0 0
1.300

7 .503 .622

7 .2 5 2 .1 2 8
3 9 8 .0 0 0
884 .934

2 8 0 .0 0 0

7 0 .1 7 6 .8 6 0

7 0 .1 7 6 .8 6 0

>
0

M
0
a

B

B

s
a

a

4 .8 0 0

B

a

•
0

0
a
N

19.200

B

B

a

a

0
a

a

u

0

10 .000 6 0 .0 0 0
3 .1 5 0 6 9 .3 0 0 1 .050
2 .1 0 0 4 4 .1 0 0 120

3 2 .7 4 0 491 .1 0 0 8 .5 0 0
7 .6 1 0 175 .0 3 0 600
2 .7 2 0 2 4 .4 8 0 a

1 1 7 .2 4 0 7 0 3 .4 4 0 14 .000
1 .7 0 0 2 0 .4 0 0 B

a - B

a « B

a a B

75 .0 0 0 3 7 5 .0 0 0 2 .0 0 0
1 1 .6 0 0 6 9 .6 0 0 10 .000

a a n
2 .0 0 0 4 .0 0 0 1.041 .000

a a a
m « "

2 4 1 . 0 0 0 7 2 3 . 0 0 0  j 5 2 . 0 0 0  \

1 0 6 . 6 1 7 1 . 0 6 6 .1 7 0 2 3 . 0 0 0

* u

a » a

a ■a . a

a a a

n Na a

16 .2 0 6 113 .4 4 2 1 7 .0 0 0

B u 1.000

a 0 *

B u a

2 8 2 .0 0 0 183 .3 0 0 7 5 .0 0 0

B « *
m « a

H ■

B n «

. - * »

■ - u

B - u

a -

n - a

a a n

"

4 .1 4 1 .5 6 2

a . n

e « B

a a a

■ a B

n a

a n

a a a

u M a

a a

a n a

B a a

a

4 .1 4 1 .5 6 2 .................................

14 .7 0 0

1.200
5 2 .0 0 0  

9 .0 0 0

8 4 .0 0 0

12.000
6 0 .0 0 0

1.457.400

3 1 2 . 0 0 0

7 5  0 0 0

8 5 .0 0 0
4 .009

1.200.000

3 .3 6 6 .3 0 0

3.366.300
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PÊC H E EN B A T E A U . —  1 9 3 7 .

D É S I G N A T I O N U N IT É S
de

Q U A N T IT É S .

P O R T -E N -B E S S IN . GRANDCAM P-LES-BAINS. SAINT-VA A S T-LÀ -H O U G U E.

DES GENRES DE PECHE.
Q U A N T IT É S . V A LE U R . Q U A N T IT É » . V A LE U R . Q U A N T IT É S . V A L E U R .

francs. franci. francs.

R É G I O N  D E  L A  M E R  D U  N O R D  E T  D E  L A  M A N C H E . ( S u ite .)

K ilogr. a e

H a

[ M orue.................. ...................................

G r o e n la n d . . . .  I A utres p ro d u its ..................................
( H u i le ......................................................

[ M orue......................................................
T erre -N euve . . ( A utres p ro d u its .................. ..............

( H u ile .......................................................
Poissoni d ivers de la côte occidentale d ’A f r iq u e . . .

K ilogr.
Idem.

L itre .
K ilogr.

Idem.
L itre .

K ilogr.

a

D

■

M

B

1 B •

■

a

•

a

a
a
a
a
a

a
>

a

a

•i

a

rt

a

a a 4 .1 0 0 12 .3 0 0
2 9 .2 0 0 2 9 2 .0 0 0 8 .7 5 0 1 3 1 .2 5 0 1 .3 0 0 15 .6 0 0

2 9 .9 0 0 2 9 9 .0 0 0 2 .1 0 0 2 5 .2 0 0
1 47 .8 0 0 591 .200 2 2 .0 0 0 2 2 0 .0 0 0 2 0 .9 0 0 104 .500

19 .700 2 9 5 .5 0 0 9 .0 0 0 144 .0 0 0 1 .800 2 7 .0 0 0
2 .7 0 0 16 .2 0 0 5 7 .4 0 0 1 7 2 .2 0 0

1.034.600 2 .069 .2 0 0 9 9 .000 4 9 5 .0 0 0 3 7 .2 0 0 111 .6 0 0
3 .3 5 0 5 0 .2 5 0 3 .8 5 0 3 8 .5 0 0

H aren g s ..................

M aquereaux. . .

salés. . .  ...................................................................

fra is ..............................................................................

fra is ..............................................................................

Idem.
Idem.
Idem.

Idem.

145 .0 0 0
a

8 0 .0 0 0
9 8 .5 5 0

116 .0 0 0

1 6 0 .0 0 0
2 9 5 .6 5 0

a

7 .0 0 0

3 3 .0 0 0
2 .2 5 0

a

3 5 .0 0 0
a

132 .0 0 0
1 5 .7 5 0

a

3 0 .0 0 0
a

3 5 .0 0 0  
2 .0 0 0

4 5 .0 0 0

175 .0 0 0

7 .0 0 0

•

T h o n i .................... i
Idem. 
I  de nu

- a a

I Poissons d ivers .......................................................................... U.O'P.'.-.-Oo 2.Ö69.20Ö 2 2 .5 0 0
T.200

135 .000
108 .000

160 .500
55 ri

8 0 2 .5 0 0  ^  
15 .5 1 2  1

C rovetlos. . . . . sulicoqucs dites bouquet et roses. Idem. " * 800
2 .750

16.000  
55 000 . 444

*
5 .3 2 8

a n n u „

Longoustos de M auritanie dites langoustes v e rte s .. . 
Crabes pouparls  ou to u rteau x ............................................

Idem.
Idem. u •

3 .5 0 0 2 1 .0 0 0

1.000
6 .2 0 0

5 .0 0 0

31 .0 0 0

M ille. n

•

3 .5 0 0 175 .0 0 0 840 3 3 .6 0 0

Coquilles de S a in t-Jacq u es......................................... Nom bre. 2 5 0 .0 0 0 100 .000 ■

800 3 2 .0 0 0
u n

B

Kilogr.
n
n H

n

n «
u

Sables coquillicr8 et amendements m arins.................. Idem. « » « » 720 10 .800

6 .2 8 7 .7 5 0 1 .7 4 9 .4 5 0 1 .6 6 9 .6 4 0

n

E  i
Al g n

M l

Idem. 2 .5 0 0 3 7 .5 0 0

Id m.
Idem.

M ille.

Idem.
K ilogr.
Hectol

1 . 0 0 0 6 .0 0 0
u

u
H uîtres ..................

Crustacés divers 
M ollusques dive

platea ...................................................................

portugaises...................................... ... n

- i

n

a

B

V aleur totale dos produits de la pêche en étang
4 3 .5 0 0

6 .2 8 7 .7 5 0 1 .7 9 2 .9 5 0 1 .6 6 9 .6 4 0



PÈCHE E N  B A T E A U . —  1 9 3 7 .

D É S I G N A T I O N
UN ITÉS CHERBOURG. GRANVILLE. SAINT-M ALO.

DES GENRES DE PECHE. Q U A N T IT É S . Q U A N TITÉ S . VA LE U R . Q U A N T IT É S . V A LE U R . Q UANTITÉS. V A LE U R .

francs. francs. francs.

R É G I O N  D E  L A  M E R  D U  N O R D  E T  D E  L A  M A N C H E . ( S u ite .)

Kilogr. 
Id  e.m.

, a * 7 5 8 .2 1 6 1 .8 9 2 .1 6 2

„ B » - a "

Litre. a a • ■ ?
a

Kilogr. 
Idem.

a u - « 1 1 .1 2 4 .5 6 6  . 2 5 .8 3 3 .8 0 9

G roenland. . . . u a - a a

Litre. u a a •
‘ ?

a

Kilogr
Idem.

a • H 5 .7 1 8 .5 2 8  / 12 .5 8 3 .6 7 7

Torre-Nouvo.. .
a a II a "

Litre. » » - n a

Poissons divers do la côte occidentale d’A fr iq u e ... Idem.
6 .2 0 0 31 .0 0 0

8

« a

a
a

p . .
Idem. 22 .7 0 0 1 36 .2 0 0 ■ n a i

Idem. 3 6 .0 0 0 180 .000 3 .1 5 0 3 4 .6 5 0 a ■

B b Idem. 8 .0 0 0 6 4 .0 0 0 1.415 1 6 .980 ■ a

102 .0 0 0 5 1 0 .0 0 0 28 .2 3 0 2 5 4 .0 7 0 6 .1 9 0 61 .9 0 0

28 .0 0 0 4 2 0 .0 0 0 9 .5 9 0 143 .850 3 .3 6 5 50 .475

Idem. 2 5 0 .0 0 0 1 .000.000 11 .420 6 8 .5 2 0 5 .0 4 5 2 5 .2 2 5

Idem. 3 5 0 .0 0 0 1 .050.000 3 9 .5 2 5 2 3 7 .1 5 0 1 .630 8 .1 5 0

Idem. 3 5 .0 0 0 3 1 5 .0 0 0 16 .2 8 0 179 .080 11 .860 1 77 .9 0 0

( lés Id ■ a •» ■ M a

Harengs.............
1 f  * 2 5 0 .0 0 0 4 2 0 .0 0 0 1 .050 4 .2 0 0 n a

! r
a H « a B

M aquereaux. .  .
Idem. 4 5 .0 0 0 67 .500 1 4 .5 8 0 145 .800 34 .3 4 0 2 0 5 .4 4 0

Idem. 160 .0 0 0 4 8 0 .0 0 0 2 .1 8 0 19 .620 7 .7 0 0 77 .0 0 0

Idem. 8 2 .0 0 0 2 4 6 .0 0 0 • n " *

Ide
« • • H ' • ■...............

I Anchois...........
tt\ T l . . . . . . ....... i binnen ou germon»..........................

Idem.
1 Tile m.

• "
- " « •

1I Poissons divers “ 
¡1 

è 
i

i
l

l
 

J
2.100.500

6.200

18 .0 0 0

8.402.000

186.000

n
2 8 8 .0 0 0

120.880 640.400 35.110 n

I Croveltes...........
salicoqiies dites bouquets et roses.

2 .9 0 2
400

2 8 .9 7 0

;

58 .0 4 0
8 .0 0 0

57 .9 4 0

I

5 .3 3 0 7 9 .9 5 0  I
Idem

Langoustes de Mauritanie dites langoustes vertes . . Idem.
Idem.

Idem.
M ille.

Idem.

Hectol.
Nombre.
Hectol.

a II » u

Crustacés divers 102 .0 0 0 3 0 6 .0 0 0

800
n

3 2 .0 0 0
Coquilles do Saint-Jacques........................................ ... « • n «

1 .500 3 .0 0 0 834 58 .3 8 0
Nombre.

Vers pour appâts Kilogr.
Idem.

6 .8 0 0 40 .8 0 0 1 .200
620

2 .4 0 0
1 8 .6 0 0100 5 .0 0 0

Idem 120
M

8 .4 0 0
nSables coquilliers et amendements m arins ......................... Idem. 1 .5 0 0 15 .0 0 0 a n

V a l e u r  t o t a l e  i 1 4 .1 6 5 .5 0 0 1 .9 8 0 .9 8 0 4 1 .3 7 8 .7 8 8

Kilogr. 125 3 .7 5 0

Idem
Idem 1.140 1 1 .4 0 0

H u îtres ........... .. j plates......................................................
p o rtu g a ises ..........................................

M ille.

Idem.
Kilogr.

Hectol.

»

n

« "

n II

M ollusques divers "
V aleu r  t o t a l e  dos produits de la pêche on étang

15 .1 5 0

1 4 .1 6 5 .5 0 0 1 .9 9 6 .1 3 0 4 1 .3 7 8 .7 8 8



PÊCHE EN BA T E A U . —  1 9 3 7 .

D É S IG N A T IO N

DES GENRES DE PECHE.

UN ITÉS

d e

Q U A N TITÉ S.

SAINT-SERVAN.
AUTRES PO RTS. TO TAUX DE LA RÉGION

D E  LA U BR  DU NORD ET D E LA MANCHE.

Q U A N TITÉ S. VALEU R . Q U A N T IT É S . V A L E U R .

francs. francs.

R É G IO N  D E  L A  M E R  D U  N O R D  E T  D E  L A  M A N C H E . (Suit, et fin.)

/  M eroe..............................................
Islande  < Autres produits..........................

( H u ile ...............................................

S Morue.............................................
Autres produits..........................

H u ile ..............................................

Í Morue..............................................
Autres produits..........................

H u ile ..................................... ..
Poissons divers de la colo occidentale d’Afrique.

Cabillauds........................................................................   •
Merlus ou C olins..............................................................

Turbots..................................................................................
Barbues...................................................................................
Carrelets ou P lie s ........................................................... ..
S o le s ...................................................................................... ..
Congres................................................................................. .

Raies....................................................................................... .
M ulets et Bars................................................................... .
sa lés.  ......................................
fra is...................................................

sa lés ................................................. .
frais.

Harengs

Maqueroaux

Merlans
Sardines

Anchois

C r e v e t t e j  B r *a
(  sa li<coques dites bouquet et roses.

Homards  ......................... ...................... ..
Langoustes..................................................................................

Langoustes de Mauritanie dites langoustes vertes. .
Crabes pouparls ou tou rteaux.................................. ..
Crustacés divers............... .....................................................
Huîtres p la tes.............................................................................
Huîtres portugaises.................................................................

M oules.......................... ...............................................................
Coquilles de Saint-Jacques..................................................

P éto n cles ..................................................................... ..............
M ollusques d iv e rs ...................................................................
O u rsin s .......................... ........................................................

V io lets...........................................................................................
Vers pour appâts  .......................................................

C orail............................................................................................
Lieben ..........................................................................................

V arech ..........................................................................................
Goémon de soude.....................................................................
P a illeu le ...................... ...............................................................
Sables coquiüiers et amendements m a r in s ................

Valeur totale des produits de la pêche en m er.. .

Saumons.............
E sturgeons. . . .

A loses..................
A n gu illes.............
M ulets et Bars.

Éperlans.............
Poissons divers.

Huîtres . . . .
p lates...........
portugaises.

Crustacés divers........................................................................
M ollusques divers  I ..............................

V a l e u r  t o t a l e  des produits de la pèche en étang 
et en rivière........................................................... ..............

V a l e u r  t o t a l e  d e s  p r o d u i t s  d e  la  p è c h e  e n  b a t e a n .

Kilogr.
Idem.
Litre.

Kilogr.
Idem.

Litre.
Kilogr.
Idem.

Litre.
Kilogr.

Idem.

Idem.

Idem.
Idem.

Idem.

Idem.

Idem.
Idem.

Idem.
Idem.
Idem.

Idem
Idem.

Idem.

Idem.
Idem.
Idem
Id e m .

K ilo g r.
I d e m

Idem
Idem
Idem
Idem

Idem
Id fm

M ille.
Idem

Hectol.
Nombre.
Hectol.

Idem  
Nombre. 

Idem. 
Kilogr. 
Idem  

Idem  
M. cube. 

Idem  

Idem  
Idem

Kilogr.
Idem

Idem

Idem
Idem

Idem

Idem
M ille.

Idem
Kilogr.
Hectol.

9 .6 7 0

2*2.390
8 9 .4 8 0

5 2 .2 1 0
753 .1 8 7
2 4 0 .4 3 9

3 0 0 .9 2 0
413 .6 6 4

169 .858

150
142.607

2 1 .8 3 0
3 6 5 .5 1 0

166 .965
188 .140

2 .0 0 0
3 0 .0 0 0

07.150

819.121

2 7 5 . 0 4 8

2 5 .7 2 0
150.138
155 .212

108 .8 9 0

177 .929

71.911

45 .6 8 2
5 .0 0 0

4 .454
2 0 8 .3 5 0

515

4 2 6 .9 0 0
2 0 9 .8 4 3

"2 2 7 .2 9 1

4 8 .1 7 5

1 .609

4.211
10.624

2 .2 5 0
9 .8 2 0

747

153

, 9 .0 9 3 f l  39 1 6 .7 9 2 .1 8 3

jr 4 9 .5 5 6 105.912

n 1 62 .2 4 4 5 9 2 .3 9 8

• 1 3 .2 7 7 .0 3 9 3 2 .3 6 8 .7 5 3

„ n

. 2 0 .4 9 3 .4 8 5 4 5 .9 6 7 .4 5 2

2 2 .7 9 5 3 6 .6 6 5

. 4 9 7 .7 4 6 1 .9 3 4 .7 2 0

■ 7 0 2 .0 7 8 1 .4 0 4 .1 5 6

4 3 .9 4 5 6 6 7 .0 1 8 3 .1 9 3 .2 1 4

108 .1 2 0 1 .446 .201 11 .7 7 3 .4 1 9

1 .0 5 5 .7 7 0 7 7 1 .0 7 9 8 .3 3 4 .5 2 2

5 3 2 .5 8 8 3 9 0 .8 5 0 4 .0 3 3 .5 0 0

3 .0 9 4 .6 2 7 3 .4 7 9 .8 6 4 1 4 .234 .814

3 .9 6 9 .0 8 4 796 .9 8 8 14 .1 3 2 .5 8 4

1 .1 6 9 .8 9 5 9 3 9 .9 8 9 4 .1 9 4 .7 9 4

1 .6 4 6 .7 5 6 4 .9 6 2 .4 9 9 1 6 .3 8 0 .9 5 6

1 .7 7 4 .1 8 5 2 4 7 .4 5 2 2 .6 5 1 .9 6 4

2 .2 5 0 .9 .0 6 8 .7 4 6 14 .4 4 6 .7 2 7

3 9 8 .7 4 0 1 5 .377 .561 7 3 .6 0 7 .3 8 5

172 .9 8 0 1 01 .4 3 0 5 7 0 .9 8 0

1 .7 1 8 .5 4 8 1 1 .5 4 4 .8 6 0 3 4 .2 4 7 .0 8 8

9 1 7 .4 5 6 2 1 .9 1 8 .2 5 4 4 9 .9 9 1 .9 0 0

843 .6 5 0 2 7 0 .1 4 0 1 .089 .650

8 .0 0 0 1 .1 9 0 .1 0 0 1 .7 8 4 .7 0 0

3 0 .0 0 0 30 000 3 0 .0 0 0

281.000 103./i 35 2 9 2 .6 2 1 »

3 . 8 9 2 . 6 6 5 1 0 . 1 9 7 . 2 - 2
1 . 6 0 2 . 8 7 7 1 . 5 2 8 . 0 8 4 8 . 5 2 2 . 0 7 9

3 7 3 .9 5 0 2 6 .5 2 0 3 8 9 .9 5 0
2 .6 8 1 .9 4 1 186.333 3 .2 8 2 .1 9 7
3 .3 5 9 .2 4 7 155.717 3 .3 6 9 .3 4 7

» 9 .9 6 0 139 .7 6 0
496.6*25 2 6 3 .2 2 5 8 6 9 .9 6 4
5 8 2 .1 6 5 2 9 5 .9 5 9 9 6 0 .0 6 5

" n •

« H »

1 .9 0 0 .1 0 0 167.581 3 .3 6 3 .9 5 0
58 .7 0 7 1 .1 6 7 .7 5 9 1 .0 0 5 .2 8 5

5 .0 0 0 5 .0 0 0 5 .0 0 0
117 .830 102.653 3 6 4 .3 6 6
2 3 7 .7 4 2 2 0 8 .3 5 0 2 3 7 .7 4 2

« . .

4 .0 3 0 13.515 108 .030
* n n

4 0 3 .7 6 0 4 3 4 .9 0 0 4 4 6 .9 6 0
1 .8 0 7 .6 8 5 2 1 0 .5 6 3 1 .8 3 1 .2 8 5
3 .7 5 7 .1 1 0 227 .294 3 .7 5 7 .1 1 0

- 120 8 400
8 8 0 .9 0 0 5 0 .3 9 5 9 1 5 .7 0 0

3 9 .9 3 9 .8 2 8 4 3 6 .7 9 1 .0 5 0

42 .734 1.734 46.484

« • -

- *

36 .788 0.251 52 .9 3 8
102 .8 4 0 1 3 .1 2 ! 140 .3 4 0

3 1 .5 0 0 2 .2 5 0 31 .5 0 0
78 .3 1 0 11 .300 8 5 .7 5 0

- * «
» ■

4 .7 8 5 747 4 .7 8 5
4 5 .9 0 0 153 4 5 .9 0 0

3 42 .8 5 7 4 0 7 .6 9 7

4 0 .2 8 2 .6 8 5 4 3 7 .1 9 8 .7 4 7



PÈC H E EN B A T E A U . —  1 9 3 7 .

D É S I G N A T I O N

DES GENRES DE PECHE.

UN ITÉS
de

QUANTITÉ.

CAM ARET. DOUARNENEZ. AU DIER NE. PENMARCH.

QUANTITÉS. VALEUR. QUANTITÉS. VALEUR. QUANTITÉS. VALEUR. QUANTITÉS. VALEUR.

francs. francs. francs. francs.

R É G I O N  D E  L ’O C É A N

1 Morue...................................................... Kilogr. n B

Islande................/ B ogu e...................................................... Idem. B n i« il B B „

( H u ile ................................................. Litre. n » „ » n B B B
I M orue................. ................... .............. Kilogr. a » » e B B , „

Groonlund. . . ( Rogue...................................................... Idem. » » » * „ B 0 B

( Huile ....................................................... Litre. • » „ „ B n B

i Morue.......... ........................................... Kilogr. • n B a B „

Terre-N euve.. . < Rogue...................................................... Idem. n „ , n II B II

( H u ile .......................................................................... Litre. n „ „ n B II n

Poissons divers de la côte occidentale d ’A fr iq u e .. . Kilogr. „ „ K II

C ab illaud s .................. Idem. n „ „ B B

Merlus ou Colins Idem. s s H B B H 130 .000 2 2 0 .0 0 0
Turbots........................ Idem 88 1 .100 113 .150 113 .150 370 4 .2 6 7 35 0 3 .5 0 0
B arb u es.................. Idem s » a n B B „ B
Carrelets ou plies Idem 1 .4 2 0 1 4 .512 7 .0 8 0 5 0 .1 1 0 B B 6 .0 0 0 3 2 .0 0 0
Soles.................. Idem. 320 4 .6 6 5 4 .7 6 5 6 9 .1 4 0 B II 3 .0 0 0 5 2 .0 0 0
C on gres................ Idem 695 3 .1 7 0 3 9 1 .8 0 0 1 .5 2 7 .8 0 0 18 .4 3 0 6 4 .0 5 0 4 5 .0 0 0 1 35.000
H aies ............................ Idem 1 .800 7 .2 0 0 7 9 4 .8 0 0 2 .4 5 8 .8 0 0 3 6 .1 0 0 104 .6 9 0 3 5 .0 0 0 105 .0 0 0
Mulots et B a r s .. Idem 3 2 .2 0 2 2 5 8 .1 0 0 5 .3 5 0 25 .9 0 0 7 .1 1 0 63 .9 9 0 1.800 18 .000

Harengs........... <
salés ......................................................... Idem n • ■ a B » - B

i frais ............................................................................... Idem s 5 .0 0 0 17 .5 0 0 5 .2 0 0 9 .8 8 0 2 0 .0 0 0 14 .0 0 0

Maquoroaux. .  .  j
s a lé s . .................................................................. Idem 7 .8 2 4 2 6 .9 1 4 n „ B n B B
frais. ............................ .............. * • • • . . . Jdcr& 700 2 .0 0 0 4 .4 0 7 .1 9 0 9 .4 1 8 .0 4 1 152 .2 0 0 3 7 2 .8 9 0 7 8 8 .8 0 0 1 .7 2 6 .6 8 4

Merlans ........................ Idem » » 1 5 .470 9 5 .3 3 0 16 .600 6 3 .0 8 0 2 3 .0 0 0 69 .0 0 0
Sardines................. Idem 2 5 7 .6 9 4 828 .591 3 .5 4 6 .7 8 0 11.878 .217 1 .5 2 2 .6 6 2 5 .9 0 7 .9 2 8 1 .8 6 4 .7 5 0 7 .2 3 7 .8 4 2
Sprats..................... Idem a * 3 6 4 .4 0 0 6 3 1 .2 5 0 „ „ B B
Anchois.................. Idem. n B a H u 7 5 0 .0 0 0 1 .1 2 5 .0 0 0

blancs ou germ ons............................. Idem. » ■ 9 5 3 .1 9 5 4 .6 3 7 .8 3 2 57 .3 5 0 2 6 6 .1 0 4 16 .4 5 0 7 5 .6 7 0
f r a n c s  o u  t h o n s  r o n g o s ......................... I d e m . . « 1 . 1 5 0 „ „ .

9 . V 7 5
I  P o i i s o n a  « l iv o r » . .  . K i l o g r . 1 3 . 8 0 2

» 1 0 . 0 3 0  \ 2 4 4 .4 1 1  '
C r e v o t t o s .............. j salicoqnes d i t e s  bonqnel o t  r o s o s . I d e m . » - 1 . 6 2 0 4 .8 6 0 - • •  \ n

Idem 8 4 .7 1 8 1 .534.643 4 .084 55 .1 0 7 9 0 .0 1 7 1 .755 .3 3 1 8 .0 1 8 137 .206

l.angonstos.............. Idem 3 8 8 .3 1 2 8 .2 0 6 .4 5 0 1 2 .3 9 0 2 8 8 .3 3 6 250 .5 7 3 5 .2 6 2 .0 3 3 2 .1 3 0 4 0 .6 1 0

Langoustes de Mauritanie dites langoustes ver tes .. . Idem 180 .500 2 .8 2 5 .5 1 0 131 .3 0 0 1.909.020 • * a "

Crebea pouparls ou tourteau x .......................................... Idem 1 0 .0 0 0 1 0 .0 0 0 12 .000 1 8.000 3 2 4 .3 4 3 3 0 7 .7 2 5 2 4 5 .0 0 0 4 9 0 .0 0 0

Idem ■ IF 2 5 .6 0 0 3 8 .4 0 0 a ■ " 107.500 5 2 3 .7 7 5

M ille. - • a u » a

Huîtres portugaise Idem Il B B * w a

H ectol. » a « " " "

Coquilles de Saint-Jacques................................................. Nombre. 2 7 8 .9 8 0 6 09 .5 5 2 " n • a

Pétoncles............... H ectol. • • B B • n

Mollusques divers Idem • B n H s

Nombre • » B il a a

Idem j a ■ B n a u n

Vers potir appâts. K ilogr. n B U B B u “

Idem i* • H « H B • "

Idem . • B » 0 2 5 .0 0 0 5 0 .0 0 0

M. cube. • » Ê ■ B • * *

Goémon de soude Idem u a S 2 3 .0 0 0 3 4 5 .0 0 0 400 160 .000

Paillculo............... Idem a « a H • » " ■

Sables coquilliers et amendements m arins................... Idem 4 .7 0 2 140 .5 1 0 U 22 .0 0 0 3 3 0 .0 0 0 2 .4 0 5 24 .0 5 0

Valeur totale des produits de la pêche en m e r . . 1 4 .6 1 3 .1 5 9 3 3 .3 5 0  518 1 5 .1 1 3 .4 8 8 1 2 .5 1 5 .7 4 8

K ilogr. 124 2 .6 1 6 u R a a a

Idem - ■ II B * "

Idem * B U " B

Idem * » » U B " "

Idem ■ n - « B II

Id em 115 4 6 0 • » ' B

Poissons d ivers.. Idem * M - B a '

i
plates....................................................... M ille. » H e B il B

Huîtres...............<
portugaises............................................ Idem n » a " "

Crustacés divers. Kilogr. « u u " "
a

M ollusques divers ............................................................................. ........ H ectol. 1 .5 0 0 3 .9 3 2 B M " "

Valeur totale des produits de la pêche on étang
7 .0 0 8 B a i,

V aleur totale des produits de la pêche en bateau. 1 4 .6 2 0 .1 6 7 3 3 .3 5 0 .5 1 8 1 5 .1 1 3 .4 8 8 1 2 .5 1 5 .7 4 8



PÈCHE EN B A T E A U . —  1 9 3 7 .

D É S I G N A T I O N
UN ITÉS

de
quantité .

LE GÜ1LV1NEC. CONCARNEAU. l o r i e n t .

DES GENRES DE PECHE. QUANTITÉS. VALEUR. QUANTITÉS. VALEUR QUANTITÉS. VALEUR.

1 V francs. francs. francs.

R É G I O N  D E  L ’O C É A N . (S u ite .)

( .Morue...................................................... Kilogr. - - r - u

1 .........................J g .................... ....................................
( H uile.......................................................
j Morue......................................................

Groenland . . . .  I Rogue......................................................
( IJ u ile ......................................................
/ Morue....................................................

Terre-N euve.. . < Rogue............................... ..
( H uile...................... ................................

Poissons divers de la côlc occidentale d’Afrique. . .

Litre.
Kilogr.
Idem.

Litre.

Kilogr.
Idem.
Litre.

Kilogr.

•
-

il

a

il

B

II

U

151 .5 6 0

«

u

n

n

B

4 3 1 .4 3 3

Idem. 3 5 .0 0 0 7 0 .0 0 0 • 5 .851 .639 2 5 .7 8 1 .1 7 6

Idem. 4 .0 0 0 4 0 .0 0 0 5 .7 3 0 8 5 .9 5 0 11 .450 9 2 .9 9 5

Idem. 3 .5 7 0 4 2 .8 4 0

4 .0 0 0 24 .0 0 0 1 5 .5 5 0 3.969 .488 10 .9 7 2 .6 4 4

5 .5 0 0 77 .0 0 0 11.320 2 0 3 .7 6 0 38 .801 5 8 0 .2 4 3

Idem. 4 .5 0 0
10 .500

1 3.500
31 .5 0 0

14 .000
120 .9 0 0

7 0 .0 0 0

6 0 4 .5 0 0

7 8 1 .1 8 2 2.368 .143
4 .104.991 6 260.563

11 .365 136 .380 3 .9 0 4 25 .1 6 4

( salés.........................................................
H a r C " 8 ” ..................j Ira !,...........................................................

I salés.........................................................
Maquereaux. . . < .

(  1 rais.........................................................

Idem.
Idem.

Idem.
Idem. 5 4 5 .6 4 0

4 .5 0 0
1 .636.920

9 .0 0 0

4 .0 0 0

160 .100

3 9 .2 0 0

8 .0 0 0

4 0 0 .2 5 0
156 .2 0 0

n

2 7 4 .1 2 8
3 3 3 .0 0 0

b

B

9 1 2 .2 6 2
7 5 6 .6 0 6

Idem 157 .375 5 5 1 .4 9 2 640 .4 7 0 2 .561 .880 2 3 1 .3 1 3 9 5 3 .4 0 5

Idem.
Idem

V blancs o u  germ ons.............................
r iio n s.................(

(  f r a n c s  o u  l i i o n s  r o u g e s ............................

Idem. 2 0 7 .3 0 6 1.036.530 4 .5 8 5 .1 7 4 2 2 :4 4 4 .3 4 0 42 .294 J2 9 .0 7 9  I

1 P o i s s o n s  « l i v e r » .................................................................................................... K i l o g r . 2 0 .0 0 0 ‘20 .000 189 .700
1 1.540

75S .800
2 4 2 .3 4 0

1 4 .7 0 0 .0 8 8 2 7 .8 1 0 .5 5 8  ]

/ salicoqucs dites bouquet et roses Idem.
5 .3 7 6 9 6 .7 6 8 2 9 .2 1 8 6 4 2 .7 9 6 10.189 183.402

18.547 3 7 0 .9 4 0 11 .625 2 7 9 .0 0 0 20 .5 6 4 4 1 1 .2 8 0

Langoustes de Mauritanie dites langoustes v e r te s .. . 
Crubes pouparls ou tourteaux............................................

Idem.

Idem.
Idem.

M ille.

3 0 .0 0 0
n

b

4 5 .0 0 0
■

5 2 .0 7 0
4 3 6 .1 4 0

9 3 .7 2 6
2 .3 9 8 .2 5 0

216 .6 8 7

n

3 0 2 .2 9 2

n ñ „ „

120 21 .6 0 0 „

Coquilles de Saint-Jacques.......................... ...................... Nombre. ■ - 3 .7 0 0 2 .7 7 5 - \

B 45 7 .6 5 0 „

K „ „ „ n

Idem. „ B „

n B

m „ „ . n

M „ S „ B

n „ .

» B
„ „ B „

Sables coquilliers et amcnJcnients m arins ......................... Idem. ■ 16 .980 2 5 4 .7 0 0 - «

Valeur totale des produits de la pêche en m er. . 4 .0 2 2 .6 5 0 3 1 .5 0 1 .5 8 7 7 7 .9 7 7 .2 4 5

Kilogr. 42 1.008
„ „ (V

Al *
t „ .

m 4 .4 3 0 19.935 • •
n 4 .2 7 0 5 1 .2 4 0 0

„ „ „ « B
m 9 .4 3 0 3 9 .3 2 0 0 B

( p lates ......................................................
H uîtres.............. <

( portugaises...........................................

M ille.
Idem.

Kilogr.

H ectol.

B B

B

n

475 6 .6 5 0

B

B

B

m

Mollusques divers. . ............. .................................... B n ■ ' B -

Valeur totale des produits de la pêche en étang
B 118 .153 .

IValeur totale des produits de la pêche en bateau . 

1

4 .0 2 2 .6 5 0 3 1 .6 1 9 .7 4 0
'

7 7 .9 7 7 .2 4 5



PÈC H E  EN B A T E A U . —  1 9 3 7 .

DÉSIGNATION UN ITÉS PORT-LOUIS. É T E L . Q UIBERO N.

DES GENRES DE PECHE.
Q U A N T IT É . Q U A N T IT É S . V A L E U R . Q U A N T IT E S . V A L E U R . Q U A N T IT É S . V A L E U R .

f r a n c s . f r a n c s . franc

RÉGION DE L’OCÉAN. ( S o i t , . )

Morue...................................................... Kilogr. a m *

G roenland. . .

Terre-Neuve . .  

Poissons divors

Morue............................ ..

Rogue......................................................
H u ile ......................................................

Morue......................................................
Rogue.................................
H u ile .......................................................

e la côte occidentale d’A friq ue.. . .

Litre.
K ilogr.

Idem.

Litre.
Kilogr.
Idem.

Litre.
Kilogr.

M

a

a
M

a

a

B

a

B

H

m
a

a n

n

a

O
a
n

B

II

u

u
u

n

73 1 .095
95 1 .425

600 6 .0 0 0 4.401 35 .2 0 8 300 2 .1 0 0
400 7 .2 0 0 8.615 1 5 5 .0 7 0 500 10 .000
530 3 .7 1 0 2 .0 9 0 8 .3 6 0 10 .000 5 0 .0 0 0 -

1 .160 5 .8 0 0 2 .2 3 5 6 .7 0 5 5 .0 0 0 2 0 .0 0 0
240 2 .1 6 0 3 .7 7 0 3 7 .7 0 0 12.000 9 0 .0 0 0

Idem. f u

380 5 .0 0 0 5 .0 0 0............. 1 .520 n
u M

M aquereaux.. .
4 .4 4 0 22 .2 0 0 2 .3 3 5 9 .3 4 0 7 5 .0 0 0 3 7 5 .0 0 0

2 .0 1 0 1 6 .0 8 0 3 .3 7 5 16 .875 4 0 .0 0 0 1 6 0 .0 0 0

4 8 8 .1 4 0 1.129 .070 6 7 .2 0 6 3 3 6 .0 3 0 3 .9 9 0 .6 1 0 1 6 .0 9 4 .4 0 0

n

4 0 0 .2 9 8 1.931.112 6 1 0 .6 6 8 2 .980 .059
T h o n s ................ - i

g

1 P o is s o n s  d iv o r s ........................................... - ........................... K ilogr.
Idem.
Idem.
Idem.

Idem,
Idem.

2.870 1/X.350 21.390 85.500 105.000

1.300

300
11 .8 5 3

«25.000

20.000

6 .6 0 0
260 .7 6 5
188 .925

7 2 0 .0 0 0
1 6 .000

I C r o v o tto s . .  . . . 

H o m a r d s ..........

) “ * 7 ...........; ........................................
( s a l ic o q u e s  dites b o u q u e t  e t  r o s e s .

150
B

2 .2 5 0 1.865

'

33 .5 7 0

Langoustes de Mauritanie dites langoustes v er tes .. .

1 .150
1 .230

• *

Idem.

M ille.
Idem.

Hectol.

Nombre.
Hectol.

Idem.
Nombre.

Idem.

Huîtres plates 

Huîtres por luga

" '

' ” "
800

Idem. 
Idem. 

M. cube. 
Idem. 
Idem. 
Idem.

11

" n " n "
"

' "
3 .0 0 0u 11 " "

" "

" 9 " " "

Valeur totale des produits de la pêche en m er. . 3 .1 5 9 .5 6 2 3 .7 3 2 .3 3 7 1 9 .3 1 6 .5 9 0

Kilogr.
n ■

Idem.
Idem.

" ”

A n gu illes . . . .
*' • n «

Idem.
n n

Poissons divers
n " " H "

M ille.
" n "

H uîtres..................... " 1 n n

Kilogr.
Hectol.

" " n n K

" * " g

V aleur totale des produits de la pêche en étangs 
et en rivière ............................................. . .......................

” " " " '*

3 .1 5 9 .5 6 2 3 .7 3 2 .3 3 7 1 9 .3 1 6 .5 9 0

123



PÊCHE EN B A T E A U . —  1 9 3 7 .

DÉSIGNATION U N ITÉS
de

Q U A N T IT É .

LA TURBALLE. LE CROISIC. NOIRM OUTIER.

DES GENRES DE PECHE. Q U A N T IT É S . V A L E U R . Q U A N T IT É S. V A L E U R . Q U A N T IT É S. V A LEU R .

f r a n c s . f r a n c a . f r a n c s .

REGION DE L’OCEAN. (S u ite .)

i  Morue......................................................
Islande.................< R ogue......................................................

( H u ile ......................................................
i M orue......................................................

Groenland. . . .  < R ogue................................................... ..
( Huile   .................................................

( Morue......................................................
Terre-N cuve.. .  < R ogue...................................................

( H u ile ......................................................
Poissons divers de la côte occidentale d ’Afrique . . .

C ab illaud s...................................................................................

Merlus ou C olin s....................... .............................................
Turbots.........................................................................................
B arb u es................................................................... ...................
Carrelets ou P lies.....................................................................
S o le s .............................................................................................
C on gres........................................................................................

R a ies .............................................................................................
M ulets et Bars...........................................................................

 ̂ sa lés ............................................ ..

j fra is ........................................................
i salés ........................................................

Maquereaux. . . <
' ( ir a is ..........................................................

M erlans...................................................................... .................

Sardines............................................................................    . . .
Sprats............................................................................................
A n ch o is.......................................................................................

t blancs ou germ ons.............................

Haren S*-

Kilogr. a •

Idem. ■ • a

Litre. M a a

Kilogr. - n
Idem. a « B

Litre. ■ a a a

Kilogr. a a - » a

Idem. a «
Litre. a a a M
Kilogr. « a a

Idem. ■i B

Idem. 8 .5 8 5 2 5 .7 5 5 a
Idem. 140 1.820 II a a B
Idem. « a a B a

Idem. 7 .125 42 .7 5 0 16 .295 65 .1 8 0 4 .6 1 0 36 .8 8 0
Idem. 7 .0 4 3 112.Ô8S 4 4 .9 1 5 108 .470 3 .8 8 5 62 .1 6 0
Idem. 6 .6 5 2 2 6 .6 0 8 13 .710 41 .1 3 0 8 .1 9 5 40 .9 7 5
Idem. 7 .0 2 6  . 28 .1 0 4 3 5 .5 0 5 142 .0 2 0 9 .3 5 0 46 .7 5 0
Idem. 1.858 2 0 .4 3 8 9 .9 4 0 59 .5 4 0 9 .0 7 5 8 1 .6 7 5
Idem. a a • H N n
Idem. - a 110 .3 5 5 110 .355 a B

Idem. a H a a a a

Idem. 3 2 .9 4 5 164.725 9 0 5 .8 2 5 1.811.650 16 .000 9 6 .0 0 0
Idem. 137.854 5 5 1 .3 1 6 1.071.125 2.142 .250 6 .1 5 0 3 6 .9 0 0
Idem. 2 .128 .040 8.831 .367 3 .130 .876 9.383 .007 1.042.509 3.477 .956
Idem. a a a a a a

Idem. a a 49 .6 8 0 198 .720 n a
Idem. . . a a . .
idem. * » “ '

P o i s s o n s

Crevettes
g r i s e s  o u  r o s e s .............................................

salicoques dites bouquet.................

Homards................................     • • • • ■

Langoustos. ..................................................................... ..
Langoustes d e  Mauritanie dite« langoustes v er tes ..

Crabes ponparts ou tourteaux............................................

Crustacés divers........................................................................

Huîtres plates.......................................................................... ..
Huîtres portugaises..............................................................

M oulos.........................................................................................
Coquilles do Saint-Jacquos..........................................  • •

P éton cles ..................................................................................
M ollusques d ivers.................................................................

Oursins.......................................................................................
V io lets........................................................................................
Vers pour appâts...................................................................

Corail.........................................................................................

L ichen................................................................................... .....
Varech........................................................................................
Goémon de so u d e ................................................................
Pailleulo.....................................................................................
Sables coquilliers o l amendements m arins................

V a l e u r  t o t a l e  d o s  p r o d u i t s  d o  l a  p è c h e  e n  m er.

Saumons................................................................ ......................
Esturgeons.................................... .............................. ...............

A lo se s .. . . . . . . .  • • ............................................................
Anguilles  ...............................................................................
Mulots et Bars .......................................................................
E p erlan s............. .......................................................................
Poissons d iv ers ......................................................... ..

¡ plates......................................................
portugaises.................. .. ...............

Crustacés d ivers. .......................................................
M ollusques divers...................................................................
V a l e u r  t o t a l e  des produits de la pèche en étang

Huîtres..

e t  e n  r i v i è r e ..............................................................................................

V a l e u r  t o t a l e  d e s  p r o d u i t s  d e  l a  p o c h e  e n  b a t e a u .

K i l o g r .  

Idem. 
Idem. 
Idem. 

Idem. 
Idem. 

Idem. 
Idem. 

M ille. 
Idem. 

Hectol. 
Nombre. 
Hectol. 

Idem. 
Nombre. 

Idem. 

Kilogr. 
Idem. 
Idem. 

M. cube. 
Idem. 
Idem. 
Idem.

Kilogr.

Idem.
Idem.
Idem.

Idem.
Idem.

Idem.

M ille.
Idem.

Kilogr.

Hectol.

72.18 '2  

1 3 .Q 2 U  

10.788  
2.401

12.635

18 .2 0 0

210.546

2 94 .4 9 6
183.396

45 .6 1 9

2 5 .2 7 0

7 .2 3 0

1 0 .5 5 2 .4 2 3

21.075

9.90'
15 .2
11.2

3 5 .0

150.

10 .5 5 2 .4 2 3

63.225

198.040
243 .5 0 4
2 0 2 .5 9 0

87-6 9 5

150 .150

1 5 .0 3 3 .2 8 1

15 .0 3 3 .2 8 1

1 0 . 5 8 0

‘2 . 7 5 0

3 .7 4 5
13 .278

7 .7 4 8

7 1 .0 1 0
45 .6 5 0

132

9
132

5 2 . 0 0 0

1 3 . 7 5 0

6 7 .4 1 0
2 2 5 .7 2 6
147 .212

88 .7 0 2
22 .8 2 5

2 .3 7 6

2 .4 7 5
56 .1 0 0

4 .5 5 8 .8 3 2

4 .5 5 8 .8 3 2



PÈCH E EN B A T E A U . —  1 9 3 7 .

D E S I G N A T I O N
D E S  G E N R E S  D E  P E C H E .

U N IT ÉS
do

Q U AN TITÉS.

L ’IL E -D ’YEU.

Q U AN TITÉS . V A L E ü n .

francs.

S A IN T-G IL LES-SU R -V 1E.

QUANTITÉS.

francs.

L E S  S A B L E S -D 'O L O N N E .

Q UANTITÉS.

R É G I O N  D E  L ’O C É A N . ¡S u ite .)

Islande

G roenland . ,  .

Terre-Neuve . .

Morue .
Rogu 

H uile .
Morue .
Rogu i 

H uile.

Morue .
Rogui 

Huile .
Poissons divers de la côte occidentale d'Afrique
C ab illaud s............................................ ...............

Merlus ou C olin s. ................................................
Turbots  ..................... .........................
B arbues.................. .. ........................................................
Carrelets ou P l ie s .................................................................
S o le s ......................................................................

Congres................................................................................ ..
Raies................ ................................... ...................................
Mulets et Bars 

H arengs.............

Maquoreaux
■!

salés 
frais , 

salés . 
frais.

M erlans. , 
Sardines., 

Sprats . . .
A n c h o i s . .

T h o n s  .
b la n c s  o u  g e r m o n s .............
francs ou thons rongos .

Kilogr.
Idem.

Litre.
Kilogr.

Idem.

Litre.
Kilogr.
Idem.

Litre.
Kilogr.
Idem.

idem.

Idem.

Idem.
Idem.

Idem.

Idem.
Idem.

Idem.
Idem.

Idem.

Idem.

Idem.

Idem.
Idem.

Idem.
Idem.
Idem.
I d e m .

80

4 .6 0 0
10 .9 0 0

3 .0 0 0

3 .9 0 0
900

1 .300
15 .4 0 0

7 7 1 .7 7 0

2 7 1 .9 2 0

8 80

2 3 .0 0 0
1 6 3 .5 0 0

9 .0 0 0

11 .7 0 0
10 .8 0 0

3 .2 5 0
4 6 .2 0 0

2 .7 0 1 .1 9 5

1 .2 5 0 .8 3 2

3 .7 5 0
n

6 .2 5 0
9 .0 0 0

3 .1 0 0
19 .1 0 0

300

3 .5 0 0
2 0 .1 0 0

1 .9 5 8 .1 3 7

5 6 .2 5 0

2 5 .0 0 0

1 9 2 .0 0 0
9 .3 0 0

76 .4 0 0
2 .4 0 0

1 4 .0 0 0

40 .2 0 0

».951.386

13.115
12 .8 1 0

n

31 .6 5 0
2 8 .9 2 5

5 .3 1 0
9 6 .3 8 0
37 .1 5 4

1 7 .3 0 0
1 0 8 .7 2 0

2 .3 4 0 .4 0 0

francs.

1 83 .6 1 0

3 8 4 .3 0 0
If

5 0 6 .4 0 0
8 6 7 .7 5 0

21 .2 4 0
5 7 8 .2 8 0

4 8 3 .0 0 2

1 0 3 .8 0 0

4 3 4 .8 8 0
8 .6 5 9 .4 8 0

t-9
O

Ü r o v o l l o a .
g r i s o u .   ......................... ......................................

salicoques dites bouquet et roses.

Homards.......................................................................................
Langoustes...................................................................................
Langoustes de Mauritanie dites langoustes vertes. .

Cralies pouparts ou tourteaux....................................

Crnstacéi divers.  ...................................................................
Huîtres p ia le s ......................................... ................................
Huîtres portugaises.................................................................
M oules................................................................... ..
Coquilles do Saint-Jacques.................................................
P éton cles  .................................................
Mollusques divers .  .............................................................
Oursins  ............................................. ................. ..
Violets .....................................................................................
Vers pour appâts.....................................................................
Corail  .............................................................................
L ichen...........................................................................................

Varech  .......................... .. .............................................
Goémon do soude..................................................... ..
Pailleule...........................................................
Sables coquilliors et amendemonts m arins..................

V a l e u r  t o t a l e  dos produits de la pêche en m e r . .

Saum ons.. 
Esturgeon  

A lo s e s . . . .
A n guilles.....................................................................................
Mulots et B a r s .............................................................. ..

É p er la n s .....................................................................................
Poissons d ivers...........................................................................

( plates   ............................ ....................
H u îtres............... \

( portugaises............................................

Crustacés d iv ers . ................... ..............................
Mollusques d ivers....................................... ...........................
V a l e u r  t o t a l e  des produits de la pêche en étang 

et en r iv ière. .......................... ..

V a l e u r  t o t a l e  d e s  p r o d u i t s  d e  l a  p è c h e  e n  b a t e a u

K i l o g r .

Idem.
Idem.
Idem.
Idem.

Idem.
Idem.
Idem.

M ille.
Idem.

Hoctol.

Nombre.
H ectol.

Idem. 
Nombre. 

Idem. 
Kilogr. 

Idem. 

Idem. 
M. cube. 

Idem. 

Idem. 
Idem.

Kilogr.

Idem.
Idem
Idem

Idem
Idem.
Idem.

M ille.
Idem '

Kilogr.

Hectol.

u  .700

8 .1 9 G

3 6 .3 5 3

6 .2 2 8

112.912

3 .6 0 0

40.800

188.508
5 2 7 .0 6 0
124 .260

169 .368

3 .6 0 0

5 .2 7 9 .9 5 3

5 . 2 7 9 . 9 5 3

122.180

220
4 .0 0 0
3 .2 8 5

500

10 .100
1.100

700

300

1 .000

11 .000

2 .0 0 0

18.000

244.360

8 . 8 0 0

16 .0 0 0
59 .1 3 0
10 .0 0 0

2 0 .2 0 0
1 .100

42 .0 0 0

450

60 .0 0 0

7 .8 2 8 .9 7 6

4 4 .0 0 0

3 .0 0 0

3 6 .0 0 0

8 3 .0 0 0

7 . 9 1 1 . 9 7 6

63.670

5 . 1 8 0

2 .9 5 0
430

8 1 .6 0 0
3 3 .9 1 0

7 .0 0 0

500.360

3 6 . 2 0 0

64.9C 0
10 .320

4 0 8 .0 0 0
2 3 7 .3 7 0

8 4 0 .0 0 0

1 6 .3 3 4 .3 4 7

1 6 . 3 3 4 . 3 4 7

" J



PECHE EN B A T E A U . 1 9 3 7 .

DESIGNATION
O E S  G E N B E S  D E  P E C H E .

Islande
Mon

Autres produits..................................
Huile 

Morue
Groenland. . . . ( Autres produits 

Huile 

Morue,
Terre-N euve.. .  { Autres produits.

Huile
Poissons divers de la côte occidentale d’Afrique. .
Cabillauds......................................................................... ..

Merlus ou Colina...................................................................
T urbots.....................................................................................

Barbues.....................................................................................
Carrelets ou P l ie s .................................................................
S o le s ................ ....................................................................... ..
Congres  ........................................... .........................
B a ie s   ...........................................................................

M ulets et B a rs ......................................................................
sa lés ............................................ ..
frais.......................................................

I Bales.......................... ...........................
f  ’

Merlans  ..................... ........................... .. ....................

Sardines.....................................................................................
Sprats..................................................................................

A n ch o is . ....................................... .. .......................................
Blancs ou gormoni

H a r e n g s .

t  Bia  

‘ ( *•<

,  g r ia o a .....................................................- ..................

)  solicoquoa d i t *  bouqaot et rosos.
Homards......................................................................................
Langoustes.............................................. ...................................
Langoustes de Mauritanie dite* langoustes v e r te s ..

Crabes pouparts ou tourteaux......................................... ..

Crustacés d ivers.............................................. .........................
Huîtres p la te s ..........................................................................

Huîtros portugaises.................................................................

M oules........................................................................ .................
Coquilles de Saint-Jacques.................................................

Pétoncles......................................................................................
M ollusques d ivers ...................................................................

O u rsin s ............................... ........................................................
V iolets.  ......................................................... .. ..................
Vers pour appâts.....................................................................

Corail.............................................................................................
L ichen.......................................... ................................................

Varech.......................................................................  ................
Goémon de sonde.....................................................................
P ailleule........................................................................................
Sables coquilliers et amendements m arins..................

V a l e u r  t o t a l e  d e s  p r o d u i t s  d e  l a  p è c h e  o n  m e r . ,

Sau m on s......................................................................................
Esturgeons..................................................................................
A lo s e s .................................................................................................................

Anguilles.  ........................................................................
Mulets et Bars. . .................................................................
E p erlans. ...........................................................................
Poissons divers.................... .....................................................

p lates......................................................
portugaises...........................................

Crustacés d ivers.......................... .............................................
M ollusques divors ................................................. ..............
V a l e u r  t o t a l e  des produits de la pôche en étang 

et on riv ière. . .   - ................ ..

V a l e u r  t o t a l e  d e s  p r o d u i t s  d e  la  p è c h e  e n  b a t e a u .

H u î t r e s . .

UN ITÉS
.la

LA ROCHELLE. BORDEAUX. ARCACHON. BAYONNE.
ue

QUANTITÉS. QUANTITÉS. VALEUR. QUANTITÉS. VALEUR. QUANTITÉS. VALEUR, QUANTITÉS. j VALEUR.

francs. francs. (rancs. francs

RÉGION DE L ’OCÉAN. (S u ite .)

Kilogr. 6 6 4 .4 0 0 1 .6 3 3 .7 5 2 1 .9 1 0 .0 0 0 5.252 .000 n

Idem. . a a n a M a
Litre. a a 12 .000 4 8 .0 0 0 a a a a

Kilogr » a 2 .0 0 3 .3 0 4 5 .1 3 6 .3 3 8 a a a a
Idem. - « 1 8 .2 0 0 72 .8 0 0 a a a «
Litre. . a 5 3 9 .0 0 0 2 .1 5 8 .4 0 0 a n a

Kilogr. 2 .804 .625 6 .9 7 9 .3 2 9 15 .2 5 6 .0 9 4 39 .7 1 1 .6 4 8 a a n

Idem. . a 81 .9 0 0 3 2 7 .6 0 0 a a a
Litre. * a 4 0 3 .9 5 0 1 .6 1 5 .8 0 0 a a a

Kilogr. " » u m a a a
Idem. ■ - a a a a a ..
Idem. 4.700 .248 4 2 .0 0 0 .0 0 0 a a 2 .089 .560 1 2 .5 3 7 .3 6 0 a a
Idem. - a a a 8 3 .8 5 0 6 7 0 .8 0 0 2 .0 0 0 20 .0 0 0
Idem. a B a a „

Idem. a « n 1 0 2 .0 0 6 5 1 4 .5 3 0 24 .5 0 0 163 .000
Idem. 2 0 0 .0 0 0 3 .6 0 0 .0 0 0 a 102.593 2 .0 5 1 .8 6 0 3 .5 0 0 46 .0 0 0
Idem. « a 2 2 6 .2 9 0 6 7 8 .8 7 0 2 .4 0 0 5 .4 0 0
Idem. 2 .059 .000 5 .662 .250 a 6 1 6 .1 9 1 1 .2 3 2 .3 8 8 3 .7 0 0 4 3 .5 0 0
Idem. - - a 175 .2 6 0 1 .2 2 6 .8 2 0 36 .0 0 0 8 6 .4 0 0

Idem. • « a a a a «

Idem. a .. n a n a

Idem. a a n a a a a

Idem. 6 5 .0 0 0 2 6 0 .0 0 0 H a 117 .795 588 .9 7 5 32 .0 0 0 150 .000
Idem. « - M 4 4 6 .6 2 0 1 .1 1 6 .3 0 0 8 .5 0 0 3 0 .5 0 0

Idem. 4 0 0 .0 0 0 2 .000 .000 a 2 7 6 .5 2 5 8 9 8 .7 0 6 37 .5 3 7 1 .1 5 0 .0 0 0
Idem. ■ a a u •» a a
Idem. - a a a a a
Idem. 2 3 .0 9 0 83 .2 6 0 a 4 .0 0 0 220 .0 0 0
I tie m. . . . -

Idem.
Idem.
Idem.

9.592.505
18.000

20 .4 0 3

23.981.202

72.000

367 .2 5 4 a

A.314.282

9.826

a
a

ÎB.OOO.OST
117 .912

115 .0 0 0  
10 .000  

200  
500

2 6 0 .0 0 0
80 .0 0 0
.1 .0 0 0
10.400

Idem 3 .5 0 0 7 0 .0 0 0 a a 132 2 .6 4 0 3 .6 0 0 8 6 .4 0 0

Idem.

Idem.

a

5 0 .0 0 0 125 .000

a
a

a
a 9 .0 0 0 18 .0 0 0

n

17 .000
a

5 4 .0 0 0

Idem. 2 0 0 .0 0 0 8 0 0 .0 0 0 a a a a

M ille. ■ a a a B

Idem a • a a a B
*

Hectol. a a a a a U a

Nombre. . a a a a ' »
Hectol. 6 .3 0 0 5 6 7 .0 0 0 a ' a

Idem. • a a ” a

Nombre. a a a a a II

Idem. a « a a a ”
Kilogr. a • a H a "

Idem. . a a

Idem. a • a a a ' *

M. cube. a • a a '
Idem. a • n a a n n

Idem. a a a a n u

Idem. a a a " "

8 8 .2 0 1 .1 0 7 5 4 .3 2 2 .5 8 6 3 6 .7 5 5 .1 4 8 ................................... 2 .4 0 6 .6 0 0

Kilogr. « a a a a 14 .100 3 0 5 .4 0 0

Idem.

Idem.

Idem.
Idem.

•

■

a
a
a

a

a
a
a

a

a

a
a

a
a

8 .0 0 0
4 .3 0 0
5 .2 0 0

4 8 .0 0 0  
2 5 .8 0 0
9 2 .0 0 0

Idem
Idem.

M ille.
Idem.

■
H

a

a
a
a

a

a

«

a

a

a

a

a

a

a

a

15 .0 0 0
250
600

5 6 .0 0 0  
42 .5 0 0
75 .0 0 0

Kilogr.
Hectol.

■
m

a

*

a

a
a

a
a 8 .0 0 0

n

16 .000

a a ................................... 6 6 0 .7 0 0

88 .2 0 1 .1 0 7 5 4 .3 2 2 .5 8 6 3 6 .7 5 5 .1 4 8 ................................... 3 .0 6 7 .3 0 0



PÊCHE EN B A T E A U . —  1 9 3 7 .

DESIGNATION
D E S  G E N R E S  D E  P E C H E .

Islande. .
i  Morue...................................................
< Autres p r o d u it s . . .............................
( H u ile .......................................................
i' M orue .................................................  .

Groenland. ■ ■ - I Autres produits...................................
( H u ile ......................................................
i Morue......................................................

Terre-Neuve.. . < Autres produits..................................

( H u ile ...............................................
Poissons divers de la côte occidentale d'Afrique. . .

Cabillauds...................................................................................
Merlus ou Colins................................... , . . . . ' ......................

T u rb ots........................................................................... ..
Barbues ....................................................... ...................
Carrelets ou P lie s ...................................................... ..
S o le s ...................................................................... ......................
Congres........................................................................................
R aies..  ........................................................................................
M ulets et Bars. 

Harengs

M e r la n s

S a r d in e s

Anchois
blancs ou germ ons 
f r a n c s  o u  t l i o n a  r o n g e »

ninona rlivora

C reve tte* /  ja lico r ju ea  dites b o u q u e t  e t  r o so s .

H o m a r d s ...........................................................................................................

L a n g o u s t e s .....................................................................................................

L a n g o u s te s  d e  M a u r ita n ia  dites  la n g o u s t e s  v e r t e s . . .

C r a b e s  p o u p a r ls  o u  t o u r t e a u x ......................................................

C r u s ta c é s  d i v e r s .........................................................................................

H u îtr e s  p l a t e s ................................... .........................................................

H u ît r e s  p o r t u g a i s e s ...............................................................................

M o u l e s ...........................................  . .............................................................

C o q u i l le s  d e  S a in t - J a c q u e s ............................................................

P é t o n c l e s ........................................................................................................

M o l lu s q u e s  d i v e r s ..................................................................................

O u r s in s ................... ...........................................................................................

V io le t s  ...............................................................................................................

V era p o u r  a p p â t s ......................................................................................

C o r a i l .................................................................................................................

L i c h e n ...................... ........................................................................................

V a recb   ......................................................................................................

G o é m o n  d e  s o u d e .....................................................................................

P a i l l e u l e ........................................................................................................

S a b le s  c o q u i l l i e r s  e t  a m e n d e m e n t s  m a r in s ......................

V a l e u r  t o t a l e  d e s  p r o d u it s  d e  la  p ê c h e  e n  m e r .  .

C aviar...........................................................................................
S a u m o n s ..............................................................................................

Esturgeons.................................................................................

A loses............................................................................................
A n g u illes ....................................................................................
Mulets et Bars...........................................................................
Eperlans.......................................................................................

Poissons divers..........................................................................
p la t e s  ..................................................................

portugaises............................................

Crustacé divers........................................................ ...............
M ollusques d iv ers ...................................................................
V a l e u r  t o t a l e  des produits de la pêche en étang

H uîtres..

e t  e n  r iv iè r e  .

V a l e u r  t o t a l e  d e s  p r o d u i t s  d e  l a  p è c h e  e n  ba!

UNITÉS
de

Q U A N T IT É .

SAliNT-JEAN-DE-LUZ. AUTRES PO RTS.
TOTAUX D E  LA REGION

D E L’ OC ÉA F.

Q U A N T IT É S. V A LEU R . Q U A N T IT É S . V A L E U R . QUANTITÉS V A LEU K .

f r a n c s . f r a n c s . francs.

R É G I O N  D E  L 'O C É A N . (S u i t ,  . t  B . . )

Kilogr. H * ■ 2 .5 7 4 .4 0 0 6 .8 8 5 .7 5 2

idem. * * ■ a • *

Litre. . ■ ■ a 12 .000 48 .0 0 0

Kilogr. - ■ * 2 .0 0 3 .3 0 4 5 .1 3 6 .3 3 8

Idem. . • . 18 .200 7 2 .8 0 0

Litre. . • 5 3 9 .0 0 0 2 .1 5 8 .4 0 0
Kilogr. • > . 1 8 .0 6 0 .7 1 9 4 6 .6 9 0 .9 7 7

Idem. ■ . » 8 1 .9 0 0 3 2 7 .6 0 0

Litre. • • 4 0 3 .9 5 0 1 .6 1 5 .8 0 0

Kilogr. * - - •
Idem. * • » 151 .560 4 3 1 .4 3 3

Idem. 61 .4 0 4 798 .2 5 2 14 .100 9 2 .0 0 0 12 .9 0 3 .6 5 1 8 1 .7 0 8 .1 5 3

Idem. 2 .8 0 7 30 .8 1 7 5 .3 3 5 5 3 .6 3 0 2 45 .9 8 3 1 .5 6 0 .5 5 4

Idem. . * 1 .320 15.120 4 .9 8 5 59 .3 8 5

Idem. . - 184 .570 1 .531 .752 4 .3 9 1 .3 4 5 14 .1 3 0 .3 1 6

Idem. 17 .246 4 3 1 .1 5 0 129 .5 0 3 2 .4 3 0 .2 7 6 631 .331 1 1 .2 2 4 .9 3 2

Idem. 837 6 .6 9 6 3 9 .8 8 5 172 .158 1 .5 7 7 .6 0 6 5 .2 5 5 .1 1 0

Idem. 1 0 2 .9 3 0 4 1 1 .7 2 0 155 .8 8 5 6 1 4 .5 8 6 8 .3 1 1 .4 5 6 1 8 .4 5 2 .4 5 6

Idem. ¿ 3 .( 2 0 40 .8 6 0 1 5 3 .4 0 0 1 .5 0 4 .0 6 5 5 1 5 .2 4 8 4 .1 7 3 .3 9 4

Idem - * . * u a

Idem . > 12 .2 6 0 3 9 .6 2 0 162 .195 2 0 5 .8 7 5

Idem. • • * a 7.824 v 2 6 .9 1 4

Idem. 2 0 4 .5 2 6 751.536 5 9 5 .3 0 9 1.877.197 8 .4 0 2 .0 3 3 2 0 .6 9 6 .7 2 0

Idem 2 0 .1 2 3 8 0 .4 9 2 3 7 1 .7 0 0 1.321.480 2 .6 8 3 .4 4 7 7 .1 4 3 .2 8 9

Idem 4 .444 .269 3 .5 2 3 .1 4 7 1 .967 .992 7 .2 2 6 .3 4 7 3 1 .2 6 4 .9 5 5 U 2.281 .446

Idem n . 15 .0 0 0 24 .0 0 0 3 7 9 .4 0 0 6 5 5 .2 5 0

Idem 4 5 7 .3 2 9 5 6 1 .0 9 0 97 .2 4 0 4 6 3 .7 2 0 1 .3 5 4 .2 4 9 2 .3 4 8 .5 3 0

Idem 456 .5 6 7 3 .2 6 7 .6 7 3 1 .181.797 5 .653 .989 8 .7 6 0 .0 3 9 4 3 .9 7 6 .4 8 0

w "" 3 2 0 . 0 4 9 1 . 2 7 8 . 9 9 8 1 0 4 . 9 5 0 4 3 5 . 8 0 0 8 2 6 . 1 7 2 3 . 7 2 4 . 9 1 8

S-
Kilogr.

v'
583 .8 9 2 1 . 7 5 1 . 6 7 6 7 1 0 . 0 9 0 3.726 .120 30 .000.451 7 5 .0 5 0 .0 0 0

.  6 9 4 . 7 1 3 3 . 1 1 0 . 5 0 2 8 3 7 .1 8 3 4 . 2 4 0 . 4 7 1

Idem. . » 9 8 .1 0 7 1.083.785 136 .858 1 .749.599
Idem 310 4 .9 6 0 44 .1 4 3 9 1 4 .8 1 6 3 8 4 .3 3 0 7.165 .207
Idem 950 1 9.950 40 .1 1 7 1 .000.449 7 8 7 .2 4 5 16.722 .395
Idem . - * » 3 1 1 .8 0 0 4.734 .530
Idem 3 .7 0 0 9 .2 5 0 388 533 796 .2 1 3 2.030 .183 3.768.981
Idem w 147 .955 4 3 3 .8 6 5 1.026.650 4 .5 2 0 .5 5 5

M ille. - a 195 .335 3 9 9 .8 0 0 195.335 3 9 9 .8 0 0
Idem . * 187 .000 3 .425 .0 0 0 194 .000 4.265 .000

Hectol. • 8 9 .8 7 9 2.993 .800 90 .9 5 1 3 .0 6 6 9 7 6
Nombre. V * 1 .614.820 1 .339.795 2 .720 .250 2 .564 .1 0 2
Hectol. . • 2 1 .5 8 2 J.0 9 5 .1 7 0 27 .991 1 .671.645
Idem * • 8 .2 0 0 8 5 4 .7 0 0 9 .8 3 7 9 9 2 .3 5 0

Ne* -bre. . , . > • ,
Idem . . * . .  ' »

K ilogr. * * 300 450 1 .100 7 .6 5 0
Idem . . * • « ■
Idem . * . * 2 5 .0 0 0 50 .0 0 0

M. cube. . . 1 .150 21 .5 0 0 1 .150 2 1 .5 0 0
Idem • 400 6 .0 0 0 26 .8 0 0 5 6 5 .0 0 0
Idem * * ■ • 46 .0 8 7 7 4 9 .2 6 0
Idem • • 9 2 .8 0 0 1.482.150 92 .8 0 0 1 .482.150

2 2 .9 6 8 .2 6 7 4 6 .1 3 9 .8 5 5 5 2 5 .6 8 4 .2 5 9

Kilogr. a , 1.001 5 1 .9 4 5 1.001 5 1 .9 4 5
Kilogr. 3 4 .0 0 0 680.000 5 .4 5 0 1 5 0 .1 0 0 53 .7 1 6 1.139 .124
Idem * 2 1 .1 8 3 140 .0 3 0 2 1 .1 8 3 140 .0 3 0
Idem 5 .0 0 0 4 0 .0 0 0 156 .100 1 .838 .650 169.100 1 .926 .650
Idem 10 .530 5 5 .6 5 0 56 .5 3 7 3 8 7 .2 0 2 86 .7 9 7 5 3 2 .5 8 7
Idem 7 .8 2 0 5 7 .7 4 0 83 .9 6 5 7 4 4 .8 7 0 101 .255 9 4 5 .8 5 0
Idem 1 .7 1 0 1 0 .2 6 0 • * 1 .825 10 .7 2 0
Idem 28 .7 4 5 191 .7 2 5 2 4 0 .7 8 5 1 .301.754 2 9 5 .9 6 0 1.591.799

M ille. * * a . 250 4 2 .5 0 0
Idem. n n 4 6 2 .5 0 0 10.550 .000 463 .1 0 0 10 .625.000

Kilogr . m 3 .7 3 6 2 1 .0 3 2 22 .211 6 3 .6 8 2
Hectol. ' ' 5 .3 2 0 164 .7 5 0 14 .820 1 8 4 .6 8 2

1 .0 3 5 .3 7 5 1 5 .3 5 0 .3 3 3 1 7 .2 5 4 .5 6 9

2 4 .0 0 3 .6 4 2 6 1 .4 9 0 .1 8 8 54 2  9 3 8 .8 2 8

y

130



PÊCHE EN BA T E A U  —  1 9 3 7 .

DESIGNATION

D E S  G E N R E S  D E  P Ê C H E .

UNITÉS

de
Q U A N T IT É S .

COLLIOURE. BARCARÈS. A G D E . S È T E .

QUAN­

T IT É S . VA LE U R .
Q U A N ­

T IT É S . V A L E U R .
QUAN­

T IT É S . VA LE U R .
QUAN­

T IT É S . V A LE U R .

francs. francs francs francs.

GRAU-DU-ROI.

QUAK-
T IT  ÉS.

francs.

RÉGION DE LA M ÉDITERRANÉE (FRANCE ET CORSE).

Morua. 
Islande.................< Rogue..

Groenland.

Terre-Nour

H u ile .................................................
¡Morue..................... .. .......................
R o g a e .......................... ....................
H u ile .................................................

Morue.................................................
Rogae.................................................

( H u ile ..................................................

Poissons divors de le côto occidentale d'Afrique.
Cabillauds.  ....................................................................

Merlus ou C olins................................................................
T u rb ots..................................................................................
Barbues ...................................................................................
Carrelets ou P lie s ..............................................................
Soles  ........................................................................

Congres...................................................................................
Raies..........................................................................................
Mulets et Bars......................................................................

( talés.

( frais, 
salés, 

frais .

Harengs.

Maquereaux

Merlans . . . 
Sardines. . . 
Sprats..........
Anchois 

T h o n .  .
 ̂ D i s s e ,  o u  g e r m o n s .  .  .

i r t n c t  o n  t h o n ,  ro u g e i

K il.gr .
Idem.

Litre.
Kilogr.

Idem.

Litre.
Kilogr.

Idem.

Litre.
Kilogr.
Idem.
Idem.

Idem.

Idem.

Idem.
Idem

Idem

Idem
Idem

Idem.

Idem
Idem

Idem

Idem
Idem
Idem.
Idem
Idem.

( çri.i

( « a lic o q u e s  dites  b o u q u e t  e t  r o s e s .

H o m a r d s .....................................................................................................

L a n g o u s t e s ....................................................................   .  I

L a n g o u s te s  de M a u r ita n ie  dites la n g o u s t e s  v e r t e s . . ,

C iab fcs p o u p a r ts  o u  t o u r t e a u x .......................................................

C r u s ta c é s  d iv e r s .........................................................................................

H u ît r e s  p l a t e s ............................................................................................

H u ît r e s  p o r t u g a is e s ................................................................................

M o u le s ...............................................................................................................

C o q u i l le s  d e  S a in t - J a c q u e s .............................................................

P é t o n c l e s .........................................................................................................

M o l lu s q u e s  d i v e r s ...................................................................................

O u r s in s ...............................................................................................................

V i o l e t s ................................................................................................................

V e r s  p o u r  a p p â t s ......................................................................................

C o r a i l ..................................................................................................................

L ic h e n  ...............................................................................................................

V a r e c h ...............................................................................................................

G o é m o n  d e  s o u d e ......................................................................................

P a i l l o u l e ..........................................................................................................

S a b le s  c o q u i l l i e r s  e t  a m e n d e m e n ts  m a r in s ........................

V a l e u r  t o t a l e  d e s  p r o d u it s  d e  la  p è c h e  e n  m o r .^

770

3 .6 4 0

439 .9 6 3
■

3 .9 5 0

2 9 5

Saumons...............

Esturgeons..........

Aloses ...................
A n guilles.............
M ulets ot B ars..
E p erlan s.............
Poissons divers .

H uîtres..
p la tes...........

.portugaises. ,
Crustacés divers.........................................................................
Mollusques d iv e r s . . ...............................................................

V a l e u r  t o t a l e  des produits de l a  pêche en étang  
et en r iv ière .........................................................................

V a l e u r  t o t a l e  l e s  p r o d u i t s  d e  la  p ê c h e  e n  b a t e a u .

5 .3 9 0
B

B

■
2 1 .8 4 0

a

1 .5 3 9 .8 7 0
B

1 5 .8 0 0

2 . 0 7 2

K i l o g r . 2 6 . 2 3 7

Idem. «

Idem >

Idem B

Idem 417

Idem B

Idem -

Idem
M ille. B

Idem B

Hectol. •

Nombre. B

Hectol. 31

Idem *

Nombre. 7 .3 4 0

Idem 2 .6 8 0
Kilogr. -
Idem «

Idem B

M. cube. B

Idem a

Idem B

Idem

.......................©

Kilogr.

Idem B

Idem

Idem B

Idem B

Idem B

Idem B

M ille. B

Idem B

Kilogr. ■
H ectol.

3 .9 6 8

4 .9 2 0
4 .795

7 .8 4 2
2 7 .7 1 0

5 2 .5 5 0
■

5 8 .1 9 0

202.370 88.570 442.850

12 .5 1 0

3 .1 0 0

7 .3 4 0
8 .0 4 0

1 .8 7 8 .3 3 2

1 . 8 7 8 . 3 3 2

59 .5 2 0

5 9 .0 4 0

9 5 .9 0 0

3 9 .2 1 0
3 3 2 .5 2 0

2 6 2 .7 5 0

116 .380

805

7 1 .2 5 0
6 0 .8 0 0

4 1 .1 6 5

2 0 .1 2 5

1.428.295

2 2 8 .0 0 0

7 2 9 .6 0 0

9 0 .5 6 3

1 .048 .1 6 3

2 . 4 7 6 . 4 5 8

13 .185

40 .4 0 0

3 4 .3 5 0

63 .5 5 0
19 .250

67 .5 0 0

199 .1 0 0

1 5 2 .3 5 0

3 1 6 .8 0 0

4 8 0 .0 5 0
2 6 4 .6 0 0
2 7 2 .8 0 0

2 3 .0 0 0
7 .2 0 0

7 .2 6 0
1 .300

15.500
2 6 .5 0 0

7 5 .0 0 0
6 0 .5 0 0
5 5 .5 0 0

2 4 6 .0 0 0
8 8 .8 0 0

1 2 2 .7 6 0
5 .2 0 0

1 0 1 .5 0 0
4 5 3 .0 0 0

450 .000
5 4 4 .0 0 0

1 5 1 .0 0 0

060

874.600 100.300 652.500

2 0 .8 0 0

6 .7 0 0

2 4 .2 0 0

7 4 8 .5 0 0

18 .0 0 0

15 .9 0 0

2 1 .0 0 0
24 .0 0 0

6 .8 0 0

3 .3 5 0

24 .2 0 0

2 2 4 .5 0 0

3 .082 .650

1 07 .0 0 0
1 5 2 .0 0 0

1 5 0 .0 0 0

12 .0 0 0

1. 0 2 0 .0 0 0

1.441.000

4 . 5 2 3  6 5 0

3 .2 5 0

55 .0 0 0
9 0 .5 0 0

3 .9 0 0
690

4 8 .5 5 0
5 .8 0 0
7 .1 0 0

14 .700
11 .6 0 0

10 .7 0 0

8 .7 0 0
950

B
650

130 .000

5 .0 0 0
3 3 .2 5 0

3 .595 .210

83 .8 9 5
2 0 8 .3 4 0

4 8 .7 7 5

3 1 .5 7 0
5 .9 0 6

158.297
2 .7 0 9 .2 8 0

126 .587

6 8 .5 7 7
1 .6 0 8 .3 0 0

15 .600
8 .2 8 0

it
67.205 .

119 .1 9 0
3 4 .1 8 8
6 3 .4 4 5

127.188

8 9 .2 9 6
7 1.601

3 .5 7 2
■

2 .0 4 8
m

3 8 8 . 9 7 9

600
B

279
B

1 1 .7 0 0

60i

32.92!

4 .6

100
250

2 2 .1 0 0

5 .1 0 0
M

9 .9 0 0

4.671.041

8 . 2 6 6 . 2 5 1

1.431 .794

850
875

85 .6 0 9

4 9 .5 0 0
B

5 8 .7 0 0

195 .525

1 . 6 2 7 . 3 1 9

-

0 9
0 9

J 32



PÊCHE EN B A T E A U . —  1 9 3 7 .

DESIGNATION

D E S  G E N R E S  D E  P E C H E .

UN ITÉS
de

Q U A N T IT É .

PORT DE BOUC.

QUAN­

T IT É S .

francs.

M A R T I G U E S .

Q U A N ­
T IT É S .

francs.

M A R S E I L L E .

QUAN­
T IT É S .

francs.

AUTRES PO RTS.

f r a n c s .

T O T A U X
DE LA RÉGION  

D E  LA M É D IT E R R A N É E .

francs.

RÉGION DE LA M EDITERRANEE (FRANCE ET CORSE). [Fb.]

Morue.
Islande..................  Rogne.

( H u ile .

G r o e n la n d . . .

Terre-Neuve . .

M o ru e...............................................
R o g u e .......................... .. .................

H u ile .................................................
Morue. ............................................
Rogue.................................................

( H u ile .................................................
Poissons divors de la côte occidentale d’Afrique .
Cabillauds...............................................................................
Merlus ou C olins................................................................
T u rb ots.................................................................................
Barbues...................................................................................
Carrelets ou P l ie s ..............................................................
S o le s . ............................................................................
Congres.....................................................................................
Raies..........................................................................................
Mulets et Bars......................................................................

( salés................ .............. .. .................
frais ....................................................

salés....................................................
frais ...................................................

r e n g s .

Maquereaux. . .

M erlans..............
Sardines..............
Sprats..................
Anchois...............

b l a n c a  o u  g e r m o n s ..............
f r a n c i  o u  t l io n s  ro u g e s

Kilogr.

Idem.
Litre.

Kilogr.

Idem.
Litre.
Kilogr.

Idem.

Litro.
Kilogr.

Idem
Idem

Idem

Idem.
Idem
Idem

Idem
Idem

Idem

Idem
Idem
Idem

Idem
Idem

Idem
Idem
Idem.
I d e m
lile  m .

3

11.0

4 . 0

3 . 0 0 0

1 6 5 . 0 0 0

4 0 . 0 0 0

4 8 . 0 0 0

M

a

«

a

*

0 a

a a

H

a

«

a

a

n

■

a

,»

a

a

■

a

a

a

a

a

a

//

M

a

a

n n n „ a a „

« a 3 9 0 . 0 0 0 2 . 1 6 0 . 0 0 0 a « 3 9 0 . 0 0 0 2 . 1 6 0 . 0 0 0

a a 1 7 0 . 0 0 0 1 . 6 1 0 . 0 0 0 n a 1 7 0 . 0 0 0 1 . 6 1 0 . 0 0 0

n 1 6 0 . 0 0 0 1 . 1 9 0 . 0 0 0 n 1 8 6 . 9 0 0 1 . 4 5 1 . 6 0 0

2 8 0 4 . 7 6 0 1 0 . 8 0 0 1 1 0 . 5 0 0 2 6 . 6 3 2 7 6 3 . 0 3 0 4 9  5 7 0 1 . 0 3 4 . 8 9 0

„ . 2 1 . 5 0 0 2 5 2 . 0 0 0 n n 2 1 . 5 0 0 2 5 2 . 0 0 0

2 0 0 4 . 0 0 0 8 0 0 1 . 6 0 0 5 . 1 7 8 3 8 . 2 2 8 5 9 . 6 4 8 1 7 0 . 0 7 3

6 . 0 0 0 1 6 2 . 0 0 0 3 3 . 3 0 0 6 9 2 . 5 0 0 5 0 . 1 7 5 4 3 2 . 8 9 6 1 2 0 . 5 1 5 1 . 8 2 4 . 3 4 6

5 0 4 0 0 2 4 2 . 5 0 0 1 . 3 6 2 . 0 0 0 6 2 . 3 9 9 4 0 7 . 6 8 5 3 1 3 . 6 4 9 1 . 8 1 2 . 4 7 3

2 . 0 0 0 1 6 . 0 0 0 1 8 8 . 0 0 0 3 7 6 . 0 0 0 3 1 . 3 1 5 1 2 7 . 8 8 5 2 9 9 . 7 5 7 8 7 5 . 3 9 0

4 8 . 0 0 0 8 8 0 . 0 0 0 8 2 . 0 5 0 7 7 2 . 4 5 0 1 1 4 . 1 8 3 1 . 2 8 2 . 7 2 1 3 5 6 . 1 6 3 4 . 3 3 5 . 0 6 . 9

■ a n a a « • »

- a 1 . 3 0 0 2 . 6 0 0 » » 1 . 3 0 0 2 . 6 0 0

. n .. • n n u n

4 . 5 0 0 5 4 . 0 0 0 2 5 4 . 0 0 0 1 . 6 0 4 . 0 0 0 4 7 . 5 2 5 3 Q 4 . 4 6 5 5 1 5 . 4 6 5 3 . 3 0 6 . 4 0 1

1 1 . 0 0 0 1 1 0 . 0 0 0 2 5 0 . 0 0 0 1 . 9 4 0 . 0 0 0 2 8 . 9 0 9 3 0 3 . 2 6 0 3 7 8 . 3 5 9 3 . 2 3 3 . 4 6 1

3 5 . 0 0 0 1 2 5 . 0 0 0 4 0 4 . 0 0 0 1 . 9 4 3 . 1 4 0 5 7 0 . 5 1 1 2 . 2 8 6 . 9 5 0 1 . 6 3 1 . 6 1 4 6 . 4 3 8 . 7 1 8

2 . 0 0 0 5 . 5 0 0 n n » n 2 . 0 0 0 5 . 5 0 0

3 4 0 1 . 0 2 0 1 0 4 . 0 0 0 7 2 0 . 0 0 0 8 . 8 9 8 6 7 . 2 8 0 1 1 7 . 8 3 8 8 0 6 . 1 4 8

n . 17 n a a n " 1
3 2 . 0 0 0 4 9 2 . 0 0 0 1 5 3 . 9 0 0 1 . 3 4 9 . 9 0 0 1 0 8 . 0 2 7 4 4 1 . 5 3 5 4 5 1 . 45G 3 . 5 8 4 . 1 8 6 ('

!*■

o #

Po!«

s a l i c o q n e s  d i t e s  b o n q n o t  e t  r o s c a .
C r e v o l l e a .  .

H o m a r d s ................................................ .......................................................

Langoustes...................................................................................
Langoustes de Mauritanie dite i  langoustes v e r te s .. .
Crabes pouparts ou tourteaux............................................
Crustacés divers.........................................................................
Huîtres plates.............................................................................
Huîtres portugaises.................................................................

M oules...........................................................................................
Coquilles de Saint-Jacques............................................
P éton cles .................................................  .............................

M ollusques d iv e rs ...................................................................
Oursins..........................................................................................
V iolets...........................................................................................

Vers pour appâts......................................................................
Corail.............................................................................................
L ichen............................................................................................
Varech...........................................................................................
Goémon de soude.....................................................................

Pailleule........................................................................................
Sables coquilliers et amendements m arins..................

K ilo g r .
¡ d e m .

Idem
idem
Idem

Idem
Idem
Idem

M ille.
Idem

Hectol.

Nombre.
Hectol.

Idem
Nombre.

Idem  
Kilogr. 

Idem  
Idem  

M. cube. 
Idem  

Idem  

Idem

V a l e u r  t o t a l e  d e s  p r o d u i t s  d e  l a  p ê c h e  i

Saumons..................................................................................
Esturgeons  ......................................................
Aloses...................................................... ................................
Anguilles.................................................................................

Mulots et Bars...........................................................................
Eperlans..................................................................• • « ..............
Poissons divers..........................................................................

p lates.......................................................
portugaises.................. .........................

Crustacés d ivers.................................... ................................ ..
M ollusques d iv ers .................. ................................................
V a l e u r  t o t a l e  des produits de la pêche en étang et

H uîtres.

Kilogr.

Idem

Idem
Idem.
Idem
Idem
Idem.

M ille.
Idem

Kilogr.

Hectol.

V a l e u r  t o t a l e  d e s  p r o d u i t s  d e  l a  p ê c h e  e n  b a t e a u .

2 5 . 0 0 0

1 . 5 0 0

5 . 0 0 0

5 . 0 0 0

2 6 1 . 0 0 0

7 . 5 0 0

7 5 . 0 0 0

8 2 . 5 0 0

3 4 3 . 5 0 0

0 4 . 0 0 0 7 6 8 . 0 0 0

8 5 1 . 1 9 0

8 0 1 . 2 0 0

1 1 0 3 . 8 5 0

2 0 0 8 . 0 0 0

. ,

6 0 1 8 0

a .

1 3 0 1 6 . 0 0 0

• a

• n

• a

3 6 0 . 0 0 0 4 0 . 0 0 0

2 . 5 0 0 1.000
1 . 0 2 5 5 . 7 5 0

* »

• •

• •

• •

•

■ •

2 . 6 9 9 . 8 5 0

u
1 .000 2 0 . 0 0 0

5 0 0 1 0 . 0 0 0

6 5 . 0 0 0 6 5 5 . 0 0 0

5 5 . 0 0 0 1 . 0 5 0 . 0 0 0

n a

2 5 . 2 0 0 3 0 2 . 4 0 0

n "

a «

a a

8 0 1 2 . 0 0 0

2 . 0 4 9 . 4 0 0

4 . 7 4 9 . 2 5 0

. 3 0 4 . 0 0 3

5 0 0

5 0 0

1 1 7 . 4 8 1

1 . 6 1 0

1 . 9 5 4 . 0 0 0

3 6 6 . 0 0 0

9 . 5 0 0

1 2 .000

5 . 3 2 2 .  1 1 4

1 1 . 5 0 0

9 . 5 0 0

3 . 8 0 0 . 7 3 5

2 .0 0 0

3 1 3 . 0 0 0

9 0 . 0 0 0

2 5 . 6 3 5 . 5 3 9

5 9 . 0 0 0

2 6 8 . 0 0 0

3 2 7 . 0 0 0

2 5 . 9 6 2 . 5 3 9

1 . 9 1 4 . 1 7 8

3 . 8 0 0

3 .6 6 6

123 .884

1 .020

1.200

3 . 4 1 9 . 8 2 0

2 . 6 1 0 . 5 5 5

6 5 9 . 8 '

1 6 7 . 7 9

4 3 4 . 2 5 9

9 . 5 1 0

1 5 . 0 5 6

1 2 . 9 1 4 . 1 9 1

3 0 . 4 0 0

1 0 2 . 1 9 4

3 . 0 2 0 . 3 7 2

1 2 . 2 4 0

5 5 5 . 0 0 0

4 4 2 . 8 2 6

4 4 3 . 2 6 5

2 3 . 9 7 6 . 4 2 9

1 . 6 9 3 . 8 3 0

1 . 2 6 6 . 7 1 5

1 . 9 0 7 . 4 1 2

19 .300
2 . 5 7 0 . 8 5 1

7 . 4 5 8 . 1 0 8

3 1 . 4 3 4 . 5 3 7

3 . 7 8 0 . 3 8 8

4 . 3 8 5

3 . 7 4 6

6 1 0

2 4 3 . 4 4 7

2 . 6 3 0

6 0

1 1 . 5 8 0

7 . 3 0 0

3 1

2 7 9

5 . 8 4 5 . 3 6 0

3 . 8 3 2 . 4 3 5

1 . 0 2 5

1 .100
7 5 0

9 3 1 . 1 1 6

5 2 9 . 9 3 5

5 8 0 . 2 9 9

2 4 . 0 0 0

4 1 . 0 8 0

3 7 . 8 4 2

2 1 . 6 4 0 . 0 2 5 '

4 3 . 0 9 0 1

1 0 3 . 3 9 4

1 3 . 3 5 0

6 . 8 8 2 . 5 4 2

1 4 . 2 4 0

1 8 0

7 0 1 . 0 0 0  

3 . 9 5 0  

3 . 1 0 0  

3 2 . 9 2 2  

8 3 7  3 6 6  

8 0 4 . 7 3 5  

5 . 7 5 0

6 3 . 9 8 9 . 0 9 9

2 0 . 8 5 0

1 0 . 8 7 5

2 . 9 9 4 . 2 2 7

6 . 3 0 0 . 0 9 5

«

2 . 6 3 5 . 6 6 2

12 .000

8 7 . 8 7 7

5 . 2 1 1 . 1 5 1

1 7 . 2 7 2 . 7 3 7

8 1 . 2 6 1 . 8 3 6

C4
C*



PÊCH E EN BA T E A U . —  1 9 3 7 .

D É S IG N A T IO N U N I T É S O R  A N . P H I L 1 P P E V I L L E . A L G E R . A R Z E W .

D E S  G E N R E S  D E  P E C H E
de

Q U A N T IT É S. Q U A N T IT É S. V A LEU R . Q U A N T IT É S. V A LEU R . Q U A N T IT É S. V A LEU R . Q U A N T IT É S. V A L E U R .

francs. fr a n c s . fr a n c s . f r a n c s .

REGION DE L’ALGERIE.

Morue.................................................
Islande................. J Rogne..................................................

H u ile ..............................................

¡ M oru e...............................................
R o g u e ...............................................

H u i l e ................................................

! Morue.................................................
Rogae.................................................

H u ile .................................................
Poissons divers de la côte occidentale d’Afrique.
Cabillauds...............................................................................
Merlus ou C o lin s ................................................................
T u rb ots....................................................................................
Barbues...................................................................................
Carrelets ou P lies................................................................
Soles..........................................................................................
Congres..............
R a i e s ........................

M u le t s  e t  B a rs.

H a r e n g s . . . .

Maquereaux.

Merlans . . . . 
Sardines. . . .
Sprats.............
Anchois . . . . 

T h o n s ..............

salés, 
frais . 
salés, 
frais .

b l a n c a  o u  g e r m o n s ,  
franca on thons rou

K-ilogr. - - « u i -

Idem. " - • b ■
Litre. « • B n B

Kilogr. • « a n -

Idem. « " if m •

Litre. . u u B

Kilogr. " • -

Idem. • • •

Litre. » - « •

Kilogr. « - • -

Idem. . « • •

Idem. a « • « *

Idem. H .. - » a «

Idem. . a n " ■ -

Idem. „ a 3 .8 2 0 *22.920 \  R

Idem. 718 1 4.360 3 .0 3 0 ‘29 .3 9 0 6 .1 7 5 135 .8 5 0 2 .5 1 9

Idem. 4 .2 0 0 10 .500 5 .0 7 5 2 5 .3 7 5 B

Idem 4 0 .955 6 1 .4 3 2 9 .2 0 0 2 3 .0 0 0 12 .250 7 3 .5 0 0 1.535

Idem. ■ - 1.250 3 .7 5 0 3 .7 0 0 14 .800 a

Idem. . « « - • . -

Idem. a ■ . - - ■

Idem. 15.015 45 .0 4 5 r. " . «

Idem. • . 71 .195 106 .792 108 .3 3 0 0 4 9 .9 8 0 13 .530

Idem. 14.995 74 .9 7 5 58 .8 6 5 2 9 2 .8 2 5 132 .600 1 .1 9 3 .4 0 0 3 5 .7 3 0

Idem. ‘210 .8 5 0 2 9 5 .Í90 2 3 1 .3 5 0 185 .0 8 0 2 3 0 .0 0 0 2 3 0 .0 0 0 1 80 .5 0 0
Idem. ‘222 .2 5 0 9 7 .9 1 2 . - « n B
Idem. ‘27 .640 27 .6 4 0  *. n - 186 .5 0 0 2 7 9 .7 5 0 18 .5 7 5
Idem. 7 1 . 2 3 5 2 8 4 . 9 4 0 » ■ „ « B
M e m. 3 . 4 2 0 1 5 . 3 0 0 3 3 .]  84 6 4 . 3 7 3 3 5 . 8 0 0 1 9 6 . 0 0 0 7 3 . 8 8 0

K i lojjr. 3 1 8 . 0 1 0 1 . 1 2 0 . 8 0 0 3 0 0 . 5 0 0 1 . 2 0 2 . 0 0 2 1 . 0 2 4 . 0 0 0  1 0 . 0 5 6 . 0 0 0 0 0 4 . 4 1 7
idem. 1 . 0 4 0 5 . 2 0 0 n » 2 0 3 . 6 0 0 1 . 8 3 2 . 4 0 0 15.505
Idem. . . 5 9 .5 5 0 2 3 8 . 2 0 0 « - -

Idem. n n « ■ ■ ■ n

Ulem. 3 .1 7 2 79 .3 0 0 3 .5 6 0 4 2 .7 2 0 9 .2 0 0 2 7 6 .0 0 0 139

Idem. - « ..

Idem. . « - * »

Idem. ■ s * »

M ille. . ■ • n

Idem. ■ « «
Hectol. . « .

Nom lire. . 2 .5 0 0 10 .000 «

Hectol. • • • B

Idem. ■ » « ■ a

Nombre. . 48 .0 0 0 8 .0 0 0 a 0 a

Idem. . ■ * - ■

Kilogr. > ■ • -

Idem. ■ 1 .145 2 9 6 .2 5 0 •

Idem. . •

M . cube. . • •
Idem. - M

Idem. . * S u

Idem. • ■ - a B

2 .1 2 2 .2 4 4 2 .4 0 6 .8 8 2 U .5 8 6 .8 7 5

Kilogr. » n ■ B

Idem. ■ u B

Idem. • B

Idem. • ■ a

Idem. ■ II a

Idem. ■ ■ *

Idem. . • B

M ille • ■ R

Idem. ■ « ■ B B

Kilogr. ■ ■ B N a B

Hectol. ■ » a B

2 .1 2 2 .2 4 4 2 .4 0 6 .8 8 2 11.586.8*26

50 .3 8 0

3 .0 7 0

40 .5 9 0
2 1 4 .3 8 0
3 6 1 .0 0 0

u

37 .1 5 0

Ce
0 5

gri*c»......................................................
t a l i c o q u e s  d ite s  b o u q u e t  e t  r o s e a .

Crevettes. .

Homards......................................... ...........................
Langoustes................................................................................ ..

Langoustes de Mauritanie ditei  langoustes vertes. . ,
Crabes pouparts ou tourteaux....................................... ..
Crustacé? divers...................................................................... ..

Huîtres {d ates......................................................................... .
Huîtres portugaises............................................................... ..
M oules.................................................... .....................................

Coquilles de Saint-Jacques.................................................
P éton cles.....................................................................................
M ollusques d iv ers ............................................... ...................

Oursins..........................................................................................
V iolets...........................................................................................
Vers pour appâts......................................................................

Corail.......................... ................................................................ ..
Lichen. . . ...................................................................................
Varech..........................................................................................

Goémon de soude.....................................................................
Paillen le ........................................................... ...........................
Sables coquiliiers et amendements m arins..................

V a l e u r  t o t a l e  des produits de la pèche en m er .. .

Saumons.......................................................................................
Esturgeons..............................................................................

Aloses............................................................................................
Anguilles......................................................................................
Mulets et Bars...........................................................................
Eperlans.......................................................................................
Poissons divers...........................................................................

Huîtres
plates...........
portugaises.

Crustacés divers.......................................................................
Mollusques d iv ers ....................................................................

V a l e u r  t o t a l e  des produits de la pêche en étang et 
en rivière ...................................................................... ....

V a l e u r  t o t a l e  d e i  p r o d u i t s  d e  l a  p è c h e  e n  b a t e a u ,

4.072.085

1 2 4 . 0 4 0

3 .4 7 5

6 .1 0 1 .6 9 0

6 . 1 0 1 . 6 9 0

OJ
- J



PÊCHE EN B A T E A U . —  1 9 3 7 .

DESIGNATION
D E S  G E N R E S  D E  l ' E C U  E .

UNITÉS
dp

Q U A N T IT É .

N E . A U T R E S P O R T S . TOTAUX
DE LA  RÉGION DE L ’ A L G E R IE .

TOTAUX GÉNÉRAUX
DB I.A  FRANCE ET DE L ’ A I.G K IU K

V A LE U R . Q U A.VIITF.S . V A LE U R . Q U A N T IT É S . V A L E U R . Q U A N T IT É S . V A L E U R .

fr a n c s . fr a n c s . fr a n c s . f r r n c s .

REGION DE L’ALGERIE. (»*»

I »In

G r o e n la n d .

T e r r e - N e u v e . . .

Morne .........................................
Autres produits..................................

H n ile ......................................................
M o ru e.......................... .. .......................
Autres produits..................................

H u ile ......................................................
M orue......................................................
Autres produits..................................

H u ile ...............    .
Poissons divers de la côte occidentale d’A friq u e.. . .

Cabillauds . ' ...............................................................................
Merlus on Colins.....................................................................

T u rb ots........................................................................................
Barbues............................................................................... » . .
Carrelets on P l ie s ...................................................................

Soles...............................................................................................
Congres.........................................................................................
Raies...............................................................................................
Mulets ol Bars............. .............................................................

saléî
Harengs

K ilo g r . 

Idem. 

L itr e .  

K ilo g r .  

Idem. 
Litr«*. 

K ilo g r .  

Idem. 
L it r e .  

K i lo g r . 

Idem  
Idem. 

Idem. 

Idem  
Idem  
Idem  

Idem  
Idem. 

Idem  
Idem  

Idem  
Idem  

Idem. 
Idem  

Idem  
Idem  
Idem

' * *

» . »

- • -

»

. . •

- • •
- « •
• - «

• • ■
• • *

136 .1 7 0 102.127 136 .170
• - a

. . 3 .8 2 0
10.857 193 .6 7 6 27.811
2 .104 6.071 14 .8 7 9

2 6 6 .5 4 6 8 4 4 .3 8 2 4 9 4 .2 3 6
7 .365 5 4 .2 8 5 19.815

- * »
« • a
. • 15 .0 1 5

2 3 6 .5 6 5 7 0 0 .8 2 2 4 9 9 .4 2 0
1 .1 4 5 .8 2 4 6 .1 1 4 .7 7 0 1 .863 .214

4 .0 6 5 .9 4 9 4 .1 6 1 .1 3 1 4 .9 4 4 .9 4 5
9 4 7 .9 0 0 4 7 5 .2 0 0 1 .1 7 0 .1 5 0

5 .7 7 0 .6 3 0 6 .0 5 1 .4 6 0 6 .0 4 4 .7 7 0
1 .000 1 .500 72 .2 3 5

3 B 2 .170 ^ 33 4 4 ^ 5 0 4

102.127

22 .920
501 .336

4 9 .5 4 6
1 .2 5 1 .0 0 9

117 .835

7 .935
5 .9 1 2
0 .3 9 8
5.091
2 .8 0 0
8 .4 0 0
8 .4 2 9
4 .2 6 5

0 .5 2 0
4 .1 5 6
4 .647

3 .1 7 2
2 .093
4 .885

8 .1 2 3
3 .198
1 .923
9.811
8 .262
6.727

5 .860
2 .939
7.993
5.000
5.185
8.562
2 .5 1 5
¿.920

C *
OC

45 .045
6 9 .8 0 0 139 .600 1 .637 .784

475 .200 1 0 .2 6 6 .3 5 0M e r la n s 2 .3 7 6 .0 0 0

26 .295 32 .9 7 0 5 .265 .371
5 7 3 .1 1 2

41 .470 5 1 .8 3 7 (j.4 47 .837
286.440 
PAO.SOII l l . o

20.180.'il 1-9.801.Ol .309.021

3 .0 0 6 .8 9 1  
263 .9 5 7  
571 .5 6 3  

1 .209 .7 2 2  

3 2 1 .7 6 0  
2 .2 9 6 .0 3 8  

1 .3 2 7 .1 3 9  

195.335  

194.000  
270 .1 1 2  

3 .8 9 7 .8 0 9  
3 3 .0 2 2  

116 .219  
6 .1 4 9 .7 1 0  
3 .S 3 2 .4 3 5  

15.640  
1.295  

459 .9 0 0  
211 .713  

254 .094  
46 .207  

143.195

a.107.321
2 4 8 . 8 9 4  

3 4 .9 4 3  
140 

3.907

1/1.180.372
1 . 2 1 3 . 3 3 7

161.505  
2 .8 0 0  

7 7 .8 3 9

1.052.095
5 8 5 . 5 5 0  

4 2 . 1 2 0

900  
50 .0 2 5

Kilo« 590.030
6 3 0 . 3 3 9  

9 6 .8 3 3  
290  

23 .313

;760¿577 1 0 . 5 7 2 .1 (3 7 .3 0 0
C r o v e . t l o * 441 .8 2 o 2 .r,s'i2.3 i»)â n e s  dites b o u q u e t  e t  ro se s

3 .7 0 0 1 0 . 4 6 ')H o m a rd s
5 2 9 .3 5 9 27 .5033 .335L a n g o u s te s

4.874L a n g o u s te s  d e  M a u r ita n ie  dites l a n g o u s te s  v e r te s  

C r a b e s  p o u p a r ls  o u  to u r te n u x  

C r u s ta c é s  d i 

H u îtr e s  p la te s  

H u îtr e s  p o r tu g a is e s  

M ou!

C o q n i l lc s  d e  S a in t -J a c q u e s  

P é to n c le s  

M o llu s q u e s  d iv e r s  

O u r s in s  

V io le ts

V ers p o u r  a p p â ts  

C orail 

L ic h e n  

V arech

G o é m o n  d e  s o u d e  

P a i l le u le

S a b le s  c o q n i l l io r s  e t  a m e n d o m o n ts  m a r i n s .

V a l e  u n  t o t a l e  d e s  p r o d u i t s  d e  la  p è c h e  e n  m e r

4.653
4 .500 19.0004.50 1 9 .0 0 0

399Mille.

7.131l i e i  tol

2.500 10.000 3.583N o tu b

1.679Hectol

17 .250 1.4063 .4 5 0

96 .000
3 .4 5 0 17.250

4 .8 0 0 1 2 .S 0 0N o m b r e 48 .000

416 .2 5 0120.000 1.295

1.852M . c u b e

4.322

2.397

1.089.41862 .9 5 3 .7 5 83 5 .8 1 3 .3 6 04 . 8 0 6 . 7 2 7

1.001 
5 5 .4 5 0  
2 2 .2 8 3  

169 .850  
1 .0 2 4 .7 3 9  

644 .314  

4 .075  
8 9 4 .5 5 9  

2 4 .2 5 0  

4 6 3 .1 0 0  
6 4 .0 3 8  

5 2 .8 1 5

5 1 .9 4 5  
1 .1 8 5 .6 0 8  

160 .880  
1 .9 3 7 .5 2 5  

3 .5 8 1 .3 7 7  
7 .3 S 6 .2 8 5  

42 .2 2 0  
4.323 .711  

5 4 .5 0 0  
10 .6 2 5 .0 0 0  

156.344  

5 .4 4 1 .7 3 3

C a v ia r  

S a u n io n s  

E s tu r g e o n s  

A lo se  

A n g u ille *

M u le t s  e t  B a r s  

Ë p e r la n  

P o is s o n s  d iv e r s

j p la te s  

p o r tu g a is e s

C r u s ta c é s  d iv e r s  

M o llu s q u e s  d iv e r s

7 .000 0.5007 .00 10.50
M ille .

H u îtr e s

H e c to l .

V A L E u n  t o t a l e  d e s  p r o d u i t s  d e  la  p ê c h e  e n  é t a n g  e t  

en  r i v i e r e 12.12 3 4 .947 . 281 2 . 1 2 5

1.124.365.2946 2 .9 6 5 .8 8 3V a l e u r  t o t a l e  d e s  p r o d u i t s  d e  l a  p è c h e  e n  b a t e a u . 4 .8 1 8 .8 5 2 3 5 .8 1 3 .3 6 0
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IV. —  PRODUCTION. (Suile j

PÊCHE À PIED.
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RÉGAPI

1

DÉSIGNATION D E S PRODUITS PÉCHÉS.

UNITÉS

de
Q U AN TITES.

MER DU NORD

Q U A N T IT É S .

E T  MANCHE.

VALEUB.

fra n cs.

Harengs frais.................................................................................................... Kilogr. 7 2 .1 7 5 209.960

Maquereaux frais............................................................................................ Idem. •205.575 949.888

S ard in es........................... .............................................................................

Poissons d ivers..................................................................................... Idem. 2 5 0 .3 1 5 1.370.412

i g r is e s ............................................................................... Idem. 121 .035 789.064
Crevettes. . . .  <

( snliroques dites bouquet et roses........................... Idem. 2 0 .4 1 0 363.985

Hom ards et langoustes................................................................................ Idem. 5.597 95.767

Crustacés d iv e r s ..................................................... .. . . . . . . . . . Idem. 4 5 .5 7 5 179.280

i  plates................................................................................. Mille. 25 20.500
H u îtres...........<

( p ortu ga ises..........................................................  . . . I d e m . - ■

M o u les................................................................................................................

Coquilles d e  Saint-Jacques.......................................................................... Nombre. 5 .7 0 0 6.050

M ollusques d ivers.......................................................................................... H ectol. 148 .688 1.927.927

43 .0 0 0

V iolets.. . ............................................................................................................................................

Vers pour appâts............................................................................................ Kilogr. 181 .707 762.912

L ichen .....................................................................................................................................................................................

V arech, goém on, p a illu u le .................................................................................................................. Mètre cube. 3 7 5 .8 3 0 1.472.775

Sables coquilliers, am endements m arins ....................................................................... Idem. 180 .1 5 9 1.024.850

Sau m on s............................................................................................................

T o t a u x ...............................................................................

Nombre de nécheurs.......................................................  .............

,

143 —

t u l a t io n .

OCÉAN. M ÉDITERRANÉE. ALGÉRIE.
TOTAUX

POUR LA FRANCE ET L ’ ALGÉRIE.

I q u a n t i t é s . V ALBUH. QU A N TITÉ S. VALEUR. Q U A N T IT É S. VA LEU R . Q U A N T IT É S. V A LE U R .

f r a n c s . f r a n c a . f r a n c a . f r a n c a .

- - - ■ 7 2 .1 7 5 2 0 9 .9 6 0

7.874 2 7 .1 1 4 - ■ * 2 1 3 .4 4 9 9 7 7 .0 0 2

167.694 258 .591 « ■ n ■ 1 97.994 300 .091

355.180 2 .1 7 8 .6 3 5 500 7 .5 0 0 n a 6 0 5 .9 9 5 3 .5 5 6 .5 4 7

91.735 3 9 7 .5 0 0 • ■ ■ 2 1 2 .7 7 0 1 .1 8 6 .5 6 4

15.140 2 9 2 .3 0 0 • ” 35 .5 5 0 G 56.285

2 .848 2 2 .6 4 0 n ' 8 .4 4 5 118.407

34.945 140 .440 M ■ 80 .5 2 0 3 1 9 .7 2 0

2 .970 70 .6 2 0 - * 2 .995 91 .1 2 0

573.560 1 1 .4 6 0 .5 0 0 ■ ' * 5 7 3 .5 6 0 1 1 .4 6 0 .5 0 0

21.875 3 .0 0 9 .9 1 2 ■ " n 6 9 .3 1 6 3 .6 8 8 .2 6 2

278.980 6 6 9 .5 5 2 < • ■ 2 84 .6 8 0 6 7 5 .6 0 2

124.860 1 .6 1 0 .2 4 2

48 .0 0 0 12 .000
.

m

M

M

2 7 3 .5 4 8

91 .0 0 0

3 .5 3 8 .1 6 9

16 .640

* - ■ ■ 0 ■ *

1.530 14 .900 « • ■ ■ 182.237 7 77 .8 1 2

27.000 5S.U00 ■ ■ « 2 0 2 .9 5 0 2 8 2 .7 9 0

182.624 1 .647 .961 ■ ■ 5 58 .2 5 4 3 .1 2 0 .7 3 6

59.400 4 1 6 .2 5 6 ■ " 239 .5 5 9 1 .4 4 1 .1 0 6

280 7.000 ■ ■ 1.7*20 3 6 .7 5 0

2 2 .2 8 2 .1 6 3 19 .500 3 2 .4 5 4 .0 6 3

27.054 35 - 56.721
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o s t r íJ CÖLTURE . JHuitrea plates.)

Quantités et valeur des produits récoltés. dgs étaiUssements et des hancs

É T A B L I S S E M E N T S  OSTKI
COLES. B A N C S  N A T U R E L S .N O M B R E

NOMBRE¿L B V A O E , ENGRAISSEMENT 

ou afiinoge.
NOMBRE

PORTS OU SYNDICATS.

Superficie.
Quantités. Valeur. délivrés. Superficie. Quantités. Valeur. Superficie. Quantités. Valeur.

Quantités.

m ille.m ille. raille. m ille.

¡.5003 0  00  00Le Havre

850 595 .(7 00  004 00  00Cancaie 14 00 00 5 2 .5 0 0

5005 61 38Paimpoi. 5 61 38 300 45 .0 0 0

360.C40 00  00Morlaix 5 .0 0 0

360.5 86  584 2 .0 0 0L’Aberwrach 16 19 120 .0 0 0

1003 4  01Plouguerneau. 

P lou gaste l. . .  

Le Faou..........

100

00 00 1 .300 305.5001 3 .0 0 0

5 .5 0 09 0 0  00
1 .0 0 0

5 0  00Audierne

16 .8 0 01 15  3 0Concarneau

8 0 .0 0 0350Doëlan. 12 00 00 7 .2 5 0 7 0 .0 0 0
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CULTURE. ( Suite.)

Q u a n t i té s  e t v a l e u r  d es p r o d u i t s  réco ltés. — Superficie d e s  é ta b l i s s e m e n ts  e t d e s  b a n c s .  (Su ite .)

É T A B L I S S E M E N T S O S T R É l I c o l e s . N O M B R E B A N C S  N A T U R E L S . .

■ d e N O M B R E
N O M B R E

D E M I-É L E V A G E .
ELEV A G E , ENGRAISSEMENT

E X PÉ D IT IO N C E llT I- de
CLA SSÉS. NON C L A SSÉ S.

o u  a lu n a g e . D 'A T T E S -

P O R T S  O U  S Y N D I C A T S . n r
DU PLICA TA T A T ltm

P r o d u it*  r é c o l t é s . do

S u p e r f ic ie
--------------------- S u p e r f ic ie . Q u a n t ité s . Valeur. S u p e r f i c ie . Q u a n t ité s . V a le u r . s a lu b r it é d é l iv r é s . S u p e r f ic ie . Q u a n t ité s . V a le u r . S u p e r f ic ie . Q u a n t it é s . V a le u r . d é l iv r é e s .

d e s  p a r c s .
Q u a n t it é s . V a le u r . d é l iv r é s .

h .  a .  c . m i l l e . h .  a .  c . m i l l e .
à

b. a. c . m i l l e . h .  a .  c . m i l le . h .  a .  c . m il l e .

E t e l ............................................................................................................................. H .. * 275 00  00 145 .900 2 5 .ooo.noi 3 00 00 1 .100 5 0 0 .0 0 0 • N - * M - • « *

La T rin ité-sur-M er ............................................................................. 1*2 00  00 100 .0 0 0 3 .0 0 0 .0 0 0 6 5  00  00 3 .5 0 0 1.200.00C 8 00 00 1 .000 8 0 0 .0 0 0 ■ ■ - ■ ■ ■ • »

Auray ............................................................................................ ......................................... 05  00  00 74 .0 0 0 1 .8 0 0 .0 0 0 83 00  00 14.000 9.200.00C 71 00 00 6 .4 0 0 2 .5 0 0 .0 0 0 78 34.591 (a) 2 3 2  0 0  00 » U
■ » •

Larm or-Baden ...................................................................................................... « 3 .0 0 0 2 .5 8 0 .0 0 0 - 8 .0 0 0 3.860.00« • 8 .0 0 0 3 .8 4 0 .0 0 0 " * ■ «
u

’ ■ ■ * ■

Ile-aux-M oines ..................................................................................................... « - - 31 00  00 3 1 .0 0 0 6 .200.001 18 00 00 13.500 5 .7 6 0 .0 0 0 12 17 ■ ■ • < " U a

Séné .......................................................................................................................................... - * » 4 50  00 80 26.001 2 s:» 00 60 2 4 .0 0 0 ■ ■ (a) 32  00  00 « • 303 70 00 * n a

Sar/.eau .................................................................................................................. 18 00  00 5 .5 0 0 0 6 0 .0 0 0 22  00  00 7 .0 0 0 1.680.0« i 3« 00 O0 3 .0 0 0 1 .5 0 0 .0 0 0 ” a • * • » ■ ■ *

D am gan ................................................................................................................. « - « 80 00  00 2 2 .0 0 0 6.600.0« 1 32 00 00 1 6 .0 0 0 6 .4 0 0 .0 0 0 • n (a) 40  0 0  00 80 32 .0 0 0 ■ " ■ ■

Le C roisic .......................................................................................................... - • - 6 00  00 2 .9 4 5 176.7« 1 00 00 727 3 2 7 .1 5 0 0 2 1 .9 2 5 • ■ • « • • ■

N oirm outier ..................................................................................................... » - 4 00  00 7 3.501 4 00 00 7 5 .2 5 0 ■ n ■ ■ " ■ ■ ■ »

Cháteau-d'Oléron ............................................................................................ 55 05 30 2 .1 2 9 3 1 9 .3 5 0 4 34 52 390 136.5« • 157 9 4 6 .8 0 0 • • “ " ■ “ • "

M arennes ........................................................................................................................ » « - 98 00  00 2 .0 0 0 2 .000.0« i5 00 00 2 .3 0 0 2 .3 0 0 .0 0 0 608 54-2.850 " • ■ ■ • ■

La T rem blade ....................................................................................................... » - ■ 160 00  00 2 .2 0 0 900.001 9 1)0 00 2 .0 0 0 2 .0 0 0 .0 0 0 * ■ * - ■ * - ■

Ares.......................................................................................................................................... 10 11 74 11 .3 0 0 791 .0 0 0 23 52  68 2 9 .5 1 6 5.903.20' 1 00 00 7 .6 2 5 1 .9 0 6 .2 5 0 67 120 .750 (6) ■ * " • ■

Gujan-M eslras.............................  ........................ 7 51 1*2 36 .2 8 5 2 .5 3 9 .9 5 0 8  19 78 2 3 .4 0 0 4.680.011 “ 4 21 00 6 .4 6 0 1 .6 1 5 .0 0 0 127 192 .050 (4) « » « ■ ■

La T e s te ..................................................................... 9  81 79 16.000 1*. 1*20.000 17 43 37 2 1 .0 0 0 4.200.00 ; 1 00 00 24 .5 9 4 6 .1 4 8 .6 5 0 U l 156.625 » " ■ » " «

B ayonne. ......................................................................................................................... » » • 90 00 2 5 0 42.50 n - • ■ a • " ■ • • ■

B o iu ig u e s .................................................................................................................... » • • 5 51 65 443 90.7-3 5 51 65 439 2 8 1 .0 5 0 1 .257 " ■ ■ » • * *

M èze ........................................................................................................................................ " • • 57 00 470 208.00 • ' * • • * m • •

T o t a u x ................................................................ 2*20 29  44 248 .2 7 4 1 2 .9 5 1 .6 0 0 957 30  97 3 7 5 .1 3 9 66.514.6! 279 36 22 111.534 39 .9 7 6 .1 5 0 10.264 1.142 .208 304 00  00 80 32 .0 0 0 303 7 0  00 ■ ■

N o n  e x p lo i t é s  en 1 9 3 7 .

i/1 Dans c e s  chiffres sont compris le s  certificats d e  sa l ib r i le  e t  le s  i u p lic a ta  d é l iv r e s  p o u r  le s  b u it r e s  p o r tu g a is e s .

Nota . —  D a n s  l e  q u a r t ie r  d e  la  T r e m b ia d e ,  il n ’y p lu s  d e  p arcs à h u ît r e s a fier té*  u n iq u e m e n t  à  la  c u ltu r e  d e  l ’hu ître  pljlf
r raison Je S0I p e t it  n o m b r e  e l l e  e s t c u l t iv é e  d a n s  le s  p a rc p lu s  s p é c ia le m e n t  a f le c té s lu p o r tu g a is e .
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O S T R É I

Quantités et valeurs des produits récoltés. —

P O R T S  O U  S Y N D I C A T S .

É T A B L I S S E M E N T S O S T R ÉI

D KMI-ÉLKV AGE.
ÉLEVAGE , ENGRAISSEMBNT 

ou affinage.

Superficie

des

parcs.

Produits

Quantités.

récoltés.

Valeur.
Superficie. Quantités. Valeur.

1.. a. c. m ille. francs h. a. c. nulle. francs.

B o  ulogne-sur-Mer.................................................. 3 75 00 137 .800 55.120

Le Croisic................................................................ .. » « 9 50  00 15 .000 300.000

N oirm o u tier .......................................................... „ n « 3 40 55 5.500

Les Sables-d'Olonne............................................ 26 72 39 912 165 .000 9 00  83 1 3 .4 7 5 610.000

L’Aiguillon-sur-M er............................................. „ ,i » 30 00  00 5 .0 0 0 600.000

La Rochelle............................................................ 320 00 00 5 0 0 .0 0 0 5.000.001) 47 00  00 7 0 .0 0 0 7.000 000

Saint-Martin-de-Ké............................................... 14 01) 00 1 /1.000 8'i 0 .0 0 0 20 80  00 17.000 1.7 00.000

La F lo tte .................................................................. 37 10 4 0 30 .0 0 0 1 .8 0 0 .000 42 80  00 2 5 .0 0 0 2.500.000 B

F o u r a s...................................................................... 0 15 00 8 .0 0 0 150 .000 2 20 00 260 25.000

Port-des-Barques.................................................. 4 5 00  00 3 .000 35 000 21 00  00 5 0 .000 750.000

Château-d'O Iéron................................................ 80S 08 07 3 7 8 .6 1 5 11 .358 .450 27 20 33 125 .5 1 0 13.178.550

Marennes.................................................................. 1 875 000

La ïren ib la d e ........................................................ 100 00  00 95 .0 0 0 2 .3 7 5 .0 0 0 160 00  00 130 .000 15.GOO.OOO

Pau i lia e ......................................................................................... „ n « 14 00 00 15.000 1.200.000

Ares................................................................................................... 01 67 00 93 .0 0 3 5 .5 8 5 .6 0 0 180 01 50 152 .460 12.196.800

Gujan-M estras........................................................................ 11 'i 01 00 l/i'i .0 0 0 8 .6 4 0 .0 0 0 232 40 00 3 8 8 .2 7 5 31.062.000

Arcachon ...................................................................................... 11'i 28 51 3 0 0 .0 0 0 1 .8 0 0 .0 0 0 25 9  10 15 4 3 3 .0 0 0 34.640.000

Bayonne......................................................................................... « 1 90  00 600 75.000

B m m g ties ...................................................................................
” * " ' 9 1.500

T o t a u x ........................................................... 2.177 76 61 1 .6 4 1 .6 2 0 3 0 .6 2 4 .0 5 0 1 .4 0 5 9 9 2 7 1 .793 .4  44 149.624 i 70

(a ) D ansc.es e li i  l ir e s  s o n t  c o m p r is  le s  c e r t i f ic a t s  d e  sa u h r i t é  e l  le s d u p lic a ta  d é ivrés pour les huîtres plates.

—  15 3  —

C U L T U R E .

Superficie des établissements et des bancs.

C Ü L E S. N O  M- 
BRE

N 0  M-
B A N C S  N A T U R E L S .

N O M ­

e x p é d i t i o n .

de
CER TIFI­

CATS

B RE

de CLASSÉS. NON CLASSÉS.

BRE

D’ ATTES­

Superficie Quantités. Valeur.

de

salubrité
délivrés

CATA

délivrés. Superficie. Quantités. Valeur. Superficie. Quantités. Valeur.

TATIONS

délivrées.

1. . ' m ille. francs. h. a .  c. m ille. (ranos. h .  a. c. m ille. francs.

„ 1 . «

9 50 00 6 .7 6 7 1 .3 5 3 .4 0 0 » » « » - - - ■

3 40 55 13 .750 « « t « « « •

3 00 00 1.500 180.000 81 • - » - » • -

« - » « ■ - ■ - - « -

9 00 00 1 .500 1 .5 0 0 .0 0 0 4 7 .0 1 0 • 70 00  00 2 0 0 .0 0 0 2,000 .000 45 00  00 50 .0 0 0 30 .0 0 0 ■

81 50 00 18 .000 2 .7 0 0 .0 0 0 n 15.752 » « « 18 00  00 50 2 .5 0 0 "

21 00 00 1 1 .0 0 0 1 .6 5 0 .0 0 0 » • - - • 14 0 0  00 110 5 .5 0 0 "

1 75 00 9 00 100.000 » " 500 00 00 40 .0 0 0 8 0 0 .0 0 0 « « • •• «

18 00 00 2 .0 0 0

32 .0 5 7

2 8 0 .0 0 0

4 .4 8 5 .4 0 0

* " 225 0 0  00 5 .0 0 0 2 2 5 .0 0 0 * " "

75 (10 00 150 .000 18 .7 5 0 .0 0 0 • ■ - » « • « - «

9 00 00 2 1 5 .0 0 0 2 5 .8 0 0 .0 0 0 27 1 .250.893
(«)

594 00  00 400 .000 9 .000 .000

15 00  00 15 780 3 3 8 .0 0 0

1.000

1 00 50 

4 21 00

3 7 .5 2 0  

6 4 .9 5 6

4 .8 7 7 .6 0 0

7 .7 9 4 .7 2 0

67

127

120.750
(“ )

192.050

• " " • “

1 00 00 79 .084 9 .4 9 0 .0 0 0 1 1 1
M

156.625
M

" " "

u ;

" n

7 .5 0 0 2 .4 2 5 " " “ " " "

'

253 99 40 6 2 7 .8 3 9 7 7 .6 2 7 .2 9 5 4 7 .4 2 7 1.736.070 1 389 00  00 6 4 5 .0 0 0 1* 2 .0 2 5 .0 0 0 92  00  00 6 5 .9 4 0 8 4 6 .0 0 0 1 .000

—______
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Mytiliculturt E ci autres coquillages.

m y t i l i  I I  C U L T U K E . AUTKES COQUILLAGES

SYNDICATS OU POKTS Il ARCS N ATU R ELS. BOUCHOTS C ULTURE À P L A T .

IU A N T IT É S .

Superficie. Quantités. Valeur.
Longueur

[ et surface. Q uantités. Voleur. Superficie. Quantités. Valeur.

Ii. a. c. liectol. francs. mètres. hectol. francs. h a hectol. francs. liectol. francs.

Le Havre......................................................................................... u 282 .0 0 0 183 .300
Hon fleur.............................................................................  . . . . 3/1 00  00 75 .0 0 0 1.200 .000 a u u U „
TrouviUe.......................................................................................... 25 00 00 12.000 3G.000 n n B u n „ „
C ourseu lles.................................................................................... 17 00  00 G0.000 1.500.000 ■ o „ B

Grandcam p.................................................................................... 2 0 0  00  00 e I „ 3 24 00 „ 4 .5 0 0 9 0 .0 0 0
Le Vivier-sur-M er........................................................................ a , 15 .000 6 7 5 .0 0 0
Paim pol............................................................................................ . « u • „ n » 800 73 .9 0 0
Plevennn.......................................................................................... « • II „ n „ « n n 700 1 3.000

. a Il II I1* 18*30 228 4 4 .7 0 0 „ „ . . ,
Doëlan.......................................... .................................................... 8 00  00 200 4 5.000 a 2 00 50 15.000 . a
L o r ie n t .......................................................................................... „ . u a r 1 37 50 160 13.000 M a

U u u H u u a u 6 2 .4 0 0
S e n e ............................................................................................... I. I. n „ „ „ „ a 80 4 0 .0 0 0
Sarzeau.......................................................................................... .. 525 31.500 •' „ . 12 00 00 2 .5 0 0 150 .0 0 0 125 3 8 .7 5 0
Damgan......................................................................................... 10 50  00 6 6 .2 0 0 1 324.000 6.000® 10.100 6OG.000 36 00  00 45 .0 0 0 1 .5 7 6 .0 0 0 2 .5 2 0 756 .0 0 0
La Turballc.................... ............................................................... l'i 00  00 310 23.250 i 8*179*00 950 7 1 .2 5 0 15 00 00 420 3 1 .5 0 0 9 6 .4 0 0
Le C roisic ........................................................................................................................................... 100 00  00 575 8.625 9.836® 3 .9 5 0 1 9 7 .5 0 0 140 08 59 44 .5 1 0 1 .5 5 7 .8 5 0 1.307 52 .2 8 0
Saint-Nazaire .......................................................................................................................... 20 0 0  00 915 45.750 „ „ „ „ .. „

Pornic ........................................................................................................................................................ 25 0 0  00 5 .5 0 0 93.500 , „ 500 3 5 .0 0 0
Noirm outier ..................................................................................................................................... 52 OG 00 /i 5 .0 0 0 460.600 H H „ f, 141 5 8 .5 7 5
Saint-G illes-sur-V ie ..................................................................................................... 5 00 00 , 1.000™ 200 12 .000 63  00 550 33 .0 0 0 480 2 4 .0 0 0
L'Aigu dlon-su r-M er ..................................................................................................... „ . 85.000® 11.500 8 6 2 .5 0 0 „ 3 .0 0 0 120 .0 0 0
La R ochelle ...................................................................................................................................... 5 0 0  00 00 1 .500 60.01)0 339.000"* 8 0 .0 0 0 6 .0 0 0 .0 0 0 , 500 5 0 .0 0 0
Ile de Ré ................................................................................................................................................ „ „ 100 11.000
La M otte ..................................................................................................... « 20 1.400 H „ • u 120 13 .200
Fouras .................................................................................................................................................. 110 00  00 1.200 72.000 6 9 .2 0 0 “ 3 0 .0 0 0 2 .5 0 0 .0 0 0 „ n 25 2 .5 0 0
Pori des Barques .................................................................................................................. l/i 0  00  00 50 1.200 180® 1.800 140.000 n n 70 2 0 .0 0 0
O iero n ................................................................................................................................................. 30 00  00 '1.000 140.000 30 .640“ 18.000 6 3 0 .0 0 0 n a 3 .0 0 0 9 0 .0 0 0
Marennes.......................................................................................................................................... 110 00  00 5 .0 0 0 175.000 2 8 .5 0 0 “ 6 .5 0 0 2 6 0 .0 0 0 „ a 950 6 0 .0 0 0
L a  ’1 rernblade............................................................................
Pauillac.........................................................................

87 00  00 3 0 .0 0 0 600.000 „ .. „ •« » » ■
50  00 00 „ u n 51 0 4 0 .8 0 0

„ 1 .889 75 57*2 n 5 35  55 4 .1 4 3 2 5 7 .1 5 0 4 .525 794 .517

3 00  00 5 .7 4 0 717.120 97*00 680 23 .9 0 0 „ „ „

Saint-Louis-du-R hône..........................................
La Seyne ....................................................................................................

• 200 10.000 ■ •
8  21 00 1 .2 0 0 .0 0 0 1 .4 0 0 .0 0 0

• -

T ou lon ........................................................................................................... a « U ■ 8 .0 0 0 5 4 5 .0 0 0 » a
Oran........................................................................

" *

'

360 2 7 .0 0 0

T o t  a i ........................................................................... 1.495 02 06 315.82'i 0 .619.917

Surlaco
91* 9H ' 27 1 45.908 1 1 .357 .850 221 91 64 1 .3 0 5 .6 9 3 5 .6 0 5 .5 0 0 3 2 2 .9 7 8 3 .4 8 4 .6 2 2

1..... ..

569.356“
-
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R É S E R V O I R S  À P O I S S O N S  

ET 4  C R U S T A C É S .



PÊCHES 
M

ARITIM
ES. 

 
 

1
q37. 

 
J. 

3G
898-38.

Réservoirs à poissons et à crustacés.

RÉSERVOIRS A CRUSTACÉS.R E S E R V O I R S  A P O I S S O N S

QU AN TITES ET  V ALBUR 

des produits entreposés
Q U AN TITES ET  VALEUR

des produits entreposés.1>0 H T  S O U S Y N D I C A T S . NOMBRENOMBRE

V a le u r sValeurs Quantités.Quantités. é ta b l i s s e m e n t s .établissements.

3 6 .8 0 0  

275 .0 0 0  

5 .0 0 0  

1.300  

750  

1.600  

14.500  

22.000

Î30.0Ü0

9 2 5 .0 0 0

4 0 .0 0 0  

2 8 .5 3 0

1.300

20.000

3 1 1 .0 0 0

2 3 0 .0 0 0

Boulogne 

Dieppe 
Yport 
litretat 
Courseulles 
La Ilougue  
Cherbourg 

Granville 
Saint-Malo 
Sainl-Servan 
Pléneuf-Dahouet 
Paimpol 
Tregnici 
Perros-Guiree 
Lannioi 
Uosco (1 

’Aberwrach 
Porspoder 
Brest 
Camaret 
Mor
D o u a rn en ez
A u d i e r n

120.000 500 .600

5 7 .5 0 0  

100.000 

28 .6 0 0

9 9 .0 0 0

10.000 

2 .0 1 4 .0 0 0

2.500  

6.000 

2 .2 0 0

5 .5 0 0  

550

122.000

26.107 5 8 4 .9oG

28.4001.700

548 .8 5 019.940

9 .2 0 5 .4 0 0490 .000

13 .920

1.142 9 .100

P e n  m a r d i
G u ilv in e c .
Lesconil. 
Concarneau. 
Doèlan.
É tel.
Belle-Ile.
Sén¿.............................
Le C roisic ................
P orn ic ........................
Ile d’Yeu....................

Saint-Gilles-sur-Vie.
Ile-de-R é...................
O leron........................
Pauillac.....................
Ares.............................
Gujan-Mestras
La Teste.....................
Port-Vendres............
Cannes..........................
N ice............................. ..
M arseille ...................
Saint-T ropez.............

159

10

8

U

2

29

4

82

Totaux . 2') 1

2 .0 0 0

8 .0 0 0

6 5 .0 0 0

4 .0 0 0

3 .0 0 0  

0

1.000

515

7 .0 0 0

800

8 .0 0 0

7 0 0 .0 0 0

6 5 0 .0 0 0  

28 .0 0 0

3 0 .0 0 0

16 .000

12 .5 0 0

8 0 .0 0 0

1 1 7 .9 4 6 2 .1 1 9 .9 5 6

10

20

29  

. 1

275

1 8 0 . 3 7 0 2 . 3 2 8 . 8 0 3

/j S.OOO 0 0 0 .0 0 0

l&O 3 .3 0 0
2 3 . 9 2 3 4 6 7 . 7 0 8

2 . 0 0 0 50 .0 0 0

4 7 .8 0 0 4 5 1 .5 0 0

4 .5 0 0 2 2 0 . 0 0 0

1 .500 27 .0 0 0

3 .1 7 2 59 .8 6 4

26 .4 7 4

4 .5 0 0

400

115 .000

1.100

1 .000

23 .3 1 2

1 .000

40 .0 0 0

1.205

1 .0 0 0

1 .6 2 0 .7 2 0

446 .0 9 4

54 .0 0 0  

5 .0 0 0

500 .0 0 0

2 6 .4 0 0

20.000

5 2 9 .3 1 0

3 0 .0 0 0  

3 9 5 .0 0 0

4 2 .8 0 0

2 5 .0 0 0

2 1 .9 8 3 .2 7 9

( i ) Langoustes et coquillages importés de France.

Ü
9

l
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I N D U S T R I E S

P O R T S .

Dunkerque.....................

G ravelines.....................

C a la is ..............................

Boulogne-sur-M er. . .

Étapies ...........................

Berck-sur-M er..............

L e C rotoy......................

Cayeux.............................

Saint-Valéry-en-Caux.

Dieppe.............................

Fécam p...........................

YporU.............................

É tretat.............................

Le Havre........................

H onQ eur........................

T rouville........................

O uistreham ...................

C ourseu lles...................

Port-en-Bessin .............

G randcam p-les-Bains.

l a  Hougue.....................

Barfleur...........................

Cherbourg......................

Granville........................

C ancale...........................

Saint-M alo.....................

S a in t-Servan ................

Paim pol..........................

SECHERIES

(le
h o k u b s .

Nom bre.
Per­

sonnel
employé,

151

36

26

15

FABRIQUES
de

CO N SE R V E S

de
poissons.

Nombre.

1

Per­
sonnel

employé.

38

2

A T E L IE R S
de

SA LA ISO N S

on
de fumaisons.

Nombre.

4

5 

106

1

1

1

2

35

(a) R é p a r a tio n s  s e u le m e n t .

Per­
sonnel

employé,

15

25

2 .7 5 2

8

10

30

860

FABRIQUES
D ’EN GRA IS .

colle on d’lmilo

poisson

B onneiNombre.

CONNEXES.

U S I N E S  
pour la 

TRANSFORM ATION 
des

herbes marines 
(sonde, iode , etc. ).

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

—  1 6 5  —

FABRIQUES
FABRIQUES

on
M AISONS DE VENTE  

de cordages, 
vo ile s , file ts , 
l ig n e s , etc.

CHANTIERS DE CONSTRUCTION
OO D E  RÉPARATIONS.

D E  GLACE.

Per­
Bateaux construits.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre. sonnel-

employé. Nombre. Tonnage.

■ B 2 41 3 12 M  ■ B

2 8 o 6 1 4 3 15

2 12 3 7 1 3 {«) . ■

5 110 i è 300 7 280 10 147

2 8 3 320 2 18 3 55

1 6 3 5 1 1 (“) 2 7

" * 2 4 e 2 4 M  1 4

» B 1 6 - ¡i B •

- B « '« - » B B

3 67 3 80 5 180 7 130

1 5 2 100 4 60 4 429

; 1 4 B • (a) - ■

■ 1 1 2 2 (a) . B

2 10 4 18 5 10 18 84

- 3 6 3 9 5 31

B - a 1 10 1 3

a • a 2 2 2 4

B il - a 1 3 8 13

a 4 4 3 8 ( a )  b »

H : 9 9 4 8 3 10

a M 1 2 2 3 9 14

N B 2 2 1 3 3 40

1 6 3 5 1 5 • *

1 5 1 2 5 11 40

1 2 2 2 • a • -

1 3 2  * 4 2 6 (°) B '

1

1

3 5 17 3 7 7 16
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INDUSTRIES

P O R T S .

SÉCHERIES
de

M O R U E S.

FABRIQUES
de

CO N SERVES
de

P O IS S O N S .

ATELIERS
de

SA L A ISO N S

on
de fnmaisons.

FABRIQUES
D ’B N G R A IS ,

de
colle ou d’huile 

de 
poisson.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé

B in ic .......................................................... s a B B B B ■ a

P erros-G uirec........................................ s u B B B B B a

Lannion ............................................................................................. B B 1 0 B B B a

M oriaix ............................................................................................. B ■ B B B ■ B

Plouguerneau .......................................................................... B B B B B B a

L’Aberwrach ............................................................................ 11 B ■ B B a B

Porspoder .............................................................. ............. B B B B B a ■

O uessant ......................................................................................... B B B B B B B a

Le Conquet ................................................................................ B B B B B a B

B rest.......................................................... n B It B B a a

P lou gaste l-D aou las.............................. a ■ B H B B B

Le Faou.................................................... B B B B B B 50

• Camaret.................................................... ■ B 2 ?  50 B a

Morgat ................................................................................................. H 1 49 B B B B

D ouarnenez ............................................................................... 18 1 .850 25 150 B B

Audierne .................................................................................... S 10 560 10 16 B I

Penmarch ........................................................................... B B 9 530 B a B I

Guilvinec................................................... B B 6 500 B ■ a I

Lesconil..................................................... B 2 160 B B B B

Q u im p er..................................................

C oncarneau.............................................

■ 5

25

350

1.590

B

B 12

D oélan ....................................................... II 3 160 ,, B B

L o r ie n t ..................................................... B ' b 12 350 „ B B

P ort-L ou is............................................... B B 3 120 1 3 B

G roix ......................................................... B 4 440 B

(a Réparations.
( i )  Il n'exiito pas d'usine, mais les pécheurs ont récolte du varech qu'ils ont transformé en soude, et le vendent aux usine*
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CONNEXUS. Suite. )
«

U S I N E S  
poor la 

TRANSFORMATION
FABRIQUES

FABRIQUES
ou

MAISONS DE VENTE

CHANTIERS DE CONSTRUCTION
OO D E RÉPARATIONS.

des
herbes marines 

(soude, io d e , etc. ).

DE C LA C K . de cordages, 
v o ile s , filets , 

l ig n e s , etc. Per­
Bateam  construits.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre. sonnel

employé. Nombre. Tonnage.

B B B B 1 19 B

(t) * B 1 3 2 4 2 3 (a) 3 7

B B B a 1 3 B ■ '

1 22 B 3 3 i  y 2 9 7

1 6 B a 5 9 2 5 15 17

1 35 B a 4 6 5 8 8 10

15 a B ô 6 2 4 7 15

1 95 u 4 4 * . • (u) . •

30 « B 2 4 1 1 M ■
1 4 3 H 3 2 2 5 B ■

B a B B a B 2 4 4 28

B B e a 4 4 1 2 3 12

I B n 4 15 8 10 4 53

B B B 2 2 5 10 22 79

B 2 25
©

25 180 7 80 22 185

1 18 B a a B 2 7 6 39

16 • N 12 12 1 2 M  2 3

t « > 4 6 4 35 18 298

B « 1 4 1 2 1 3 9 40

B - 1 15 B 1 4 8 45

1 15 2 10 6 15 3 37 7 430

B « » B B 1 3 M  » 25

B 1 50 6 35 1 50 5 311

» - • 8 80 3 9 9 7

5 20 3 6 (“) ■ S

»aiiines ponr la fabrication de l’iode.

I
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INDUSTRIES

P O R T S .

SÉCH ERIES
de

M OR UES.

FABRIQUES
de

CONSERVES

de
poissons.

ATELIERS
de

SALAISONS
ou

de fnmaisons.

FABRIQUES
D ’ENGRAIS ,  

de
colle ou d’huile 

de 
poisson.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

E te l............................................................ 4 328 a

Q uiberon .................................................. - 12 400 N H a a

La T rin ité-sur-M er............................. B „ n n „ a

A u ra y ........................................................ . 1 10 a „ a

B elle -I le ................................................... - t 3 240 * a a a

Vannes....................................................... n „ „ a

La Turballe............................................ » 8 380 1 0 60 a a

L e C roisic................................................ • 2 110 „ • a

Saint-Nazaire..........................................

B asse-Indre.............................................
1 78 • •

N antes........................................................ • ■ - " "

P orn ic ........................................................................ n 1 0 u „

Noirm outier .......................................................... H 4 390 a 1 3

Ue-d’Y eu .................................................................. . 4 600 a 1 2

Saint-G illes-sur-V ie ...................................... 7 610 e «

Sables-d’O lonne ............................................... - » 10 480 a 1 6

La R oeb elle .............................................................................. 1 65 0 30 4 0

Saint-M artin-de-R é .................................................... „ n a i

La F lo tte .....................................................................
a a a

Château-d’Oléron ............................................................ w a a

Ma rennes ..................................................................... .
* a a

La T rem blade ...................................................................... %
B a

R o y a n ........................................................

P a u illa c ..................................
" ■ a

Bordeaux.................................. 28 200 1

a

10 n
L ib ou rn e................ a a a

B laye........................... „ B a
Arès........................................ M m a

1 Gujan-M estras.............................

i
; a 1 75 a - 1 1

(« ) Réparations seulem ent 
(¿>) Construction ile yachts.

CONNEXES. (Suite.)
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U S I N E S  
pour la

TRANSFORMATION !

des
herbes marines 

(soude, iode , etc. ).

FABRIQUES

DE G LACE.
t

FABRIQUES
ou

MAISONS DE VENTE 
de cordages, 

voiles , filets , 
l ig n e s , et .

C H

Nombre.

En t i e r s  d e
OU DE RÉ

Per­

sonnel

employé.

CONSTRUCTION
PARATIONS.

Bateanx construits.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per- 1 

sonnel 
employé.

Nombre. Tonnage.

»V

• a • a 6 16 3 42 6 420

1 « . a 2 6 • • • -

1 4 1 2 1 5 24 115

a a 2 4 5 10 17 128

a a a 1 3 1 3 (a) •

n B a 4 10 1 3 15 51

a a a • - 1 1 (a) a •

a 1 6 5 10 2 6 22 60

1 4 1 28 2 10 (a) . -

a 18 12 31 6 17 9 17

■
a 1 2 1 2 2 3 2 2

a
\ a 10 26 3 8 20 15

4 a » 2 15 22 155

1 3 2 4 ! 2 12 22 178

1 7 5 20 5 45 18 517

> a 25 8 9 4 20 6 127

a a a a a 2 7 14 36

• a a a a 1 2 6 8

a 1 6 6 5 7 22 50

a 3 6 8 18 65 170

'
a a 3 4 4 20 115 221

a 1 1 2 1 5 -

a a a « 1 2 •

a • 6 5 .0 0 0 -

1 3 3 8 - •
a

1 3 1 1 1 3 («) '
a

■ 1 3 2 6 2 2 2 30

t a 1 9 8 60 196 576
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INDUSTRIES

P O R T S .

<

SÉCHER1ES
de

MORDES.

FABRIQUES
de

CONSEnVBS

de
poissons.

ATELIERS
de

SALAISONS

ou
de fumaisons.

FABRIQUES
D ’ BNGRAIS, 

de
colle ou d’huile 

de 
poisson.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Ne .ubre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

La T e s te ................ ................................. 3 110 a 3 7

Bayonne..................................................... * 8 a 60 a 7 10

R arcarès................................................... a . ■

C oiiioure .................................................................. a n a B

Gruissan.................................................... n a B B

La N ouvelle............................................. a a B * B B

A s d e ............................................................................ a B a a a

M èze...................................... .................... N a a a 8

Sète............................................................. B

Grau-du-Roi............................................. a

Port-S'-Louis-du-Rhône ...................................... B a B

Port-de-B ouc ........................................................................... 1 32 a •

M artigu es ..................................................................................... 1 10 a i

M arseille ......................................................................................... a •

C assis ................................................................................................... a «

La Seyne ....................................................................................... a S

Saint-T ropez ........................................................................... a

Canne ................................................................................................ a a 1

Golfe Juan ................................................................................... B a a a B

A n tib es ............................................................................................. a a a a B

Cros de Cagues ............................................................. a

N ice .......................................................................................................... a B

M enton ............................................................................................. 1

B a s tia ................................................................................................. I

Ajaccio ................................................................................................ H • ‘
La Calle ............................................................................................. a 1 45 1 5 ■

I

B ô n e . ........................................................

1

a 4 3 f

R é p a r a t io n s  s o i i le m e n t .
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CONNEXES. (Suite.)

U S I N E S  
pour la 

TRANSFORMATION
des

herbes marines 
(sonde, iode , etc. ) .

FABRIQUES
FABRIQUES

ou
MAISONS D E VENTE 

de cordages, 
v o ile s , f ile ts , 

lig n es , etc.

CHANTIERS DE CONSTRUCTION
OU DE REPARATIONS.

D E G LAC E.

Per­
Bateaux construits.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé

Nombre sonnel

employé. Nombre. Tonnage.

1 14 5 75 8 33 48 155

B 4 27 8 15 3 25 21 149

B a a

b
• 1 2 3 8

B a a m a • 2 2 1 1

B a a a a - 2 2 2 1

B a 1 1 a a 2 5 18 19

B 2 7 1 2 1 3 (a) a

B a • 1 1 1 1 (a) b

B 2 15 12 5 11 (a) a

B a 2 5 1 1 o 4 (a) a

B a 1 1
• • • (a) a

B a 1 1 1 10 1 842 1 1.600

B 0

a

1 2

40

3 5

a

2

9

4

12

18

26

22

59

B ■i 1 1 a • a • •
B ■ • • 2 30 48 53

B a • 3 9 3 16 34 48

a 1 3 a 3 92 18 20

• i a - a 2 11 7 14

B a a 3 3 3 3 3 5

• a a 3 4 5 8 37 62

14 1 2 1 2 («) • •

• a 1 1 3 3

12 1 1 2 3 2 4

• • 0 4 2 6

1 2 • 1 1 1 1

4 14 7 14 6 8 28 26
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P O R T S .

SECHE RIES 
de 

MORUES.

Nombre.

PbiüppeviUe .

C oüo................

D jidjelli..........

Bougie..............

A lger .

C astiglione.. .

Cherche!!..........

T énès..................

M ostaganem . .

O ran ................

B é n i-S a f . . . .  

N e m o u r s .. . .  

Mers-el-Kebir

T o t a u x . iii

Per-
sonncl

employé.

FABRIQUES
de

CONSERVES

de
poissons.

Nombre.

207

sonne!
employé.

45

12

500

45

30

100

80

80

12 .270

ATELIERS
de

SALAISONS

OU
de fumaisons.

1

13

12

2

270

INDUSTRIES

FABRIQUES
D ’ ENGRAIS, 

de
colle ou d'huile 

de 
poisson.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

100

15

Yo

250

1 .230

10

5 .6 5 2

Nombre.

20

Per-
sonnel

employé.

181

—  1 7 3  —

CONNEXES. (Suite et fin.)

U S I N E S FABRIQUES CHANTIERS DE CONSTRUCTION
pour la 

TRANSFORMATION
FABRIQUES ou

MAISONS DE VENTE
OU DE R ÉPARATIONS.

des
herbes marines 

(soude, io d e , etc.)

DE GLACE. de cordages, 
v o ile s , file ts , 

lig n es , etc. Per­
Bateaux construit*.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
employé.

Nombre.
Per­

sonnel
em ployé.

Nombre. sonnel

employé. Nombre. Tonnage.

■ 4 12 4 12 3 10 25 42

d • - 2 2 • • ■

H 2 - 5 2 4 1 2 4 5

■ 2 6 2 4 1 5 0 3

2 12 3 6 5 24 (a) "

• • * 4 8 44 53

1 2 0 * ' ( a )  ■ «

1 2 n 1 S 4 7

0 • « 1 2 5 13

3 48 0 11 43 244 428

0 2 5 t 2 7 8 49

■ 1 3 n 3 9 • •

0 • • 0 1 3 4 8

16 242 100 678 320 1.805 301 7 .5 0 6 1 .630 8 .4 3 3

-

V
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