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INTRODUCTION

J'Algérie se distingue parmi les pays méditerranéens par la faible consommation de produits
aquatiques (4,5 Kg/hab/an), ties en dessous de la consommation moyenne de ces régions
{ 12 Kg:hab /an) et au Maghieb (7,5 Kg/hab /an). it
les tessources biologiques des eaux marines algénennes sont, a l'instar des autres régions
méditerranéennes limitées (180 000 T/ an) et ne peuvent répondre aux besoins de la
population en produits aquatiques. De ce fait, il est opportun d'accorder un intérét particulier a
I'aquaculture qui s'intéresse aux élevages et culture de quatre grands groupes @ poissons,
mollusques, crustacés et algues 4 partir d'alevins, de naissains et de spores.

Pour ce qui concerne la culture de mollusques, elle a vu lg jour en 121 avec la création de la
station d'aquaculture et de péche de Bou Ismail; néanmoins le véritable coup de fouet fut donné
a cette activité en 1973 par la mise en valeur du lac melldh par l'administration des péches avec
appui de la F.AO. el cela par des essais de conchyliculture (introduction de moules et
d'huitres ) qui a donne des résultats satistaisants.

C'est a partir de 1985 que cette activité¢ ( notamment en mer ouverte ) a commencé a drainer
vers elle les investisseurs privés, et ce n'est qu'en 1990 que les premiéres productions ont vu le
jour; les résultats oblenus sonl insignifiants en raison de la nouveauté¢ de cette activité mais
présagent d'un avemr tructueux.

Concemnant l'aspect sanitaire, ce n'est qu'en 1988 qu'unc loi sur la médecine vétérinaire et la
protection de la santé aniwale fixant, . notamment, le domaine d'intervention du docteur
vétermarre en vue de la protection du congginmateur, fut promulguee.

»

Concernant les mollusques, il a fallu attendre 1993 pour voir la mise en place de textes
réglementant la péche et la commercialisation des mollusques ( annexe 2).

.

.
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L ETAT DE LA CULTURE DE MOLLUSQUES

1. Production

Actuellement. la culture des mollusques est a 1'état embryonnaire, avec une production de 37
Tonnes environ durant I'année 1993. Elle se caracténise par. lc.xplonanon de quatre (04)
especes. hotamunent :

la moule : Mytilus galloprovincialis
la palourde : Ruditapes decussatus
l'huitre creuse : Crassostrea gigas
la coque : Cerasto dermaglacicum
Le tableau ci-aprés nous récapitule I'état de la production depuis 1986 a 1993.

Tinte = tonnes

MOULES HUITRES COQUES PALOURDES TOTAIL

1986 11.158 0 0 0 11,158
1987 01.586 ,03.309 0 0 04.895
1988 03.171 . 00.132 0 0 03.303
1939 03.541 - 00.105 0 0 03.646
1990 16.304 0 w0 05.899 22.203
1991 31.834 0 5 0 19.960 51.794
1962 16.661 00.010 =« - 00.155 03.170 19.396
1993 04.320 0 00414 32.739 37473

2. Sites ct techniques d'exploitation

].'exploitation de mollusque en Algérie se fait exclusivement au niveau d'un Lac saumatre et en
Iier ouverte,

. Ioxploitation en lac :

Le seul lac en exploitation actuellement est le lac Melldh qui est une lagune cotiére d'environ
862,49 hectares, ouverte sur la mer par un chenal long de 900 m.

(e lac est situe a El Kala wilaya d'El-Tarf a l'est d'Alger. 1] est alimenté par l'eau de wer et par
l'eau douce provenant des oueds Er-Rikbet; El-Mellal et El-Babourg; a ce niveau on fait de la
myvtiliculture par la technique de tables conchylu.oleq et le ramassage manuel de Palourdes a
l'aide de riteaux.

b. Exploitation en mer ouverte :
Actuellement, il existe 03 sites en exploitation en mer ouverte. Ils sont localisés :

a Ain-Tagourait (w.Tipaza) avec un (01) exploitant
et a Ain-Taya (w.Boumerdes) avec deux (02) exploitants.

Ces exploitants font exclusivement de la mytiliculture et pour cela les techniques qu'ils utilisent
sont :

- Des cadres métalliques (fili¢res sub immergées )
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- Des rails de chenun de fer utilisés comme Corps-Morts pour les elevages.

1 ASPECTS ECOLOGIQUES DE LA CULTURE DE MOLLUSQUES

1. Kutrophisation , nutrition et enrichissement organique :

La culiure el le ramassage dc mollusques en Algerie se fail et mer ouverie ¢t au niveau du Lac-

Mellah .

1e Lac Mellah étant un site protépé par I'U N 'S C O, est a labri de touie pollution wbaine ou
industiielle; cest pourguol on ne note, fort heureusement, pas de phénomene d'eutrophisation;
qui est dd essentiellement a la prolifération d'une flore aquatique induisant un déséquilibre de
I'¢cosystéme regnant dans ce milieu, provoquant ainsi son appauvrissement ¢n oxygene ct son
entichissement et nitrates el en phosphates.

D'autie part, la richesse des eaux de ce Lac permet une croissance des produits sans qu'il soit
far appel a des enrichissements organiques quelcongues qui mettrajent en peénl, a tenne
'equilibre de cet ecosystéme.

7. Interaction et compétition avec d'autres phytoplanctons:

Depuis 1991, le lac Mellah souflie dun phénomene assez particulier. qui réside dans
l'aceraissemnent de son volume en cau: en etlet, apres avoir ¢largi l'ouverture Ju chenal, J'cau de
mer entie en plus grande; quantile, ce qui a entrain¢ une prolifération d'organisine manns et
angmente la salimte de ce site. ey ¢ 4

L'espece la plus menacante écologiqueinent pour les mollusques bivalves dans ce Lac sont les
. 2 en durant ces deux ‘dernieres années une trés prandes prolifération de ces

meduses: 1 3
organisines dont Je mode nutritionnel se constitue essentielleinent de matieres en suspension
qui constituent également la base nutritionnelle des mollusques bivalves créant ainsi unc

certaine competition sans péanmoins une grande incidence.

L. ASPECTS SANITAIRES ET INCIDENCES: SUR LA SANTE DU
CONSOMMATEUR DE LA CULTURE DE MOLLUSQUES - -5 8

1. Différentes mesures sanitaires en vue de la protection du consominateur

La cullure de mollusques cn Algéne « est nouvelle;, de ce fait. les nstallations
d'accompaguetuent, en Foceusrence los stations d'épuration, n'exislent pas cest pourquoi les
autoriles Algériennes conscienies Je cel étal de fait ont opté pour une protection du
consonunaleur eu amont, c'est d dire au niveau de la zone d'exploitation; celle protection
consiste 4 n‘autonser a l'exploitation que les produits provenant de zone A (la qualité de l'eau et
du produit permetlent une conunercialisation des produils sans transiter par un cenue

d'épuration).

Clest price 4 ces 1uesures, antérieures 4 toute commercialisation, que le consommateur

Alggérien se trouve 4 I'abri de toute contamination consécutive a l'ingestion de mollusques.

Néanmoins, il existe en Alpérie des péches et des récoltes de mollusques dans des zones
impropres réalisées a titre priveé; ces produits sont ensuite commercialisés et peuvent étre A
l'onigine d'une contamination ou d‘une intoxication; mais aucune affirmation ne peul €tre
donnée quant a l'existence d'intoxications ou de contaminations et cela faute de plaintes
émanants du consomiateur d'une part; et d'autre part par manque de conlact entre les
institutions concernées : centre hospitalier, laboratoires spécialisés et administration des

péches.
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a. Aspect sanitaire de I'exploitation :

Tout projet d'exploitation de mollusques est subordonné 4 une autorisation des autorités

compétentes de I'administration des péches.
Celte autorisation se fait suite 4 une étude qui consiste notamment: en la reconnaissance de la
salubrité du site d'exploitation et aux résultats des analyses effectuées A ce niveau.

w. 1. Sur le choix du site :

La cite Algénenne longue de 1200 km environ représente un potentiel propice a la culture de
mollusques en plus des potentialités existantes au niveau du lac mellah.

Le choix du site est conditionné par plusieurs facteurs dont les plus importants sont :

Eloignement des zones de pollution (zones industrielles ou urbaines, ainsi gue les ports)
Facilité d'accés
Abrité par rapports aux vents et courants dominants.

. 2. Analyses :

C'est sur la base de trois types d'analyses que I'administration des péches, par I'entremise de ses

services sanitaires procéde a l'ouverture ou a l'acceptation d'une zone comime étant apte, d'un

point de vue sanitaire, a l'exploitation des mollusques; puis de les classer en zones A; B et C
*ca

On demande pénéralement des analvses’ ﬂhvsmo-dmmquw bacténiologiques et toxicologiques

pout la recherche de :

Coliformes fécaux

Fcherichia coli

Salmonelles

Mercure  swwy  Vopoutv) au M
Plomb Lenih O ol 9
P.S.P

D.S.P

et sur la teneur de ces composants dans I'eau et dans le produit provenant du site d'exploitation
vis¢; on procede ensuite a la classification de cette zone en :

Zone A : les produits sont conmmercialisés sans transiter par un centre d'épuration.
Zones B et C : les prodluits sont conunercialisés aprés passage dans un centre d'épuration.

2. Qualité du contréle :

Il y a deux niveaux de contrdle; le premier au wveau des zones d'exploitation et le deuxiéme au
iveau de la commercialisation.

Tout produit d'origine animale destiné a la consommation humaine doit subir un controle de la
part des services véilérinaires ou par tout autre organisine dament mandaté.-

Les services vétérinaires ainsi que i'Apence Nationaie pour ie Déveioppement des Péchies (A N
1D P) relévent du ministére de 'Agnculture; il a amnsi été convenu que pour ce qui est des zones
d'exploitation, c'est I'A N D P par I'entremnise de ses services qui procede au contrdle sanitaire
de ces zones. Le relais est pris ensuite par la Direction des Services Vétériaire (DSV) qui
prendra en charge le contrdle au niveau de la commercialisation
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Il est a rappeler que FAN.D.P., sur la base dés analyses qui sont consignées dans un regisire,
delivre une autorisation sanitaire d'explontation ( annexe 01 ) et c'est sur la base de cefio
% dutorisation que la 1.S.V. autorise ou non la commercialisation; en plus de cefte autorisation

les services vetérinaires peuvent procéder a des analyses sur le produit présenté au
Consotnimateur et cela a tout momenti .

Organisation des Services concernés par le Contréle :

a. AND.P

L'Agence est représentée par une Direction Générale a Alger et par 07 Délégations Régionales
¢t 23 Antennes locales couvrant tout le littoral Algérien disposant d'un personnel technique

experimente constitu¢ de  Docleurs Vétérinaites; d'Ingénieurs d'Etats et de techniciens
superieurs. ;

b. D.S.V. ;

Cette Direction est représentée dans toutes les wilaya du territoire national par un Inspecteur
Vetennaire de Wilaya disposant d'un eflecuf’ toffé constitu¢ de Docteurs et de Techniciens
Veterinaires qui auront a gérer le contidle sanitaire dans leur juridiction.

IV, ORGANISATION DU SUIVI ;

Le suvi est eflectif durant toute la durée de l'eploitation; a cet effet un registre officiel a ¢té
ouvert au tuveau du siége centrai de A N.D.P ou y sont consignes tous les résultats des
analyvses, les dates de prélévement d'échantillons, les laboratoires qui ont procédé aux dites
analyses iil est a rappeler que ce sont des laboratoires spécialisés et reconnus par

Fadmunstration centrale des péches qui_ditige les exploitant vers eux), ainsi que les
cbservations du service sanitaire de 'AN.D.P. tabs ; b e

Les analyses sont demandées périodiquement :
- Chaque 06 mwis pour les analyses physico-chimiques.
- Chaque 03 mois pour les analyses bactériologiques.

- Chaque 15 jours pour les analyses toxicologiques (PSP, DSP).

Ln plus de cela, des contacts avec les instituts spécialisés (ITPA- ISMAL) sont maintenus pour
tout probleme ou tout incident inherent 4 une nouvelle donnée apparue sur le terrain.

- V. PROBLEMES MAJEURES ASSOCIES A LA CULTURE DE MOLLUSQUES:

La problématique est étagée a trois niveaux : Financier, Administratif et T echnique.

1. Aspect financier:

L'absence de financement a engendré un frein considérable 4 cette activité matérialisée par:

- La non disponibilité de naissains amenant de ce fait les exploitants 4 se rabattre sur les
giseients naturels;

- L'impossibilité d'acquérir les structures d'élevage;

- L'absence d'installations d'accompagnement : stations d'¢épuration , centres de reparcage et
centres d'expédition.
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2. Aspect Administratif:
Les exploitants se {rouvent sans cesse c_onfrontés a une administration peu expérimentée dans
ce domaine. Cette inexpérience se traduil notamment par

- Un vide juridique dans le domaine de I'aquaculture en raison de la nouveauté de celte activite,
- Un manque de professionnalisime et d'objectivité' dans les dossiers des!investisseurs dans ce
domaie, - R T R : o R : i

- Un manque de coordination entre les differentes institutions en relation avec ce domaine,

- Chevauchement et empietements des prérogatives de chaque institution.

3. Aspect technique:
¢ile 1xwonnel"',téchhiqﬁ&-’»;spécia)isé dans le domaine aquacole existe en Algérie, cependant 1l
reste tres en degd des besoiws. - PR S , e S

Fn plus de cela le peu de techniciens sur le terrain ne suivent pas l'évolution scientifique et
fechinique qu'enregistre ce domaine sur la scéne mondiale par mangue de moyens et cela s'est
aduit par: S e BVSE ' v
- Un suivi technique sur le terrain peu cfficace, car aucune structure spécialisée n'a été mise en
Place’: : 4 ‘ : v

~ - Une exploitation semi

artisanale.

Ence qui‘coﬁée’mé"l'h‘) _c.f\'iémiéndu vélénmwemeemveau il estmilve. de signaler que durant la
farmation de ce dernier le volet aquaculur ‘n'a pas é1¢ approfondi, limitant de ce fait son
champ d'activité & ceniveau. % e, = :

- Lnplus de ces prqblémegd'autres facteurs lunitatifs sont apparus:

- Manque de laboratoires spécialisés, rendant le controle tres difficile,
- Fermeture de: I'exportation de produits Algériens vers les pays de la communauté
européenne, des discussions sont entamées en collaboration avec les responsables delaD S V
en vue de régler ce probléne, nqtamtpbm%celui’relntif au passage de ces roduits dans des

bassins d'épuration européen. Cette action devrait se traduire par la misc en place de bassins en
Algerie reconnus par 1'Union Européenne. - g it Rrs gty

CONCLUSION s

Apres ce bref apergu sur la cultwe de mollusques en Algérie, il est bon de rappeler que ce
creneau peul étre trés profitable et qu'il peut constituer un secteur important en vue de la
realisation de l'autosuffisance alimentaire, chose & laquelle I'Algérie aspire sans cesse.. .
Cependant, le développeinent de ce secteur reste tributaire de la concrétisation de plusieurs
objectifs dont notamment = = - ; AR Rt e A

-1la ré:ai:linil‘ uon et_larmise en plaee de fextes réglementaires , 35,
¥ - la mise 4 la disposition pour les éventuels investisseurs dans ce domaine de lignes de
crédits, -

- le perfectionnement des cadres techniques en relation avec les ¢leveurs.
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Annexe 1

MODELE D'AUTORISATION SANITAIRE D'EXPLOJTATION

PRODUCTEUR :

Nom o raison sociale :
Pi¢nom :

Adresse :

Tel :

ZONFE DE PRODUCTION

Zone N
Sttuation Géographique :

Autorisation d'explotation N®  Délivrée le :

ANALYSES : e

L

Tvpes d'analyses et Date de préléevement

OBSERVATIONS : .

Valable jusqu'au :

8§



