Duizenden jaren
van slimme manieren
om vis te bewaren

Anton Ervynck & Wim Van Neer
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van Gogh, 1882, Scheveningen
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een verschillend
product maar

hetzelfde
botmateriaal




later in de prehistorie
geen consumptie van
grote rivier- of zeevis
meer
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Romeinse invoer van Spaanse makreel : salsamenta
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de liefde voor vissaus weg ww\l”””'" "[‘": zakte ook aan de Frans-Catalaanse kust. De bedrijfjes zijn makkelik

Zee hoort in zout gerijpte ansc ‘ "““" de Middellandse  te vinden: volg je neus! De verpletterende geur van fer
ansjovis als smaakmaker in tal menterende vis zou bij ons problemen met de hinderwet
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oze gerechten. Dus niet het vocht ma r de vis zelf. Of dat veroorzaken. Nee, visvocht of vis, veel is er niet veranderd
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Kok Robin

Vissaus, 0oit een uitheemse
specialiteit, rukt op in Lekker,

recepten en is tegenwoordig .
in de supermarkt te koop. tt
Tijd voor een test. r O e VlS

Door Onno Kleyn

diepe, aantrekkelijke, zwoele toon

men er tien uit Thailand en twee uit
even. De beste hadden een ‘diepere’

etstinkt, hetriekt, het  zijn zoutminnende bacterién die voor
Italié. Die uitandere landen zijn lasti

meurt,en hetishereto  de omzettingen zorgen.




Zuid-Europese vissaus: sardienen



vissaus: één dag op 40 °C
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Tunesia en Iberia
productieplaatsen van vissaus in

de oudheid




vissaus : grootschalige onderneming
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vissaus : archeologisch her-
kenbaar door de verpakking
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vissaus : heel zelden met botmateriaal




Kwaliteitsklassen van vissaus
garum: bovenste vloeistof, archeologisch onzichtbaar
allec: vloeistof met botjes



driedoornige
stekelbaars

sprot

Noordwest-Europese vissaus
concurrentie of noodzaak?



aanvoerroutes ?
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Vlaamse zout-
winningssites:

Zeebrugge
Raversijde

Leffinge




vissaus uit het
zoete water

Vissoorten en
hun afmetin-
gen uit een
beevpur opge-
graven op de
Tongerse
Veemarkt.
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Alopzi— Wor iz
in de middeleeuwen meeste vis gedroogd of gezouten verhandeld
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kuil met platvisresten uit Raversijde

9-27%
22-66%
30-90%
34-100%



kuil met platvisresten uit Raversijde
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roggen in hun geheel verhandeld, meestal gedroogd
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zouten van haring in pekeltonnen
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haringkaken: verwijderen
van kieuwen, ingewanden
en een deel van de
schoudergordel

SCHOUDERGORDEL

KIEUWDEKSEL

KIEUWHOLTE




Willem Beukelszoon als bedenker ?






stokvis: eerste en tweede keus
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stokvis: snijsporen op cleithrum (schoudergordel)
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rotskjaer: volledig gesplitst, op de staart na, en gedroogd




klipvis: niet alleen gedroogd maar ook gezouten
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Sporen van visverwer



en dan nu, de moderne tijd...




